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Folha Linha Onde se lê Leia-se 

3 6 difussão difusão 

21 14 reduzir possíveis 

riscos à saúde  

atingir a inocuidade do alimento a partir da 

destruição 

49 15 que o micro-ondas em ensaios experimentais do processamento 

térmico de suco de maçã que o aquecimento 

assistido por micro-ondas 

49 18 (AHMED, 

RAMASWAMY, 

2007). 

(SIGUEMOTO, PIRES, FUNCIA, GUT, 2018; 

AHMED, RAMASWAMY, 2007). 

72 15 utilidade. utilidade. Como também, os perfis confirmam a 

independência do modelo quanto à discretização 

radial, apresentado no primeiro estudo de caso 

(item 6.1). 

76 6 87 ºC e 2,0 L min⁄  

micro-ondas. 

85 ºC e 2,0 L min⁄  micro-ondas. Desta forma, é 

possível obter uma produção de 12 L h⁄  a mais de 

polpa de manga no processamento assistido por 

micro-ondas, levando em conta um valor de 

esterilização de 5 reduções logarítmicas para 

ambos os processamentos térmicos. 
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