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RESUMO

LEFEVRE-VIGNERON, Constanca. A gastronomia na aprendizagem do léxico
em FLE: memoria, sentidos e afetividade. 2017. 178 f. Disserta¢do. Faculdade
de Filosofia, Letras e Ciéncias Humanas, Universidade de Sdo Paulo, 2017.

Esta pesquisa apresenta as reflexdes desenvolvidas sobre alguns fatores
envolvidos no processo de ensino-aprendizagem do francés lingua estrangeira
(FLE). Servindo-nos da gastronomia, aspecto icénico da cultura francesa, e do
seu campo lexical especifico, buscamos provocar o encontro do aprendiz, por
meio de sua historia pessoal e de sua subjetividade, com a cultura e a lingua do
outro, alvo do seu aprendizado. Nossa hipdtese é que as emogGes positivas
suscitadas pelo tema escolhido podem ser buscadas na memdria para influir no
resultado da aprendizagem. Nesse processo, a memoria desempenha papel
fundamental, tanto como fonte dessas emoc¢des como no registro do conteudo a
ser aprendido e no seu resgate. Para analisar essa hipotese, foi realizada uma
experiéncia baseada nos principios da pesquisa-agio com um grupo de
estudantes universitarios em inicio de aprendizagem. A partir de um reality-
show de culindria da televisdo francesa, desenvolvemos e ministramos um
minicurso onde os aprendizes foram levados a produzir um depoimento pessoal,
em forma de filme, para falar de um doce apreciado em suas familias. Além do
filme, eles desenvolveram um Iéxico colaborativo no campo especifico da
gastronomia. Do ponto de vista tedrico, nos baseamos, para as questoes
referentes ao papel das emogdes, nos trabalhos de Freire (1996), Hubert (2006),
Isen (1987), Krashen (1987), Mastrella (2011) e Revuz (1998); para abordar o papel
cultural e a fun¢do de discurso da gastronomia, nos estudos de Amon (2008),
Déria (2014, 2015) e Ory (1998, 2013), e, no que diz respeito ao ensino-
aprendizagem de uma lingua estrangeira e de seu 1éxico, em Klein (1989), Leffa
(2000), Pietraroia (2000, 2001, 2013) e Zucchi (2010). Como a memoria perpassa
essas questOes e aparece em todos os temas abordados, além dos autores ja
citados, utilizamos a obra dos irmdos Tadié (1999) como referéncia. A pesquisa
teve como objetos de andlise as produgdes realizadas pelos participantes, e um
questionario e uma entrevista feitos apos o curso em dois momentos distantes
em onze meses. A andlise do material coletado mostra um ganho importante de
autonomia, um bom dominio do vocabuldrio e um funcionamento eficiente da
memoria, o que provocou um aumento da autoconfianca dos aprendizes e,
consequentemente, um desenvolvimento positivo de suas produgées.

Palavras-chave: léxico; memdria; emocgdo; gastronomia; francés lingua estrangeira.






ABSTRACT

LEFEVRE-VIGNERON, Constanca. The gastronomy in the process of
learning the lexicon in FFL: memory, senses and affectivity. 2017. 178 f.
Dissertation. Faculdade de Filosofia, Letras e Ciéncias Humanas, Universidade
de Sao Paulo, 2017.

This research presents the reflections developed on some of the factors involved in
the teaching-learning process of French as a Foreign Language (FFL). Through
gastronomy - an iconic aspect of French culture - and of its specific lexical field, we
seek to provoke the encounter of the learner, through his personal history and his
subjectivity with the culture and language of the other, target of his learning. Our
hypothesis is that positive emotions, raised by the chosen subject, can be searched
in memory to influence the learning outcome. In this process, memory plays a
fundamental role, as much as acting as the source of these emotions, but also in
recording and rescuing the content to be learned. In order to analyze this
hypothesis, we carried out an experiment based on the principles of action- research
with a group of college students that were in the beginning of the learning process.
Using a French reality-show on cooking as trigger we developed and applied a pilot
course in which the apprentices were led to produce a personal testimony in film
form, to talk about a dessert that is appreciated by their families. Besides the film, a
collaborative lexicon specific to the gastronomic field was developed during the
course. As a theoretical reference, we rely on questions related to the role of
emotions in the works of Freire (1996), Hubert (2006), Isen (1987), Krashen (1987),
Mastrella (2011) and Revuz (1998); to address the cultural role and discourse
function of gastronomy, in the studies of Amon (2008), Doria (2014, 2015) and Ory
(1998, 2013), and as for the teaching-learning process of a foreign language and its
lexicon, in Klein (1989), Leffa (2000), Pietraroia (2000, 2001, 2013) and Zucchi (2010).
As memory permeates these issues and appears in all previous themes, in addition
to the authors previously quoted, we also used the work of the Tadié brothers (1999)
as reference. The research had as analysis object the productions made by the
participants, as well as a questionnaire and an interview made after the course in
two moments with an eleven month distance between them. The analysis of the
collected material shows an important autonomy gain, mastery of the vocabulary
and efficient functioning of memory that led to a self-confidence reinforcement of
the learners and, consequently, a positive development in their productions.

Keywords: lexicon; memory; emotion; gastronomy; French as a foreign language






RESUME

LEFEVRE-VIGNERON, Constanca. La gastronomie dans 'apprentissage du
lexique en FLE : mémoire, sens et affectivité. 2017. 178 f. Dissertation. Faculté
de Philosophie, Lettres et Sciences Humaines, Université de Sao Paulo, 2017.

Cette recherche présente les réflexions développées sur certains facteurs
impliqués dans le processus d’enseignement-apprentissage du francais langue
étrangere (FLE). En nous servant du théme de la gastronomie, aspect
emblématique de la culture francaise, et de son champ lexical spécifique, nous
avons cherché a provoquer la rencontre de l'apprenant, par le moyen de son
histoire personnelle et de sa subjectivité, avec la culture et la langue de I'autre,
cible de son apprentissage. Notre hypothese est que les émotions positives
suscitées par le theme peuvent étre recherchées en mémoire pour influencer le
résultat de l'apprentissage. Dans ce processus, la mémoire joue un role clé aussi
bien comme source de ces émotions que dans I'enregistrement du contenu a
apprendre et son rappel. Pour analyser cette hypothese, une expérience basée sur
les principes de la recherche-action a été menée avec un groupe d’étudiants
universitaires en début d’apprentissage. A partir d'une émission de télé-réalité
francgaise, nous avons developpé et assuré un cours pilote ou les apprenantss ont
été demandés de faire une déclaration personnelle, sous forme d'un film, pour
parler d'un dessert apprécié dans leur famille. En plus du film, ils ont élaboré un
lexique collaboratif dans le champ spécifique de la gastronomie. Du point de vue
théorique, nous nous sommes appuyée, pour les questions relatives au role des
émotions, sur les travaux de Freire (1996), Hubert (2006), Isen (1987), Krashen
(1987), Mastrella (2011) et Revuz (1998) ; pour aborder le réle culturel et la
fonction de discours de la gastronomie, sur les études d’Amon (2008), Déria
(2014, 2015) et Ory (1998, 2013), et, en ce qui concerne l'enseignement-
apprentissage d'une langue étrangere et de son lexique, sur les travaux de Klein
(1989), Leffa (2000), Pietraroia (2000, 2001, 2013) et Zucchi (2010). Puisque la
mémoire imprégne ces questions et qu'elle traverse tous les thémes abordés,
outre les auteurs déja mentionnés, nous avons utilisé le travail des freres Tadié
(1999) comme référence. La recherche a eu comme objets d’analyse les
productions faites par les participants du cours, et un questionnaire et un
entretien réalisés apres le cours en deux moments éloignés d’onze mois.
L'analyse du matériel recueilli nous montre un gain important d'autonomie, une
bonne maitrise du vocabulaire appris, et un fonctionnement efficace de la
mémoire, ce qui a provoqué une augmentation de l'auto-confiance des
apprenants et, par conséquent, un développement positif de leurs productions.

Mots-clé: lexique ; mémoire ; émotion ; gastronomie ; francais langue étrangére.
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INTRODUCAO

Mas, antes de tudo, o que eu tentei dizer é que as emogdes tém um
poder - ou sdo um poder - de transformac¢do. Transformacdo da
memoria em desejo, do passado em futuro, ou entdo da tristeza em
alegria. (DIDI-HUBERMAN, 2016,44).
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Nota preliminar
‘(N(’)S”’ “eu” e “eleS”

Durante o processo de escrita dessa dissertacao fui
encorajada pela minha orientadora a assumir a autoria do meu
trabalho e das minhas ideias, e a integrar os meus relatos
pessoais ao texto. Escolhi inclusive uma fonte diferente para
deixar clara essa diferenca, apesar de, tradicionalmente, isso
ndo fazer parte do género textual académico.

Portanto cabe agui uma explicagdo sobre o uso do 'nés" e

1Al

do "eu'". 0 sentido de "eu" é univoco, nem cabe me estender sobre
esse ponto: quando o utilizo é a minha voz que se coloca, a da
pesquisadora-professora-autora. 0 '"nés'", por sua vez, pode ser
muitos. 0 'més" majestético, ou de modéstia, sempre me deixou um
pouco confusa por sua ambiguidade, e por isso, nos, minha
orientadora e eu, decidimos ndo o utilizar. Por vezes 'mnds" sou
eu e os participantes do minicurso, essas situagdoes sdo
facilmente identificidveis, outras vezes sou eu e o leitor, mas
quando vocé, leitor, ndo se sentir incluido, entdo ele quer dizer:
a minha orientadora e eu. Ja 'eles', é a terceira pessoa do
plural, ha infinitas possibilidades e normalmente, se fui bem-

sucedida na minha escrita, vai existir, em algum ponto bem

proximo, uma referéncia para indicar de quem se trata.
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Até chegar aqui

A minha formagdo em francés foi pontuada, em diferentes momentos,
pelo aprendizado baseado nas emogdes e na memdria.

Primeiro aprendi a falar francés com a minha bisavd, na minha
infancia, e isso representava para mim o seu amor e a admiragdo. Muitos anos
depois decidi formalizar essa relacio com a lingua e fazer uma formacdo
académica no curso de Letras. Quando cheguei na universidade, tive a sorte de
experimentar uma forma de ensinar-aprender que valoriza os afetos e os sentidos.

Nesse periodo, enquanto fazia o aprendizado formal da lingua, fui
sendo levada por uma espécie de correnteza que me fez chegar até a area da
didatica das linguas estrangeiras. Na nossa escola, algumas professoras sdo
referéncias no assunto, e assim, apesar da correnteza continuar passando, escolhi
parar naquela curva e langar ancora.

Nesse percurso, além de descobrir o efeito das emocg¢des na
aprendizagem, aprendi que a memoria é um dos nossos sentidos e se articula
indissociavelmente com o olfato, o paladar, a visdo, a audigdo e o tato, e que elas
sdo um atalho para otimizarmos o seu uso. Nas aulas de francés também vivi
experiéncias que ligavam a estimulagao dos sentidos com a aprendizagem.

Portanto a escolha desse tema de pesquisa foi uma consequéncia
quase natural. Foi por esse caminho que cheguei até esse momento, em que me
coloquei o desafio de responder as perguntas da minha pesquisa que a partir
daqui compartilho.

Em que medida as emocgdes influem na aprendizagem de uma lingua
estrangeira (doravante LE)? Qual é o papel do léxico quando aprendemos uma
LE? Como, fazendo apelo a memoria, é possivel envolver o aprendiz? Como um
aspecto cultural como a gastronomia pode entrar nessa equagao?

Inicialmente, pretendia incluir também o uso das tecnologias da

informacdo e comunicagdo (doravante TIC) como elemento de base da pesquisa,
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mas ao longo do caminho passei a rever sua fun¢do na pesquisa e a relativizar
sua importdncia. Decidimos, portanto, que eu deveria concentrar as leituras e
andlises nos pontos que consideravamos mais fundamentais, e acabei por deixar
as TIC em um papel de menor destaque. Ainda assim, achei importante falar
sobre elas e dediquei-lhes o subcapitulo 1.5. O lugar da tecnologia.

Para fundamentar os principais eixos, dialogamos com muitos autores,
no sentido bakhtiniano, da expressdo onde “Toda enunciac¢do, fazendo parte de
um processo de comunica¢do ininterrupto, ¢ um elemento do didlogo, no
sentido amplo do termo, englobando as produc¢des escritas” (YAGUELLO,
2014:15). Ndo foram poucos os autores que me influenciaram e que fazem agora
parte do tecido de que se compdem as minhas convicgdes e teorias. Estou certa
de que todos eles se entrelagam e também dialogam entre si de alguma forma.

E certo que aqueles que cito diretamente sdo em nimero menor, mas
gostaria de ressaltar aqui alguns que considero fundamentais. Inicialmente
nomeio a Profa. Dra. Cristina Pietraroia, a partir de quem fui puxando diversos
outros fios que compdem esse tecido. Seus textos sobre a leitura em LE e as
emoc¢des me levaram, entre outros, a Christine Revuz, Mariana Mastrella,
Rodrigo Aragdo, Vilson Leffa, no que se refere as emocdes. Sobre a gastronomia,
foram os trabalhos de Carlos Alberto Doria e de Denise Amon que me levaram a
outros autores fundamentais como Annie Hubert, Carlos Roberto Antunes dos
Santos e Pascal Ory. No que diz respeito a aprendizagem lexical, Angela M. T.
Zucchi, Jean Binon e Serge Verlinde, Francis Grossmann e Elisabeth Lavault e
outros que, ao lado de Vilson Leffa e Wolfgang Klein, sustentaram a minha
pesquisa. A memoria, como veremos ao longo do texto, é um conceito que se
entrelaca a todos os outros e atravessa essa experiéncia de uma ponta a outra. Ela
aparece, portanto, de forma mais ou menos evidente em quase todos os autores
que ja citei, mas, sdo dois os autores que me acompanham como referéncia
desde o inicio da graduagdo, quando comecei a perceber a presenca dos sentidos

no processo de aprendizagem: Jean-Yves e Marc Tadié.
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Isso sem falar no trabalho de todas as orientandas que vieram antes de
mim, como Sahsha Delatorre, Maria da Gléria dos Reis, Béatrice Costa, Maria del
Carmen Aranda, Liz Helena Afonso, s para citar alguns nomes.

Aponto acima apenas os autores que me marcaram mais, com certeza
com o receio de estar omitindo nomes importantes. E é por isso, entre outras
coisas, que decidi relaciona-los todos na REFERENCIAS BIBLIOGRAFICAS E
BIBLIOGRAFIA desse trabalho.

O caminho

Depois de produzir todos os textos que compdem essa dissertagdo, nos
dedicamos a encadea-los na sequéncia mais légica e adequada para proporcionar
uma leitura confortavel. Dessa forma, organizei-os em 5 partes, assim como a
refeicdo tradicional francesa é estruturada: ela “abre os trabalhos” com um
aperitivo (aqui onde estamos agora); segue com a entrada, onde apresento e
coloco a fundamentacdo teorica; chega ao prato principal ou, nesse caso, a
apresenta¢do da experiéncia do minicurso realizado (Du gott pour le frangais);
para encerrar ofereco a sobremesa, ou a andlise da experiéncia, e na forma de um
digestivo, as minhas considerac¢ées finais concluem o trabalho.

A fundamentagdo tedrica encontra-se no Capitulo 1, onde abordo os
principios que guiaram a pesquisa e que a justificam. Apresento os seus eixos
principais na seguinte ordem: 1. As emoc¢des, a afetividade, a memoria e os
sentidos; 2. Para passar ao tema da gastronomia, inclui um relato de memorias
para explicar porque, entre os cinco sentidos, escolhi o paladar como principal; 3.
Em seguida entro propriamente na sua fundamentagdo teodrica; 4. Abordo a
questdo da aprendizagem linguistica (o 1éxico) e 5. Finalizo a fundamentagdo
apresentando os aspectos das TIC envolvidas na pesquisa.

No Capitulo 2 apresento a experiéncia que vivemos, eu e seis alunos,
em trés tempos. Comeco apresentando a teoria metodologica que embasa a
pesquisa e sigo com um relato pessoal onde descrevo as principais emog¢des, no

formato de um diario intimo. A seguir apresento a descri¢do detalhada dia-a-dia,



32

na forma de um diario de classe propriamente dito, além da explicagido detalhada
das duas principais tarefas realizadas pelos participantes.

O Capitulo 3 traz a andlise do minicurso a partir dos dados coletados e
das teorias que fundamentam os seus principios norteadores.

Finalmente, na hora do digestivo, apresento as considera¢odes finais

que emergiram de tudo o que vimos e fizemos até entdo.

Sobre os afetos

Segundo relata Mastrella (2011), 0 aprendiz de uma LE convive com a
ansiedade de estar constantemente questionando a sua autoconfianga em
situagcdes onde sua participacdo expositiva € solicitada: "os fatores afetivos ndo
devem ser considerados apenas como aqueles com foco em meras questGes
individuais, as quais seriam supostamente entio menos importantes num
processo de ensino/aprendizagem de linguas" (MASTRELLA, 2011:12). Em nossa
pesquisa o recurso a afetividade é feito com a intencdo de proporcionar aos
aprendizes a oportunidade de trabalhar em uma zona onde conforto e
desconforto funcionam em relativo equilibrio e onde ele pode colocar a sua

identidade frente a identidade do outro.

Sobre gastronomia e cultura

A escolha de um tema é segundo Louis Porcher (2004, 37) uma etapa
fundamental para construir os caminhos possiveis para o ensino. Segundo o
autor, “E entdo necessario encontrar temas de trabalho, que tenham uma dupla
caracteristica: interessar os aprendizes e lhes serem uteis. "

No que diz respeito a gastronomia, o seu papel de icone da cultura

francesa foi o principal elemento que nos levou a sua escolha como eixo da

pesquisa, isso sem falar na minha ligacdo pessoal com ela. Seu forte apelo junto

2 Tradugdo nossa. Texto original em francés: «Il est donc nécessaire de trouver des thémes de
travail, qui doivent avoir une double caractéristique : intéresser les apprenants et leur étre utiles. »
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aos aprendizes da lingua funciona como a porta de entrada para a cultura da
lingua alvo e apresenta enorme potencial para engajar o aprendiz em sua
aprendizagem.

Busco essencialmente o seu aspecto de grande afetividade e as suas
estreitas relacdes com a subjetividade do aprendiz e ao mesmo tempo, a sua
generalidade no que diz respeito aos aspectos da memoria coletiva e lagos
culturais que ligam esse individuo a sua comunidade.

Um mundo exdtico e refinado, vitrine exemplar da cultura e dos
valores franceses, e que ainda por cima, instrumentaliza para a necessidade mais
basica do ser humano: comer. Ao meu ver essa escolha cumpre concretamente os

dois aspectos indicados por Porcher.

Sobre a pesquisa

A pesquisa que embasa essa dissertacao se deu pela realizagio de um
minicurso onde busquei por em pratica os principios descritos acima. O seu
titulo foi “Du gotit pour le frangais” e ele aconteceu no segundo semestre de 2015
com a participacio de 6 voluntarios, alunos da Letras - FFLCH-USP da
habilitacdo de Francés.

A principal questdo que orientou a pesquisa foi a verificacdo da
possibilidade de trabalhar a aprendizagem lexical em FLE de forma mais
eficiente e em que medida essa area especifica do processo global é afetada pela
questdo da afetividade envolvida. Para isso, alguns objetivos especificos também
sdo visados tais como a verificacdo da importancia da via dos sentidos como
acesso a memoria, tanto para sensibilizar para a aprendizagem como para o
armazenamento dos seus resultados; o exame da influéncia de um elemento
desencadeador como a gastronomia, de um lado, um icone cultural francés, e de
outro, elemento de forte valor simbolico e emocional (AMON, 2014).

Minha intencdo ao realizar esse trabalho, é de contribuir para a

construgdo de, como diz Claudia Perrotta (2004), “um elo de uma cadeia maior,
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dialogica, entre o que ja foi dito e o que vird a ser dito”, para ligar assim as

minhas leituras, praticas e reflexdes as dos futuros pesquisadores da area.
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CAPITULO 1: Principios norteadores

O que importa, na formagdo docente, ndo é a repeticio mecdanica do
gesto, este ou aquele, mas a compreensdo do valor dos sentimentos,
das emogdes, do desejo, da inseguranca a ser superada pela seguranca,
do medo que, ao ser "educado”, vai gerando a coragem. (FREIRE, 1996,

2002:48-49)
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1.1. Emocgoes, afetividade e memoria

Penso nas emogdes ligadas a aprendizagem e mais especificamente a
aprendizagem de uma LE de diversas formas. A primeira reflexdo é sempre sobre
as emocdes que estdo em jogo quando nos propomos a expor a nossa imagem na
frente de outras pessoas, falando como uma criancinha pequena - medo,
autoimagem em jogo, ridiculo, fracasso - muitos alertas soam dizendo: “Para

”»

trds, para tras! Pare tudo! Cale a boca! ”. Sdio as emog¢des que encaramos
previamente, antes mesmo de entrar na sala de aula.

A psicanalista Christine Revuz em suas reflexes sobre os
componentes envolvidos na aprendizagem da lingua estrangeira observa que
“Comegar o estudo de uma lingua estrangeira é se colocar em uma situagio de
ndo saber absoluto, é retornar ao estagio do infans do neném que nao fala ainda,
(re)fazer a experiéncia da impoténcia de se fazer entender.” (REVUZ,
1998,2006:221).

Mas ndo sdo s essas emogdes que estdo em jogo. Depois de tomar
coragem e nos decidirmos a encarar o desafio, o desenrolar do processo vai
pouco a pouco nos fazendo experimentar outras emocodes, dessa vez sdo aquelas
que nos pegam de surpresa quando realizamos uma tarefa com sucesso, ou quem
sabe, sem; quando temos que enfrentar uma avalia¢do; quando percebemos um
olhar ou um gesto de aprovacdo do professor ou de um colega; quando
encontramos alguém que se sente da mesma forma que nos; ou ainda quando no
caminho uma lembranca - boa ou ma - nos assalta e sentimos aquela onda de
calor percorrer o corpo.

Elas também podem funcionar como uma alavanca propulsora de
situagbes de aprendizagem positivas, prontas para serem registradas na
memoria, ao lado de boas lembrangas, e resgatadas quando solicitadas, em
diferentes situagdes e contextos.

O que isso nos faz? Como todas essas emocdes podem estar ligadas ao
processo de aprendizagem? Qual é a ligagdo dessas emoc¢Ges com a memoria:

aquelas que vém do passado e aquelas que vao ficar para o futuro?
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1.1.1. Algumas defini¢oes

Uma das defini¢es possiveis para a palavra afeto é a de “impulso do
animo” (Diciondrio online Priberam). Para a psicandlise, “Segundo Freud, toda
pulsdo se exprime nos dois registros, do afeto e da representacao. O afeto é a
expressao qualitativa da quantidade de energia pulsional e das suas variagées.”
(LAPLANCHE e PONTALIS, 1991:9,10, grifos dos autores).

Afeto é um conceito complexo origindrio da area da psicologia, e
devido a sua ampla utilizacdo por todas as dreas do conhecimento que lidam
com os seus efeitos, nao foi facil delimitar um sentido razoavelmente aceito, e
depois percebi que ndo sou a tnica, pois no artigo de Rodrigo Aragdo que se
fundamenta na obra Biologia do Conhecer de Humberto Maturana (1999) e
que trata do assunto em profundidade, também notei uma certa timidez para
definir o termo. Em uma nota de rodapé ele diz que em sua interpretacdo esse é
um “termo utilizado em pesquisas publicadas em lingua inglesa que tratam da
dimensdo emocional do ensino/aprendizagem de linguas. ” (ARAGAO, 2011:165)

Arrisco-me entdo a assumir dentro do contexto atual, assim como
Figueiredo (2011), que os afetos sio manifestacoes, representacdes, sao algo do
dominio das emogdes.

No campo da didatica, encontramos diversas formas de se referir aos
afetos. O termo mais utilizado é a afetividade - Freire (1996, 2002); Mastrella-de-
Andrade (2011); Reis (2011) - mas encontramos também a palavra adjetivada,
qualificando diversos processos - dimensdo afetiva, filtro afetivo, fatores afetivos.
No trabalho de Paulo Freire, Pedagogia da Autonomia - Saberes necessarios a
pratica educativa, encontramos uma clara indicacdo da importancia da relagdo de

afetividade na relacdo pedagogica:

Nenhuma formac¢do docente verdadeira pode fazer-se alheada, de um
lado, do exercicio da criticidade que implica a promog¢do da
curiosidade ingénua a curiosidade epistemologica, e do outro, sem o
reconhecimento do valor das emogdes, da sensibilidade, da afetividade
da intui¢do ou adivinhag¢do.” (FREIRE, 1996, 2002:51)
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A palavra emocao ja traz em si o0 movimento: na sua etimologia
latina, estd a palavra motus — o que move, segundo Didi-Huberman (2016:26), “e-
mog¢do, uma mo¢do, um movimento que consiste em nos por para fora (e-, ex) de
no6s mesmos?)”. Seu primeiro significado no Dicionario Houaiss é o que diz dessa
sua capacidade, além de ter também o significado de agitacdo dos sentimentos.
Encontramos também a seguinte defini¢do: “reagdo organica de intensidade e
duragdo variaveis, ger. acompanhada de alteragbes respiratdrias, circulatorias
etc. e de grande excitagio mental”. (HOUAISS e VILLAR, 2007). Afinal, as
emogdes sdo vividas por meio do corpo e seus efeitos se manifestam no corpo. A
antropdloga da alimenta¢do Annie Hubert (2006) define “a emo¢do é a sensagdo
fisica consequente a um estimulo que provoca o sentimento. Em outras palavras, a
emocdo seria o motor do sentimento™

Ja sobre a emogdo na aprendizagem de LE, cheguei ao trabalho de
Stephen Scott Brewer, professor na Universidade Paris-Est Créteil. Ele fala sobre

a forma como as emocgdes transitam entre a subjetividade do individuo e o meio

onde ele age, entre a sua mente e o seu corpo:

as emocgOes sdo o resultado da interagdo entre fatores internos,
proprios ao individuo, e fatores externos, proprios a situagdo e ao
contexto. [...] As emo¢des constituiriam assim uma forma de reagdo
(localizada) do corpo em relacio a mente, ou ainda o reflexo
(localizado) da mente no corpo. (BREWER, 2013:193-194)*

O autor afirma, com base em Syssau (2006) e Damasio (1995) que a
cognigdo, para o seu bom funcionamento, trabalha em relacdo estreita com a
emoc¢do ja que nesse desafio ele precisa demonstrar coragem em diversos planos,

como o cognitivo, afetivo, comportamental, social e identitario.

3 Tradugdo nossa. Texto original em francés : « I'émotion est la sensation physique conséquente a un
stimulus qui provoque le sentiment. Autrement dit, 'émotion serait le moteur du sentiment. »

4 Tradugdo nossa. Texto original em francés: « [...] les émotions résultent de linteraction entre
facteurs internes, propres a l'individu, et facteurs esternes, propres a la situation et au contexte. [...]
Les émotions constitueraient ainsi une forme de réaction (située) du corps en relation au mental, ou
(situé) du mental dans le corps. »
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Assim como Brewer, Didi-Huberman fala do extremo ato de coragem
que é preciso para expor as suas emoc¢des ao firmar um lago com a sua

subjetividade e ndo mentir sobre o que sente.

1.1.2. Nem tudo sao flores

A questdo da afetividade no ensino de LE vem sendo objeto de
pesquisas e debates. A maior parte delas se concentra na ansiedade e nos outros
afetos correlatos como a autoestima, a autoconfianca e a motivacdo em causa
quando os aprendizes enfrentam os “perigos” de arriscar sua autoimagem em um
terreno novo e escorregadio. Sdo muitos os autores que se dedicam a pesquisar
sobre o impacto negativo das emogdes e em como elas podem representar uma
barreira ao processo cognitivo.

Quando ensinamos uma LE solicitamos constantemente aos
aprendizes a exposicdo de sua autoimagem - falar de si, de seus gostos,
preferéncias, informacdes pessoais - e principalmente falar em publico e em uma
lingua pouco conhecida e dominada. Para aprendizes iniciantes essa pode ser
uma situacdo de grande stress, onde o enfrentamento das emocées vividas pode
significar o prosseguimento ou ndo da aprendizagem.

Os fatores afetivos que atuam na aprendizagem sdo de duas ordens:
intrinsecos ou individuais, como por exemplo, a timidez, empatia ou motivacao;
e extrinsecos ou socioculturais, como os estereotipos culturais, a pressdo do
grupo ou a aculturacio (BROWN, 1994 apud MASTRELLA-DE-ANDRADE,
2011:21).

A ansiedade elevada que pode bloquear a aprendizagem ¢é
intimamente ligada aos contextos onde relagGes desiguais de poder estdo
presentes e que demandam sensibilidade, empatia e sobretudo preparo por parte

dos formadores. Mariana Mastrella-de-Andrade ressalta que

a ansiedade no processo de aprendizagem de LE se relaciona com a
constru¢do de identidades, ja que a sala de aula de LE se constitui na
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dindmica de falar, fazer, sentir, tornar-se, em interacdo, atuacdo e
renovacao constantes. (MASTRELLA-DE-ANDRADE, 2011:43)

O individuo que se dedica ao desafio de aprender uma LE, se coloca
em uma posi¢do vulneravel onde precisa se comunicar significativamente sem,
entretanto, dominar o bastante a lingua da qual faz uso.

Ao tratar a questdo da afetividade ha um tedrico incontornavel, o
linguista norte-americano Stephen Krashen que dedicou suas pesquisas a
aquisicdo/aprendizagem das LE. Seus principais trabalhos tém cerca de trinta
anos e ainda hoje sdo motivo de controvérsia.

Krashen desenvolveu um modelo tedrico sobre a aquisicdo de linguas
estrangeiras chamado Modelo do Monitor que é dividido em cinco hipdteses: 1. A
hipotese da diferenciagdo fundamental entre aquisicao e aprendizagem, onde
a aquisicdo é definida como um processo subconsciente que decorre da
necessidade de comunicagdo, e a aprendizagem, ao contrario, um processo
formal resultante de um esforco intelectual; 2. A teoria do monitor segundo a
qual um dispositivo construido a partir do conhecimento das regras gramaticais
da lingua aprendida funciona como um corretor para a regulagdo da producdo
dos enunciados criativos; 3. A hipdtese da ordem natural de aquisicdo das
regras gramaticais em lingua estrangeira que ocorre independentemente da
ordem em que as mesmas sdo apresentadas em sala de aula (ndo se aplica a
aprendizagem); 4. A hipdtese do input segundo a qual o aprendiz precisa ser
exposto a uma quantidade de amostras compreensiveis da lingua alvo, sempre
em um registro de um ponto além da sua capacidade atual (i + 1) para que seu
aprendizado entre no processo da ordem natural. A meu ver, essa hipdtese
apresenta grande similaridade com o conceito elaborado por Vygotsky da Zona
de Desenvolvimento Proximal (ZDP) e 5. A hipotese do filtro afetivo que é
definido como sendo um bloqueio mental que impede o input recebido pelo
aprendiz de chegar ao LAD (Dispositivo de Aquisi¢do de Linguagem). Esse filtro
seria constituido por trés aspectos principais: desmotiva¢do, baixa autoconfianca

e ansiedade. Ele seria, portanto, a principal explicagdo para a variagdo dos niveis



42

de aprendizagem em diferentes individuos e se fortaleceria com o passar do
tempo, principalmente na passagem da infancia para a adolescéncia.

Nao me aprofundo na descricdo do trabalho de Krashen, pois isso esta
muito além do escopo da minha pesquisa, e também porque existem intimeros
pesquisadores que ja se dedicaram a esse trabalho; cito aqui a dissertagdo de
mestrado feita em nossa escola por Marilia Oliveira Vasques Callegari em 2004,
que explica a sua teoria contrapondo-a as criticas do também linguista norte-
americano Barry McLaughlin.

O gerenciamento dos efeitos causados pelas emogbes que compdem o
filtro afetivo é uma das muitas competéncias requeridas em professores de LE.

Porcher descreve em poucas palavras e de forma certeira a relacdao
dialdgica que se da na aprendizagem. Tomando como base as teorias de Bakhtin
ele a define assim: “Essa é exatamente a definicdo de uma aula: uma troca onde
cada um procura se descentrar para compreender a centra¢do do outro sem, por
isso, abandonar a sua propria centracdo” (PORCHER, 2004:97). No sucesso
desse didlogo é que reside a sensibilidade e a proximidade necessdrias para

cuidar das emogdes que reforcam o filtro afetivo.

1.1.3. Emoc¢oes positivas: caminhos da memoria

Por outro lado, também faz parte das competéncias de um professor
de LE proporcionar a motivacdo e o ambiente necessarios para que as boas
emog¢des acontecam, ja que é sabido que pessoas felizes que interagem em um
ambiente positivo sdo mais produtivas e criativas. As pesquisas sobre o assunto
nas ultimas décadas tém trazido constantemente mais elementos a discussdo.

Nos Estados Unidos, simultaneamente as pesquisas de Krashen, a
psicologa, professora e pesquisadora Alice Isen, da Universidade de Cornell, se
dedicou a pesquisa da influéncia dos afetos nas interag¢Ges sociais. Segundo ela,

“pesquisas recentes sugerem que o afeto positivo pode influenciar a maneira com

5 Traducdo nossa. Texto original em francés: « Telle est exactement la définition d'un cours: un
échange ou chacun cherche a se décentrer pour comprendre la centration de I'autre sans pour autant
abandonner sa propre centration. »
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que o material cognitivo é organizado e, portanto, pode assim influenciar a
criatividade. "¢ (ISEN, 1987:1122)

Outra pesquisadora norte-americana, Barbara Fredrickson, professora
da Universidade de Stanford, desenvolveu a teoria broaden and build (ampliar e
construir) na qual afirma que as emocdes positivas ampliam as faculdades
cognitivas concorrendo para a construc¢do de recursos pessoais duraveis.

Também aqui no Brasil, os pesquisadores tém dedicado maior atengdo
para a importancia e a diversidade do assunto; em 2011 vemos a publicagdo da
coletinea organizada pela Profa. Dra. Mariana Mastrella-de-Andrade, da
Universidade de Brasilia, Afetividade e Emog¢6es no Ensino/Aprendizagem
de Linguas: Multiplos Olhares, que traz uma diversidade de olhares tanto para
as emogoes negativas como para as positivas.

Em 2015 a revista Lidil - Revue de linguistique et de didactique
des langues dedicou uma edicdo completa ao tema. No artigo de introdugdo
Isabelle Capron Puozzo e Enrica Piccardo apresentam o largo escopo do tema e a

sua crescente importancia:

Os recentes coloquios ou workshops sobre as emoc¢des no aprendizado
de linguas demonstram um interesse atual por esse conceito
transdisciplinar. O aprendizado ndo é mais unicamente analisado do
ponto de vista cognitivo, mas sob uma perspectiva maior onde a
emocdo tem uma influéncia ndo negligenciavel e que merece, portanto,
a realizacdo de pesquisas empiricas no contexto da aula de linguas?
(PUOZZO e PICCARDO, 2015:5).

Ao transferir o foco de fatores como a ansiedade e o stress para as
emocgdes positivas, a tendéncia é pensar em afetos correlatos como autoimagem

elevada, tranquilidade ou felicidade. Entretanto ndo sdo apenas componentes

6 Tradugdo nossa. Texto original em inglés: “Recent research has suggested that positive affect can
influence the way cognitive material is organized and thus may influence creativity.”

7 Tradugdo nossa. Texto original em francés : « Les récents colloques ou workshops sur les émotions
dans l'apprentissage des langues affichent un intérét actuel pour ce concept transdisciplinaire.
L’apprentissage n’est plus uniquement analysé d'un point de vue cognitif, mais dans une perspective
plus élargie ou I'émotion a une influence non négligeable et qui mérite donc de mettre en ceuvre des
recherches empiriques dans le contexte de la classe de langues. »
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totalmente subjetivos que compdem a afetividade, conforme descreve Rodrigo
Aragdo (2o0m) fundamentando-se na obra Biologia do Conhecer do
neurobiologo chileno Humberto Maturana (1999). Para esse autor, a relevancia
de tal fator vai além de caracteristicas individuais dos aprendizes e diz respeito
também as dinamicas das salas de aula, assim como as representagdes sociais

que se constroem em um contexto de LE:

Na Biologia do Conhecer, emogdes ndo sdo entendidas como tragos
intrinsecos, essenciais aos aprendizes, mas como fendmenos
socialmente construidos nas experiéncias cotidianas dos estudantes em
seus contextos de aprendizagem. [...] A Biologia do Conhecer nos
mostra a importancia da linguagem como atividade recursiva que se
aprende na convivéncia com outros e que se entrelaca as nossas
emocgdes e proporciona o desenrolar da autoconsciéncia, do
aprendizado e da reflexdo. (ARAGAQ, 2011: 171)

A concepgdo da linguagem como atividade “que se aprende na
convivéncia com outros e que se entrelaca as nossas emoc¢des”’ €, a0 NOSSO Ver,
uma concepc¢do bakhtiniana: “A palavra dirige-se a um interlocutor: ela é fung¢ao
da pessoa desse interlocutor: variara se se tratar de uma pessoa do mesmo grupo
social ou ndo, [...] se estiver ligada ao locutor por lagos sociais mais ou menos
estreitos (pai, mde, marido, etc.)” (Bakhtin, 2006:114), e se faz em interagdo
dialégica em um dado contexto sécio-histérico-cultural.

Essa perspectiva evidencia a importancia da constru¢do de um
ambiente positivo, onde o filtro afetivo esteja no nivel mais baixo possivel e que
predisponha os aprendizes para a aprendizagem. A autoestima, ou
autoconfianca, é um dos fatores essenciais para o sucesso desse ambiente e é
parte da fungdo do professor buscar formas de construi-lo. Afinal, como afirma

LAGO (2011:81), “Sim, professor, vocé é guardador da autoestima do seu aluno”.

1.1.4. Memoria e aprendizagem

A memoria é elemento primordial para a aprendizagem e seu

funcionamento se d4 como uma via de duas maos: ela deve ser capaz de estar
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pronta para receber, processar e armazenar tudo o que acontece no momento da
aprendizagem, mas também, de restituir toda informacao util quando solicitada,
além, é claro, das boas lembrangas, motores dos bons afetos. O funcionamento
da memoria tem sido objeto de inumeros estudos nas mais diversas areas do
conhecimento. Em diddtica, por motivos Obvios, encontramos muitos
pesquisadores que se ocupam do assunto.

Os autores que tém guiado a minha pesquisa sdo principalmente Jean-
Yves e Marc Tadié, dois irmdos que associaram seus saberes distintos: Jean-Yves,
professor de literatura francesa na Sorbonne, especialista em Proust e Marg,
neurocirurgido e professor da Universidade Paris-IX. Em sua obra Le sens de la
mémoire, eles afirmam que a memoria estd incluida entre os sentidos humanos
e falam do carater indissociavel entre as relacGes e os afetos e como eles sdo

independentes da nossa vontade:

Toda percepgdo visual, auditiva, olfativa, gustativa, sensitiva estimula,
de forma mais ou menos importante de acordo com a carga afetiva que
nos atribuimos a elas, os neurdnios do sistema limbico [...] O que é
importante é a dimensdo afetiva mais do que o seu cardter: seja de
alegria ou de sofrimento, de felicidade ou de infelicidade, de bem-estar
ou de mal-estar, os neuromediadores produzidos sdo os mesmos e vao
levar da mesma forma ao registro em memoria®(TADIE, 1999:111,112).

Sendo assim, o corpo com as suas capacidades sensoriais, é o
intermedidrio essencial na aquisi¢do de lembrangas e constru¢do da memoria, ja
que é através dele que os fatos do meio em que vivemos podem ser percebidos.
Essa aprendizagem que se fixa na memodria por meio dos sentidos fica gravada
como uma cicatriz no cérebro (Tadié, 1999). Elas ndo sé ficam acessiveis para
reemprego rapido, mas também se tornam disponiveis para a utilizagdo criativa e

em contextos diversos (Puozzo e Piccardo, 2015).

8 Tradug¢do nossa. Texto original em francés: « Toute perception visuelle, auditive, olfactive,
gustative, sensitive stimule, de facon plus ou moins importante suivant la charge affective que nous
lui attribuons, les neurones du systéme limbique [...] Ce qui est important, c’est la dimension
affective plus que son caractére : que I'impression ressentie soit de joie ou de souffrance, de bonheur
ou de malheur, de bien-étre ou de mal-étre, les neuromédiateurs sécrétés sont vraisemblablement les
mémes et vont entrainer de la méme facon la mise en mémoire. »
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Pesquisas realizadas na Universidade de Cornell no final dos anos 1980

também apontam que as pessoas felizes sdo mais criativas:

Para pessoas que estdo felizes, o contexto complexo vem do fato que os
sentimentos positivos sugerem e facilitam o acesso ao material positivo
em memoria [...] Por isso, a pessoa que estd feliz tem acesso mais
rapidamente ao extenso e diverso conjunto de material cognitivo, e
isso constitui um contexto cognitivo complexo.® (ISEN, 1987:1124)

Duas décadas depois, Fredrickson reforca a ideia de Isen dando
continuidade as pesquisas sobre a relagio das emocdes positivas nas interagdes
sociais com a criatividade e a memoria. Embora ambas as pesquisadoras ndo
tratem especificamente de situacdes de ensino-aprendizagem, elas tém sido
referéncias recorrentes para os pesquisadores da area, e me parece, portanto,

pertinente considerar os seus estudos:

saborear uma experiéncia agradavel refor¢a nossas certezas e
prioridades, nossos gestos altruistas reforcam nossos lagos sociais e
melhoram nossa capacidade de expressar amor e afeicdo. Esses
resultados normalmente perduram por longo tempo apds o
desaparecimento da emogdo positiva pontual inicial*(Fredrickson,
2003).

Tendo agora como certa a importancia fundamental das emocdes para
o processo de ensino-aprendizagem e a consequéncia direta que elas operam na
memoria, trago, entdo, mais um fator para a equagdo.

De acordo com a Profa. Dra. Cristina Pietraroia, “sé falamos com
autenticidade e originalidade, quando falamos de nossas préprias historias e

lembrancas” (comentdrio feito em sala de aula). Portanto, sio as memorias,

9 Tradugdo nossa. Texto original em inglés: “For persons who are feeling happy, the complex context
arises from the fact that positive feelings cue and facilitate access to positive material in memory
[...] Thus, a person who is feeling happy has more ready access to a large and diverse set of
cognitive material, and this constitutes a complex cognitive context.”

10 Tradugdo nossa. Texto original em francés: « savourer une expérience agréable renforce nos
certitudes et nos priorités, nos gestes altruistes solidifient nos liens sociaux et améliorent notre
capacité a exprimer l'amour et l'affection. Ces résultats perdurent souvent longtemps apres la
disparition de I'émotion positive ponctuelle initiale. »
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felizes (de preferéncia) ou ndo, que nos proporcionam um estado criativo capaz
de acessar os meios para a producdo de relatos genuinos e criativos, além de
facilitar o acesso aos recursos linguisticos recém-adquiridos na lingua em
aprendizagem que estdo armazenados na memoria.

E nesse sentido que proponho o trabalho que solicita o resgate de uma
narrativa pessoal. A meu ver, aqui é o ponto do rizoma" onde se cruzam os
ramos da emocdo, do afeto, da gastronomia, além dos sentidos (inclusive o da
memoria) e do encontro com a cultura do outro. Nesse entroncamento creio
encontrar a solidez necessaria para firmar os pés e me langar em uma relacdo de
ensino-aprendizagem efetivamente feliz.

Apresento nesse momento a minha narrativa pessoal com todas as
memorias e emog¢des que me trouxeram até aqui, onde me proponho a analisar
até que ponto um percurso pessoal é capaz de influenciar e promover uma

aprendizagem mais frutifera.

1 O conceito de rizoma foi desenvolvido por Deleuze e Guattari que concebem a produgdo de
saberes como um processo no qual ndo existe um pressuposto ultimo que sustenta todo o
conhecimento, mas que se ramifica infinitamente em dire¢do a verdade.
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1.2. Gastronomia por qué?

A primeira lembranga que me ocorre é de quando eu
sentava na cozinha de casa e ficava observando a Guiga
temperar o feijdo, esperando a chance de provar aquela mistura
super salgada de cebola, alho e bacon refogados que seria
diluida no paneldo. Em primeiro lugar, preciso apresentar a
Guiomar - Guiga para os 1ntimos. A Guiga, neta de ex-escravos, foi
deixada pela familia, aos 10 anos, na casa dos meus avéds, onde
cresceu, aprendeu a ler, escrever, cozinhar e cuidar de todas as
criancas daquela familia da qual acabou fazendo parte e onde
viveu até o dia da sua morte. Mas voltando a minha lembranca,
nesse tempo ela ainda era uma jovem senhora e eu uma criancga
que teve muita sorte de ser amada e alimentada por ela.

Muito do que eu sei sobre cozinha aprendi observando a
Guiga, mestra e senhora dos dominios da cozinha. Eu a vi
diversas vezes exercer o seu poder e colocar todo mundo para
fora de 14, inclusive a minha bisavo, por estarmos atrapalhando
o seu trabalho. Naquela época, lendo Monteiro Iobato, foi
inevitavel associar a personagem da Tia Anastdcia com ela.

Mas a Guiga era principalmente da &rea dos salgados -
feijdo, paes, massas abertas no rolo - hummm a lasanha.. - € o que
h& de melhor num cardédpio caseiro e sem frescuras. A senhora
dos doces era a minha bisavd. Lembro principalmente das suas
geleias de tangerina. Ela passava um dia inteiro cortando as
suas cascas em tiras bem fininhas com a sua tesoura de cozinha
(hunca consegui imaginar uma cozinha sem uma boa tesoura
pendurada na parede, bem & vista). Também lembro das balas de

coco puxadas na mdo, as rabanadas no natal, a geleia de
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jabuticaba, a torta de macid e outras inumeras delicias - a lista
é imensa.

Nessa época, a minha mde trabalhava fora como uma
louca, e fazia faculdade a noite para educar sozinha - quer
dizer, com a ajuda dos seus avds que a criaram - as trés filhas.
Nesse periodo a sua imagem ndo estava associada & comida, mesmo
porque eram rarissimas as Vezes em que tinhamos sequer a
oportunidade de compartilhar uma refei¢do com ela. Mas alguns
anos depois, durante a adolescéncia fui perceber que minha mie
também tinha sido marcada pelas mesmas experiéncias
alimentares-afetivas que eu, quando se lancou na aventura de
abrir um restaurante que conseguiu manter funcionando por
alguns anos. Também era Otima na cozinha, nem tanto nos
negocios e o restaurante ndo vingou. Anos mais tarde voltou a
insistir, dessa vez abrindo um servigo de buffet onde trabalhou
até se aposentar. A partir dai, o meu referencial de "senhora da
cozinha" mudou. Ela trouxe um toque de sofisticag¢do para aquilo
que era essencialmente afeto e aconchego. Foli resgatar a
heranga cultural francesa da famllia e comegou a pesquisar e
fazer cursos, enfim, trouxe mais elementos para esse caldeirdo
que alimentou as minhas irmds e eu.

A nossa geragdo também deu bons frutos nesse dominio.
Minha irmd mais velha cozinha muito bem, mas quem revelou de
verdade um talento nato foi a Cristiana, minha irmd& mais nova,
gue fez disso sua profissdo. Ela foi para Barcelona fazer um
curso de gastronomia na renomada escola Hoffman, o que trouxe
refinamento e técnica ao seu talento - ela é realmente uma
virtuose da area. Do meu lado, modéstia a parte, me viro muito

bem na cozinha, com uma clara preferéncia pelos doces, ao
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contrario das minhas irmds. Talvez pela ligagdo especial que eu
tinha com a minha bisa - eu era declaradamente "a queridinha da
vovo' - motivo de muitos desentendimentos e magoas entre irmds.

E agora, revenons a nos moutons<! Talvez eu tenha me

estendido demais, mas o exercicio de revirar as memorias estava
muito bom e ndo quis perder a oportunidade de resgatar essas
historias. Na verdade, tive mesmo é que me policiar para ndo me
prolongar ainda mais.

Chegamos entdo ao ponto: O que eu fiz com tudo isso?
Como foi que essa histéria desembocou em uma pesquisa de
mestrado na &rea de estudos lingulsticos e tradutoldgicos em
francés lingua estrangeira? Vamos 1lé.

Com essa bagagem em m3os e em busca do resgate da
minha lingua de heranga - aprendi recentemente, enquanto
assistia a minha querida amiga Béatrice defender a sua
dissertagdo, como nomear a minha relagdo com a lingua francesa:
obrigada Profa. Fernanda Ortale (membro da banca) - voltei para
a FFLCH, depois de um longo e tortuoso caminho académico e
profissional. N&o € necessario contar tudo, mas a minha primeira
passagem pela FFLCH foi nos idos dos anos 80, na Faculdade de
Historia. Depois disso, muita dgua passou sob a ponte.

Entdo, 14 em 2009, no primeiro ano da habilitagdo em
franceés, tive um encontro que fez o caminho se clarear para mim.
Encontrei uma professora inspiradora, que me fez entender que
eu também queria ser professora, que o resgate da lingua e da
cultura francesas era o meu caminho. Finalmente ia poder

preencher em qualquer formuldrio aquela pergunta que sempre

> Expressdo francesa que quer dizer '"Voltemos ao assunto principal™

equivalente & nossa '"De volta & vaca fria"
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"

me deixava embaragada - 'Profissdo: - Agora

faco isso sem titubear e com orgulho: sou Professora!

Esse encontro foi o ponto de partida para esse lugar
onde estou hoje. Ele me fez juntar '"a fome com a vontade de
comer', com o perddo do trocadilho. Nessas aulas de francés nio
s6 pude dar um corpo consistente dquela lingua que falava por
ter aprendido com a minha bisavé quando crianca, mas
principalmente, entendi que lingua tem tudo a ver com os
sentidos - os cinco sentidos: olfato, paladar, visdo, audigdo e
tato, ou seis, a memoéria também & um sentido, como fui aprender
um pouco mais tarde, com alguns autores que vim a conhecer.

Vou usar agora como ilustragdo o conceito de rizoma que

Figura 1 - Rizoma - autor desconhecido tambeém aprendi com a

mesma professora, para
tentar explicar como
tudo isso acabou me
trazendo até aqui.
Nesses cursos de
francés que duraram
varios semestres, em
algumas aulas especiais,
vivemos experiéncias

intensas onde oS

sentidos do paladar, da

visdo, da audigdo e principalmente do olfato eram solicitados e
provocavam as produgdes que fazlamos. Elas criaram outros
ramos que se cruzavam num mesmo ponto, onde também passavam
esses outros fios que eu acabei de compartilhar aqui, e foil

precisamente nessa intersec¢do que se formou o entroncamento
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(ndo consigo me desvencilhar do sentido negativo que a palavra
no traz para mim) que se fortaleceu e se tornou o ponto de apoio,
a partir de onde eu olho hoje para o trabalho do professor.

Essas experiéncias me mostraram como aqueles fenomenos
que me emocionaram e transformaram se repetiam também com
outros colegas - e nos nem compartilhdvamos o mesmo tipo de
relagdo com a lingua que aprendiamos. Elas indicavam como, ao
agugar os sentidos, nos expunhamos a uma experiéncia
fundamental para a aprendizagem e como é essencial buscar que
o aprendiz se sinta inteiro, consciente e seguro da sua
identidade e histéria para se confrontar com uma lingua e
cultura  estrangeiras com clareza e se  posicionar
confortavelmente diante delas.

Foram varias aulas e encontros fora da sala de aula,
onde presenciei os lagos com a lingua aprendida se fortalecerem,
as relagoes entre estudantes e professora se tornarem uma rede
(de seguranca, como a dos trapezistas? um rizoma?), o estrangeiro
se tornar muito proximo até se parecer com a gente. Nessas
ocasides cozinhavamos e comlamos juntos - atos primevos, de
intimidade profunda. Todos os sentidos eram postos em pratica
levando a intensidade da experiéncia a niveis altissimos. Eu
sala desses encontros vibrando (com o perddo do gerundio), e via
esse mesmo entusiasmo nos meus colegas.

Passeli a trabalhar mais perto dessa professora, me
tornei sua monitora, 1li os seus livros e cada Vez mais
acreditava na sua busca e na sua pratica. Entdo nos tornamos
também amigas. Participei de alguns projetos de pesquisa com
ela, onde observamos a suas aulas de forma mais cientifica e

menos emocional, registramos as experiéncias e analisamos os
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resultados. Cada vez mais me convencia de que esse era O
caminho a seguir.

Durante os anos de graduagdo, outro acontecimento que
marcou profundamente o meu percurso foli a oportunidade que
tive de participar do programa de intercambio proporcionado
pela bolsa Mérito Académico da USP. Passel um ano em Lyon, que é
a capital gastrondmica da Franga e terra natal de Paul Bocuse®.
Naquele ano, participei também do programa de assistente de
lingua portuguesa do Consulado da Franga no Brasil - nesse ano,
a Profa. Dra. Heloisa Albuquerque-Costa, outra professora que foi
fundamental no meu percurso académico, coordenou uma
combinac¢do entre esses dois programas. Essa imersdo ajudou a
aprofundar a minha identificagdo com a cultura gastrondmica
francesa. Nesse periodo em que cursei algumas matérias na
Faculdade de Ietras na Universidade Lyon 2 provei como é
frequentar um bandejdo francés, enquanto estagiava em uma
escola em Saint-Etienne, pude compartilhar com os seus alunos e
professores a experiéncia de comer diariamente na cantina da
escola. Além de, é claro, ter podido usufruir (dentro das
possibilidades de uma bolsa de estudos) de algumas experiéncias
gustativas mais refinadas, quando frequentei alguns
restaurantes. Também fiz "amigos de infancia" contrariando o
cliché de que os franceses s3o frios e distantes, frequentei
casas de familias e compartilhei das suas mesas. Foi quando

cheguei o mais perto da experiéncia de comer & francesa - Sim!

B Paul Bocuse é um grande chef francés e estd entre os mais célebres do mundo, é precursor da
nouvelle cuisine e esta entre os poucos detentores de 3 estrelas concedidas pelo Guia Michelin. Foi
designado “Cozinheiro do século” pelo guia Gault et Millau e “Papa da Gastronomia” em 1989. Ele
dirige varios restaurantes em Lyon e no mundo.
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Eu pude experimentar um Patrimonio Cultural Imaterial da
Humanidade!

Ja de volta, quando conclul a minha graduacdo, a
vontade de continuar a explorar essas possibilidades me levou a
buscar o mestrado, e a opgdo nao era realmente uma opgdo.. era
uma certeza. Apenas uma pessoa poderia me orientar nessa
sequéncia, e como eu sou uma pessoa obstinada e de sorte, pude
continuar a percorrer aquele caminho que tanto me inspirou e
emocionou tendo aquela mesma professora que hoje é a minha
orientadora.

Ao juntar todas essas pegas, 0 quebra-cabegas comegou a
fazer sentido e me senti segura para me lancar nessa pesquisa
que junta sentidos, emogdo, lingua estrangeira, comida e cultura
francesa.

Da escolha do paladar até chegar & gastronomia o
caminho era evidente. A gastronomia é uma das faces da Franga e
da sua cultura exposta para o mundo, um dos seus chamarizes, ao
lado do seu patrimonio histérico, dos perfumes e das artes. A
ligacdo com os sentidos se auto explica.

Como a gastronomia € o discurso organizado sobre os
prazeres da mesa, entdo o0 que eu precisava era de uma boa
amostra que me desse o pretexto de trazer o paladar para a sala
de aula.

Ao compartilhar essa longa historia que comegou 14 nos
anos setenta com o tempero do feijdo da Guiga, até o meio de 2015
quando cologueli essa engrenagem para rodar, espero ter
conseguido explicar como e principalmente porque cheguei até

aqui.
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1.3. Gastronomia em perspectiva

A cozinha, como a define o filésofo Michel Onfray, é, como o cinema e
a musica, uma arte do tempo. Ao final da fruicdo do espeticulo, resta
uma sensac¢do fugaz e uma fragrancia mental esculpida pelo artista e
depositada na carne. (MARQUES, 2015:35)

Na era da “gourmetizagdo”, falar de gastronomia pode soar vago e uma
variedade de termos aparece para fazer referéncia ao termo: comida, cozinha,
culindria, gourmet. Portanto, cabem aqui algumas observa¢des sobre os seus
significados, vou usar como referéncias os trabalhos de alguns dos teoricos que
se dedicam ao tema.

O sociologo Carlos Alberto Déria, especialista em cultura culinaria, foi
o0 tedrico que originou as minhas buscas sobre a gastronomia e foi a partir de
seus artigos em revistas, blogs e livros que cheguei a outros tedricos do assunto.
E ele também que fala do fendmeno atual da “Gourmetizacio” quando trata da
banaliza¢do do tema. Segundo Déria, atualmente a importdncia da gastronomia

esta exagerada e d4, assim, a sua definicao:

Ela [a gastronomia] é apenas, e essencialmente, um discurso sobre o
bem comer, é um ideal que nos faz buscar nos alimentos algo que estd
para além da fome. (DORIA, 2014:9)

Sua defini¢do vai de encontro a de Pascal Ory no que diz respeito ao
fato desse termo dar nome a um tipo de discurso, ou de uma sistematizagio
sobre o comer.

Professor de historia contemporanea na Universidade Paris 1 -
Sorbonne, Pascal Ory é também autor de diversas publicagdes sobre o discurso
gastrondmico francés. Ele determina a origem do termo “gastronomia”, que
chama de “modo de funcionamento”, na Franga por volta de 1800 e é categorico

ao afirmar que ele ndo é sindnimo de alta cozinha, mas sim

a sistematiza¢do (nomos) de tudo o que se relaciona ao comer e ao
beber (gaster: estdbmago). Ao contrario do que parece, ndo se trata de



56

um termo transmitido diretamente da cultura grega, mas de um
programa que surgiu na Fran¢a apds a Revolugdo francesa™(ORY,
2013:22).

Ja no Dicionario Petit Robert encontramos um verbete bastante
sucinto, que associa o termo diretamente a ideia da cozinha sem abordar a
questdo cultural que a concerne, tocando apenas entre parénteses, nas outras

areas as quais o termo se refere:

¢ Arte da boa mesa (cozinha, vinhos, pedidos de refeigées) = cozinha
(Dicionadrio eletréonico Nouveau Petit Robert, 2001)"

No entanto, no momento de concep¢do da pesquisa, essas defini¢oes,
ainda ndo nos instigavam diretamente. Um outro fenomeno ligado a
gastronomia, o interesse crescente nos programas de televisio dedicados ao
tema, foi o que reforgou a nossa escolha. E foi isso que indicou a potencialidade
de sua utilizacdo didatica, uma vez que seus efeitos sobre os aprendizes da
lingua-cultura francesas se demonstravam ainda mais evidentes.

O seu aspecto afetivo, conectado as memorias; a sua situacdo
privilegiada de veiculo de uma cultura secular e o seu forte apelo a reflexdo sobre
a identidade individual e coletiva, foi o que nos levou a eleger a gastronomia

como ferramenta pedagogica.

1.3.1. Lingua para comer e lingua para falar

Déria (2014), em seu livro Formac¢dao da Culindria Brasileira,
escritos sobre a cozinha inzoneira, traca o panorama histérico em que cultura

e comida foram deliberadamente associadas como um projeto do Estado.

4 Tradugdo nossa. Texto original em francés : "(la gastronomie est) la mise en régle (nomos) de tout
ce qui touche au manger et au boire (gaster : estomac). Contrairement aux apparences, il ne s'agit pas
d’'un terme transmis directement de la culture grecque mais d’'un programme apparu en France au
lendemain de la Révolution francaise."

5 Tradug¢do nossa. Texto original em francés : « Art de la bonne chére (cuisine, vins, ordonnance des
repas, etc.). = cuisine.”
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Apés a Idade Média, assim como os demais povos da Europa, a Franca
passou pelo processo de formacao e fortalecimento do conceito de nagdo. Como
ingredientes fundamentais para a execucdao dessa receita de sucesso estio a
lingua, o territdrio, a religido e os costumes, entre os quais, 0o modo de comer a
francesa. Essa caracteristica particular fez parte da criacao da identidade dessa
nacao, originada pelo desejo crescente de pertencimento a um grupo especifico.
Esse processo trouxe também em si a ideia de que comer ultrapassava a questio
do simples ato fisiologico da alimentagdo e pds em evidéncia outros aspectos e
valores ligados a ela. Doria (2014:26) menciona que “no século XIX, Paris era a
capital do mundo burgués em expansao, todas as burguesias queriam imitar seus
valores e consumir as coisas que vinham de 13”. Em consequéncia disso a sua
influéncia e status correram o mundo e colocaram a Franca como referencial
dessa cozinha burguesa, exemplo do modo de ser francés.

J& mais recentemente, essa culindria luxuosa e burguesa inicia um
movimento de volta a valoriza¢do da culindria de terroir (regional) e torna a
ganhar espago e ser valorizada como parte da cultura francesa, tirando assim as
regides do interior da Franca do seu papel de simples fornecedores de matérias
primas.

O movimento que levou a valorizagdo das culindrias regionais até o
conceito abrangente de “comer a francesa”, carrega o ideal de nacdo-cultura,
considerado tdo importante nesse momento. A literatura teve papel fundamental
na difusdo dessa ideia e escritores como Balzac, Flaubert, Zola e Maupassant
corroboram a ideia do “patrimonio nacional” e retratam a tensdo dialética
existente entre o comer regional e os novos habitos parisienses.

Vemos essa tensdo claramente explicita neste trecho do romance de

Gustave Flaubert, Madame Bovary, publicado pela primeira vez em 1856:

- Devido a mudanca de regime - continuou o farmacéutico - e a
perturbagdo que dai resulta para todo o organismo. E, depois, a dgua
de Paris, sabe como é!, a comida dos restaurantes, todos aqueles
alimentos condimentados acabam esquentando o sangue e ndo valem,
por mais que se diga, um bom cozido. Eu, por mim, sempre preferi a
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cozinha caseira: é mais saudavel! Por isso que, quando estudei
Farmdcia em Rouen, morei numa pensdo; comia com os professores.'
(FLAUBERT, 2012:159)

Nesse trecho, em um tom quase publicitario, Flaubert enaltece as
vantagens da comida caseira e regional sobre aquilo que se come nos
restaurantes.

Ory (2013) explica a génese do termo gastronomia associando-a ao
surgimento dos restaurantes, o que ele chama de pequena revolugdo ligada a
Revolugdo francesa. Os prazeres da boa mesa, que até entdo eram reservados
apenas a nobreza e praticados exclusivamente no dmbito residencial, passam a
ser acessiveis a burguesia nascente, que agora, sem a necessidade da
comprovacdo de suas origens, comeca a desfrutar desses prazeres que passam a
acontecer de forma publica.

Esse fendmeno se da quando os grandes chefs que antes trabalhavam
para a nobreza se veem desempregados e com alguma reserva financeira. Essa
conjuntura os leva a se estabelecerem por conta propria gerando a combinagdo
que vai possibilitar o surgimento dos grandes restaurantes (os primeiros
estabelecimentos nesse formato surgem por volta de 1760). Eles vdo oferecer
inicialmente o ambiente, a cozinha e a adega - em suma os prazeres da mesa das
casas da nobreza ao alcance do dinheiro da burguesia, ou daqueles que
pudessem pagar por esse privilégio.

Surge entdo a demanda de um publico avido pela orientacdo de guias
que o leve a melhor usufruir desses prazeres, fendbmeno que vai propiciar o
surgimento da figura dos criticos e tedricos da area. Entre eles estio os nomes de
Jean-Alexandre Balthasar Laurent Grimod, Anthelme Brillat-Savarin e Antonin

Caréme, considerados os fundadores da gastronomia francesa.

'© Tradugdo nossa. Texto original em francés : « — A cause du changement de régime, continua le
pharmacien, et de la perturbation qui en résulte dans I'économie générale. Et puis, 'eau de Paris,
voyez-vous ! les mets de restaurateurs, toutes ces nourritures épicées finissent par vous échauffer le
sang et ne valent pas, quoi qu'on en dise, un bon pot-au-feu. J'ai toujours, quant a moi, préféré la
cuisine bourgeoise : c’est plus sain ! Aussi, lorsque j'étudiais a Rouen la pharmacie, je m’étais mis en
pension dans une pension ; je mangeais avec les professeurs. »
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E é nesse periodo de profundas mudancgas sociais e politicas e de
oposicdo a tradigdo que esses escritores vao cunhar o termo gastronomia como
sendo o discurso sobre o bem comer. Assim, ele tem a sua origem na Francga e se
mantera circunscrito ali por aproximadamente dois séculos.

O surgimento da imprensa popular acontece em sincronia com esse
movimento, o que vai integrar a composi¢do do que Ory chama de “triunfo da
critica” afirmando que “A partir de entdo os jogos estdo feitos, os papéis
atribuidos. A cultura gastrondmica francesa ndo vai parar, desde essa época
fundadora, de se desenvolver e de se aprofundar. ”7(ORY, 2013:23).

Vemos assim como a Franca desde entdo estd na génese da ideia de
boa mesa. Em 2010 a UNESCO passa a considerar a refeigdo gastrondmica a
moda francesa como parte do patriménio mundial imaterial da humanidade. A
larga difusdo da gastronomia como cultura e o seu forte papel social tém sido,

nos ultimos anos, objeto de diversos estudos na area da sociologia:

Passados quase duzentos anos, a gastronomia desempenha um papel
completamente novo na sociedade. Tornou-se um tema cultural tdo
importante quanto a moda, a sexualidade, a violéncia. E reivindicada
como aparentada as artes, a simples nutricdo, ou mesmo aos negocios.
(DORIA, 2015:20)

Déria (2014) fala também do aspecto “utdpico, ético e estético” da
gastronomia e aponta a sua fungdo de trazer encantamento a vida burocratizada
e de promover o encontro do homem com o seu gosto. Ele trata ao longo de sua
obra de como a sua fungdo extrapola a nutricdo e passa para o campo da

diversao:

Uma diretriz muito comum na gastronomia atual é buscar produzir
emogdes no comensal. Como todo estado de espirito, porém, isso
depende mais da vida simbolica do que das sensagdes fisiologicas.
(DORIA, 2014:200)

17 Tradugdo nossa. Texto original em francés: “Désormais, les jeux sont faits, les roles distribués. La
culture gastronomique francaise ne va cesser, depuis cette époque fondatrice, de se développer et de
s’approfondir. »
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Como representante das culturas a gastronomia deve surgir como
“experiéncia de um povo que deseja reconhecer-se através do que come, em
contraste com o que outros povos comem. ” (DORIA, 2015:10)

Em unissono com Doria, a psicologa gaucha Denise Amon, em seu
livro Psicologia Social da Comida, também aponta para o papel fundamental

da comida e sua caracteristica de linguagem:

Comida ¢ o alimento situado em um universo cultural e em uma
cosmovisdo singular, é valor simbdlico e emocional, memoria social,
linguagem, narrativa. A comida estd diretamente relacionada a cultura.
(AMON, 2014:29)

Amon utiliza o termo comida e aponta para o seu aspecto de
narrativa, fazendo referéncia ndo ao discurso sobre o comer, mas sim o que nos
fala a comida. A autora evoca o conceito desenvolvido por Hauck-Lawson (1992,
1998) da “voz da comida”, que aponta para o cardter individual e coletivo dessa
voz, relacionando também esse conceito com o trabalho de Barthes (1961/1993)
que destaca o seu carater de sistema de comunicagdo onde imagens, habitos e
comportamentos, por exemplo, constituem-se em informagdes e que sustentam
modos de vida e valores.”®

Atualmente essa ideia ja aparece incorporada ao discurso e aos saberes
de quem se dedica a ela e é possivel escutar afirmag¢des como a do renomado chef
pdtissier Philippe Conticini: “Encontrei uma forma de comunicacdo, é o paladar”
(comentario feito durante o programa Le meilleur pdtissier).

O conceito de “voz da comida” faz referéncia a potencialidade de
manifestagdes de identidade, ou ao modo de tratar temas como a tradi¢do e a
etnicidade além de trazer em si aspectos emocionais dos envolvidos nesse ato

comunicativo.

18 A estreita ligagdo entre o discurso e o paladar é bem ilustrada pela pequena histéria acontecida
com Salvador Dali que, em um renomado restaurante na Catalunha, onde ouviu do chef que lhe
havia preparado e servido um pdté en croite a historia detalhada de como ele recebeu de seus
antepassados aquela receita centendria e da origem dos gansos utilizados no seu preparo. Apos
provar a iguaria ele teria comentado: “Este mesmo pdté, sem aquele discurso do cozinheiro, eu o teria

engolido distraidamente. E preciso que me digam que um prato ¢ excepcional para que minhas
papilas estreme¢cam. ” (NASCIMENTO, 2007:83)
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Logo no primeiro capitulo da Psicologia social da comida,
intitulado Comida, Natureza e Sociedade Amon aponta para a diferenga entre
alimento e comida apoiando-se em DaMatta (1987, 1997) para quem “o alimento
diz respeito ao carater geral relativo a espécie humana, ao passo que a comida
refere-se as especificidades sociais, culturais, singulares. ” (AMON, 2014:29).

Na andlise da comida como aspecto cultural, AMON (2014) aponta
duas diferentes abordagens dadas ao assunto por diversos tedricos: as
Abordagens na Sociologia e Antropologia Social e as Abordagens na Psicologia
Social. Na primeira delas, encontram-se as seguintes correntes: a) o
Funcionalismo; b) o Estruturalismo e c¢) a Abordagem centrada no
desenvolvimento. Nas Abordagens da Psicologia Social existem as vertentes
Psicologia Social Psicoldgica e a Psicologia Social Sociologica “Ela faz parte do
arcabougo tedrico que fundamenta a nossa hipotese de que a comida pode ser
narrativa social” (AMON, 2014:63).

Citando o artigo de Simmel The Sociology of the Meal no qual o
autor fala da “imensa significagdo socioldgica” do ato de comer, ela ressalta o
papel da refeicdo como “o exemplo mdaximo da interacdo social” (AMON,
2014:69) por sua capacidade de reunir em situacao de partilha, grupos de pessoas
que sO tém em comum a sua necessidade de comer, transformando esse ato
essencialmente fisiologico em uma atividade social e cultural.

A associacdo da gastronomia com as artes em geral, e mais
particularmente com a literatura, o cinema e a musica é uma prodiga fonte de
referéncias e possibilidades de exploracao didatica.

E impossivel tocar nesse tema sem lembrar imediatamente das
incontornaveis madeleines do livro Em busca do tempo perdido - No
caminho de Swann de Marcel Proust onde temos a presenca do tema em
associagdo direta com a memoria e as emocgdes; ou do iconico filme franco-
dinamarqués de Gabriel Axel, A Festa de Babette, baseado no romance da
escritora Karen Blixen onde presenciamos o banquete de delicias e emocoes

proporcionados pela heroina em busca de suas memorias. Na musica a comida
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também ¢é personagem importante e temos uma infinidade de exemplos
disponiveis que vém atravessando gerac¢des: da famosa cang¢do de Nino Ferrer Les
cornichons®, até o recentissimo sucesso do grupo L.E.]., La dalle®.

Escolhi apenas esses exemplos, entre inumeros outros, que oferecem
uma forma ladica e atraente da presenca dessas artes em sala de aula com
potencial para a criacdo de uma ligacao afetiva do aprendiz com a LE escolhida.

A ideia de gastronomia na qual me baseei trata ndo s6 da definigdo
mais ampla que o termo assume no senso comum, onde alimento e comida sdo
frequentemente confundidos, ou pelo menos, ndo sdo diferenciados, mas
principalmente na ideia de que a gastronomia esta diretamente relacionada a
comida-cultura de um determinado grupo social e é um dos seus veiculos de
divulgacdo. Ela abarca também o sentido histérico de discurso do bem comer, o
aspecto fisiologico de mantenedor da vida, além do carater social e dialdgico dos

rituais de congregacdo dos membros de diferentes grupos.

A gastronomia estuda ndo apenas os varios modos de preparacdo do
alimento, mas também as bebidas indicadas para cada refeicdo e os
materiais utilizados na confec¢do dos pratos [...] Um dos principais
objetivos da gastronomia é unir de maneira harmoniosa diferentes
sabores e odores provocando uma sensa¢do de plena satisfagio por

todos 0s sentidos: olfato, paladar, visdo e tato.

https://www.significados.com.br/gastronomia (consultado em 30 de
dezembro de 2016)

1.3.2. A gastronomia no ensino de LE

Trazer a gastronomia como ferramenta para o ensino de FLE é, ao
meu ver, trazer leveza e estrutura ao processo de ensino-aprendizagem,
semelhante ao efeito que buscamos ao acrescentar claras em neve a massa de um

bolo.

19 Les cornichons : Os pepinos - https://www.youtube.com/watch?v=BOGuJRUsQlIs

20 La dalle. Da expressiao Avoir la dalle: Ter muita fome -
https://www.youtube.com/watch?v=RaK8HIL.qMPAS8



http://www.significados.com.br/gastronomia/
https://www.youtube.com/watch?v=BOGuJRUsQls
https://www.youtube.com/watch?v=RaK8HLqMPA8
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Carlos Roberto Antunes dos Santos, professor do Departamento de
Historia da Alimentagdo na UFPR também nos oferece um olhar analitico sobre

a gastronomia destacando seu poder de construtor da identidade cultural

as novas tendéncias culinarias colocam e recolocam a
alimentacdo como um espa¢o de trocas, de influéncias e de
convergéncias, constituindo: a) um dos fortes elementos de
nossa identidade cultural; b) um expressivo componente de
equilibrio alimentar; ¢) uma forma de abordar suas problematicas
de maneira transversal; d) uma simbiose entre tradi¢do e inovagdo,
meios e sabores; e) uma forma de combater os tabus; f) uma
forma de estabelecer o didlogo entre os mundos que pensam e
praticam a cozinha; g) um brilhante espago de didlogo e
integragcdo entre as Ciéncias Sociais e as demais ciéncias, dentre
elas, a saude, a biologia, a quimica, a nutricio e o design.
(SANTOS, s/d: 5, destaque do autor)

Se transpusermos todos os itens elencados por Santos para o campo
das LE, veremos que a contribui¢do da gastronomia ganha ainda mais espago e
importancia, afinal, entre os muitos objetivos de se ensinar uma LE, estd a
pratica da tolerancia e da aceitacdo do outro, pontos chave do papel social de um
aprendiz.

No ensino de uma LE, o papel da gastronomia como veiculo de cultura
¢ potencializado, pois ela cumpre o papel de catalizador no contato entre
culturas. Esse papel vem sendo reconhecido nessa area, podemos ver, por
exemplo, no ensino do Italiano como lingua estrangeira, que ja foi editado pela
Guerra Edizioni e estd em uso um livro didatico baseado na gastronomia italiana:
L’italiano é servito - l'italiano per stranieri attraverso la cucina de Maria Voltolina
publicado pela primeira vez em 2008.

O aspecto da comida como narrativa descrita por Amon, fundamenta

a escolha da gastronomia como desencadeador do processo de aprendizagem:

A narrativa da comida pode ser de dois tipos. Na esfera mais
abrangente, ha a narrativa histérica na qual a comida e as praticas da
alimentacdo contam algo sobre emocdes, praticas, crencas, identidade,
relagdes sociais e mudangas pelas quais passam em periodos longos de
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tempo. [...] Na esfera micro social ha outro tipo em que a énfase estd
colocada na pequena escala dos detalhes alimentares da vida didria, em
fatos diversos relacionados a comida, tais como o preparo e
oferecimento, as receitas, [..] etc, cujos significados sdo
compartilhados por uma comunidade e manifestados em periodos
curtos de tempo. (AMON, 2014: 85)

Sdo as histérias que se localizam nessa esfera microssocial que
buscamos resgatar, pois € la que se encontram as vivéncias pessoais carregadas
de memorias afetivas e de detalhes capazes de desencadear emocdes.

Segundo Hubert (2006), a associagdo das emogdes a alimentagdo
remonta ao primeiro momento da vida dos seres humanos quando eles sdo

levados ao seio materno:

A priori, na nossa civilizagdo ocidental, ndo pensamos imediatamente
em associar a alimenta¢do aos sentimentos. Entretanto nossa primeira
experiéncia como seres humanos, ao nascer, é uma ligagdo estreita feita
entre o alimento que recebemos da mae e o lago afetivo que se constroéi
entre esses dois seres vivos.* (HUBERT, 2006:1)

Vimos entdo como as emog¢des e a comida estdo estreitamente ligadas
em uma relagdo simbiodtica que remonta aos primeiros minutos da vida do ser
humano.

Um relato generoso e cheio emog¢des que conta como a comida
construiu uma histdria é o livro O frango ensopado da minha mae de Nina
Horta. Nesta passagem ela expressa com extrema clareza como, na pratica, a

comida pode ser um relato social:

Atentem, vinte anos depois desse processo, vinte anos depois
(experiéncias, viagens, lembrangas, muitos livros), entrei no mercado e
tive um insight. Consegui enxergar ndo a couve sozinha, ou o camarao
fresco, ou a batata do puré do dia, 0o A e 0o B e o C, mas a soma deles
todos. Aprendi a ler a comida. Foi um instante raro. A mesma emog¢ao

* Tradu¢do nossa. Texto original em francés: « A priori, dans notre civilisation occidentale, on ne
pense pas immédiatement a associer l'alimentation aux sentiments. Pourtant, notre premiére
expérience d’étres humains, a la naissance, est un lien étroit tissé entre l'aliment que l'on regoit
de la meére et le lien affectif qui se construit entre ces deux étres vivants. »
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de quando consegui ler pela primeira vez “Casa Gato”. (HORTA, 2015:
34)

Nesse pequeno trecho podemos presenciar o momento em que a
autora tem consciéncia de que a comida é uma narrativa e compartilha como as
suas memorias afetivas estdo intimamente associadas ao momento do seu

insight.
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1.4. Aprendizagem linguistica: o aperfeicoamento do léxico

No quadro da aprendizagem de uma LE, o léxico ocupa a posigdo de
pedra angular na sustentagdo do processo como um todo, uma vez que sem as
palavras qualquer comunicacdo é impossivel. Olhar para as palavras com a
devida atencdo é o primeiro passo para abordar a aprendizagem de forma
assertiva.

Para a realizagdo do minicurso busquei utilizar um Documento
Desencadeador (doravante DD)** que trouxesse os elementos a serem
trabalhados. Partimos da edicdo de um episédio do programa Le meilleur
pdtissier e de sua transcricdo. O foco inicial foi a producdo oral e escrita de uma
narrativa pessoal, uma vez que foi solicitada a execu¢do de um filme e seu
roteiro.

Durante a andlise do DD a existéncia de um campo nocional especifico
(LEFFA, 2000) e extenso mostrou-se evidente e a necessidade de um
conhecimento minimo dele era imprescindivel para a realizacdo das tarefas
propostas. Sendo assim, o aspecto do aperfeicoamento lexical emergiu do
proprio exame do corpus e foi elencado como um dos aspectos essenciais a ser
trabalhado.

Na minha pratica profissional ja havia utilizado anteriormente a
proposta dos mapas semanticos, ou como sdo mais conhecidos, os mapas
mentais, para aprofundar o trabalho com o léxico (CARRELL, 1990 apud
PIETRAROIA, 2001). A experiéncia, as necessidades da prdtica e algumas
sugestdes de alunos fizeram essa ideia evoluir até chegar ao formato de uma
ferramenta coletiva e em rede. Decidi entdo reemprega-la, desenvolvendo para o

minicurso o Léxico Culinério Colaborativo (doravante LCC) que sera descrito em

A

22 Nunca consegui chegar a uma tradugdo satisfatéria para o termo em francés Document
Déclancheur, “documento desencadeador” ndo me parece conter a ideia de propulsdo que vejo no
equivalente em francés, entdo vou usar a sigla DD que serve tanto para o francés como para o
portugués quando fizer referéncia a esse documento e evitar assim esse desconforto.

3 Le meilleur pdtissier é um reality-show difundido pelo canal francés M6 desde novembro de 2012,
adaptado do programa britanico The Great British Bake Off, no ar desde outubro de 2010.
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detalhes em 2.3.7.  Primeira tarefa — O “Léxico Culindrio Colaborativo”, junto a

apresentac¢do do curso.

1.4.1. A aprendizagem do léxico

A partir daqui apresento a forma como a aprendizagem lexical tem
sido concebida e pesquisada pelos tedricos que se dedicam a ela, tendo em vista
os principios que embasaram o nosso minicurso, bem como alguns conceitos-
chave. Em seguida trago algumas reflexdes sobre a importancia do aprendizado
lexical em LE e como ele se relaciona com a experiéncia relatada.

Outro fator relevante quando se fala em aprendizagem lexical é
abordar a questdo da importdncia dada a ela pelos aprendizes. Conhecer as
palavras e poder nomear as coisas do mundo traz uma sensacdo de seguranga.
Conforme identifica Concei¢do (2014:26), é recorrente notarmos “o desejo que
nossos alunos, sempre munidos de seus pequenos dicionarios, manifestam em
aprender novos itens lexicais.” Afinal, dispor da capacidade de interagir
socialmente e construir sentidos é poder: poder de se colocar como individuo e
de comunicar as suas ideias.

Quando aprendemos a falar a nossa lingua materna, ou primeira
lingua*4, ainda na primeira infdncia, ja experimentamos esse poder de nomear
objetos desconhecidos e sabemos que isso é motivo de grande prazer pessoal e
de aprovagdo por parte dos adultos. Quando aprendemos uma lingua estrangeira
ndo ¢é diferente. Revuz (1998:215) ressalta o efeito que ocorre quando “O encontro
com a lingua estrangeira faz vir a consciéncia alguma coisa do lagco muito

especifico que mantemos com a nossa lingua. ” (grifo da autora).

24 A denominagdo da primeira lingua aprendida, aquela que aprendemos em casa,
independentemente de ser aquela da nossa mde, pai, ou seja la qual for a relagdo pessoal e familiar
que temos com ela, é fonte de enorme debate entre os linguistas. No meu trabalho, assumo a teoria
de Wolfgang Klein como base sobre a questdo da aquisi¢do ou aprendizagem, lingua primeira (L1) em
contraste a lingua estrangeira (LE), que designa a lingua materna como a primeira lingua adquirida,
cuja aquisigdo se da paralelamente ao desenvolvimento cognitivo e social da crianca. (KLEIN, 1989:6)
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1.4.2. Um longo caminho percorrido

O papel do estudo do léxico em LE tem conhecido altos e baixos ao
longo do tempo, ora considerado como de importancia fundamental, ora apenas
como apoio acessorio. Pietraroia (2001) traca o panorama historico dessa
evolucdo e aponta algumas etapas no seu caminho em paralelo ao
desenvolvimento das metodologias de ensino e a sua relacdo com o ensino da

gramatica:

Na evoluc¢do da didatica do francés lingua estrangeira, o estudo lexical
conheceu uma situagdo bastante curiosa. De um lugar privilegiado e
fundamental na metodologia tradicional, sempre estudado no interior
de textos preferencialmente literdarios, o léxico passou, nas
metodologias direta e dudio-oral, a constituir um estudo a parte,
dentro de listas de palavras agrupadas tematicamente e extraido de
didlogos ou de textos muitas vezes inapropriados (PIETRAROIA,
2001:119)

Embora ainda priorizado, o fato das palavras constituirem listas
desconectadas de contextos foi uma das causas para que o léxico conhecesse,
cada vez mais, um papel acessorio na aprendizagem das linguas.

A metodologia comunicativa ndo melhorou essa situacdo e muitos
foram os autores que reclamaram um melhor tratamento a esse aspecto tdo
importante, como Robert Galisson que, em 1988, publica seu célebre artigo “Le
vocabulaire revient!” (PIETRAROIA, 2001:120)

Atualmente, em tempos de abordagem acional onde o papel de ator
social ativo é solicitado constantemente aos aprendizes, a necessidade de possuir
um vocabulario amplo e funcional é urgente. As palavras agora sdo “balas na
agulha” e ndo mais objetos de pesquisa, elementos de listas pré-organizadas por
professores ou autores de métodos e memorizadas para as avaliagdes. O nivel da
ansiedade gerada por essa urgéncia subiu varios graus na escala do filtro afetivo.

Apesar de todas as batalhas travadas, atualmente a situagdo do ensino

do léxico esta mais para um desafio do que para uma conquista. E é a consciéncia
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dessa dificuldade que nos leva a pensar e buscar praticas mais dindmicas e que
tragam o aprendiz em papel ativo para dentro desse processo.
Nos concentraremos, portanto, na forma com que esse recurso vem

sendo explorado atualmente, sob a luz dos teéricos que se dedicam ao tema.

1.4.3. Alguns olhares sobre o tema

Quando tratamos da aprendizagem de LE é preciso fazer escolhas
teoricas. Muitos pesquisadores, com diferentes orientagdes e pontos de vista, ja
desenvolveram extensos trabalhos e teorias sobre o assunto. Entretanto, um
trabalho-referéncia na drea é a obra L’acquisition de langue étrangere de
Wolfgang Klein, de 1989*. Ndo apenas em relacdo a aprendizagem lexical, mas
todo o conjunto das ideias do autor influenciou a forma como vejo a
aprendizagem de LE.

Em sua teoria da aquisicdo linguistica, Klein propde a estrutura que
apresento na tabela Dimensées fundamentais da aquisi¢do linguistica de Wolfgang

Klein, 1989 (préxima pdgina) para uma melhor visdo do conjunto.

*5 Obra original em alemdo. KLEIN, Wolfgang. L'acquisition de langue étrangére. Paris, Armand
Colin, 1989. Traduction par Colette NOYAU. (Zweitspracherwerb. Eine Einfiihrung. Athendum
Taschenbiicher Linguistik. Kénigstein/Ts, Athendaum Verlag 1984, 206 p.)
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Tabela 1 - Dimensées fundamentais da aquisi¢do linguistica de Wolfgang Klein, 1989

Dimensoées fundamentais da aquisicdo linguistica

1 | A propensdo a aprender

a. | A integrac¢do social

b. | A necessidade de comunicacdo

c. | As atitudes

d. | A educagao

2 | A capacidade linguistica

a. | Os condicionamentos biologicos

b. | Os conhecimentos previamente disponiveis

3 | Oacesso a lingua

a. | A entrada (input)

b. | A possibilidade de comunicar

4 | A estrutura do desenvolvimento

a. | A sincronizagao

b. | A variabilidade

O ritmo do desenvolvimento

6 | O estado final

a. | A fossilizagdo seletiva

b. | A regressdo

Sobre a necessidade de comunicar - em 1.b. - o autor ressalta a
importancia do léxico: “O vocabulario que aprendemos quando queremos em
primeiro lugar satisfazer necessidades de comunicacdo estard estreitamente
ligado aos dominios de experiéncias que concernem essas necessidades de
comunica¢ao.”® (KLEIN, 1989:27), indicando o cardter multidimensional do
léxico nesse tipo de aprendizagem, em compara¢dio a aprendizagem

institucional, qualificada como unidimensional. Ele ilustra com o exemplo da

26 Tradugdo nossa. Original em francés: “Le vocabulaire que I'on apprend quand on veut avant tout
satisfaire des besoins de communication sera lié étroitement aux domaines d'expérience concernés
par ces besoins de communication. »



71

aprendizagem de imigrantes, onde ao lado de palavras como “trabalho”, “casa”,
“crianga”, encontramos expressdes como “atestado” ou “indenizagdo”.

Essa visdo nos encaminha para a questdo das palavras em contexto e
em como elas se relacionam entre elas. Vejo ai um principio formador de
vocabularios temadticos, ou seja, palavras reunidas em torno de um contexto
especifico, em fun¢do da necessidade do seu uso.

Vilson Leffa, PhD em linguistica aplicada e atualmente professor da
Universidade Catodlica de Pelotas, também dedica parte de sua pesquisa a
aprendizagem lexical. Em seus trabalhos dedicados ao tema, ele expode
detalhadamente as suas propostas para que em LE seja extraido do trabalho com
o léxico toda a eficiéncia que ele pode oferecer, apontando o que pode ser feito

no campo da terminologia:

O vocabulario pode ser organizado semanticamente, por exemplo em
campos nocionais (a escola, o lazer, o mundo de comércio, etc.) no
interior dos quais pode haver diferentes campos semadnticos: por
exemplo, o trabalho pode ao mesmo tempo remeter ao dominio da
escola, ao da fabrica ou aos diferentes campos como ginecologia ou
obstetricia. (LEFFA, 2000:125)

Um aspecto de fundamental importancia para a aprendizagem lexical
é a “profundidade de processamento”. Leffa aponta a necessidade de uma
atencdo especial para o oferecimento das condi¢des apropriadas para que isto
ocorra, além de também ressaltar a importancia dos aspectos afetivos no

processo:

Tanto na aprendizagem incidental como na intencional, uma variavel
importante é a profundidade de processamento que ocorre em relagdo
a palavra que estd sendo adquirida. O processamento é tio mais
profundo quanto maior for o nimero de experiéncias vividas pelo
sujeito envolvendo a palavra em questdo, incluindo diferentes tipos de
elaboragdo mental: repeticdo, escrita e reescrita, tradu¢do, uso do
contexto, parafrase, etc. [...] Em termos de aprendizagem intencional, o
principio de que quanto mais profundo o processamento maior a
retengdo também ¢é mantido. Inumeras tém sido as estratégias
propostas para ampliar o investimento cognitivo, e mesmo afetivo do
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aluno para a aprendizagem intencional do vocabuldrio. (LEFFA,
2000:36-37)

Quanto as questdes propriamente ligadas a Lexicologia e Lexicografia,
recorremos a orientacdo pessoal da Profa. Dra. Angela Maria Tendrio Zucchi e a
sua tese de doutorado, onde encontramos defini¢cées de termos como glossario,
léxico e diciondrio, conceitos fundamentais para a organiza¢do e planejamento

do trabalho lexical em LE:

Os glossarios sdao exemplos de obras lexicograficas concebidas com
determinados objetivos, com determinada extensdo e para um publico-
alvo conhecido e especifico, sendo, portanto, um modelo alternativo ao
carater ‘polifuncional’ atribuido aos diciondrios [...]. Pelos exemplos
vistos, essas caracteristicas dos glossarios, que os fazem diferentes dos
diciondrios, mantém-se tanto na area de lingua de especialidade como
na de ensino de linguas. (ZUCCHI, 2010:18)

Essas orientagbes acabaram por me levar a questionar se a
denominacdo dada originalmente ao nosso objeto lexicografico, o LCC, era
realmente a mais apropriada para o tipo de coletanea de palavras que fizemos e
as suas especificidades em termos de objeto de consulta. Cheguei a pensar em
renomead-lo, entretanto, pensamos que, sendo a sua fung¢do estritamente
pedagdgica, e nessa area o termo léxico é diretamente associado a aprendizagem
do vocabulario, decidimos manter, dessa vez, o seu nome original e para os
proximos cursos chamad-lo de “Vocabuldrio Colaborativo de Termos

Gastrondmicos”.

1.4.4. Um diciondrio de aprendizagem

Zucchi (2010:53) afirma que a fun¢do didatica dos diciondrios vem da
sua origem, tendo sido essa sua fun¢do primeira: "a concep¢do de obras
lexicograficas, em suas origens, ja demonstrava uma fungdo de instrumento para

a aprendizagem.”" Desde entdo os diciondrios participam dos processos de
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aprendizagem das LE de forma intrinseca, contribuindo em suas mais diversas

formas:

As palavras e seu conteido viagjam com as imagens estdticas ou
dindmicas e essa combina¢do permite melhor compreensdo da nocao,
do conceito que elas expressam. Nos tempos de hoje, as novas
tecnologias  contribuem para o éxito no processo de
ensino/aprendizagem de uma lingua estrangeira do homem moderno.
(ZUCCHI, 2010:60)

A partir desta perspectiva, retomo a questio da profundidade de
processamento indicada por LEFFA (2000) e ja citada anteriormente. Ela é
fundamental para realizar um trabalho sistematico com o 1éxico, envolvendo os
aprendizes diretamente no processo, além de lhes proporcionar elementos para
uma reflexdo sobre o objeto-dicionario, que vai instrumentaliza-los para seus
diferentes usos em atividades posteriores, e assim coloca-los diante de um ponto
de vista privilegiado sobre as palavras. Jean Binon, Serge Verlinde tratam da
importancia dos dicionarios de aprendizagem em capitulo do livro organizado

por Leffa:

Para nds, um diciondrio de aprendizagem ndo é somente um diciondrio
para aprendizes, mas um diciondrio que tem como objetivo favorecer a
aquisi¢do do vocabuldrio de uma lingua, selecionando as informacdes,
apresentando-as e organizando-as, de maneira a facilitar a integracao e
a memorizag¢do do vocabulario (BINON E VERLINDE, 2000:95)

O termo diciondrio de aprendizagem se aplica aqueles desenvolvidos
para aprendizes de LE. Envolvé-los na producdo de uma ferramenta como essa -
feita para e por aprendizes - é proporcionar-lhes a pratica do processamento de
sentido, ou seja, fazé-los realizar o esforco de formular hipoteses sobre o sentido
das palavras a partir dos indicios presentes (HULSTIJN, 2013) e envolvé-los nos
dois lados da equacdo. E lanca-los de forma ativa na busca dos sentidos e dos
significados. Através dessa pratica é possivel solicitar as diferentes atualizagGes

para as palavras desconhecidas: além do significado, sua tradu¢do, uma imagem
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e um link para um site onde é possivel encontrar a palavra no seu contexto com
suas coocorréncias.

O trato com as palavras em contexto especifico traz a questdo da
“colocacdo” das palavras, uma vez que dentro de uma area especifica de
conhecimento a combinagdo das palavras se revela de grande importancia.
Segundo Binon e Verlinde, “o dominio das colocagdes é a chave mestra na
aprendizagem de uma lingua estrangeira” (BINON e VERLINDE, 2004:17). Assim
como Leffa eles ressaltam a grande dificuldade que a falta de habilidade em

reconhecer e reproduzir essas unidades lexicais combinadas traz aos aprendizes:

A questdo da coocorréncia, incluindo ai os conceitos de colocacdo ou
colocabilidade, merece um destaque especial, [...] Saber exatamente
que palavras podem acompanhar outras palavras é um dos aspectos
mais dificeis na aquisicdo do vocabuldrio de uma lingua,
principalmente quando envolve os aspectos produtivos (escrita e fala).
(LEFFA, 2000:33)

Uma vez que nas colocagdes o conhecimento de cada uma das suas
unidades ndo garante a compreensdo global, essa deficiéncia pode trazer
prejuizos tanto na recep¢do como na produgdo. Dai a importancia do enfoque
nesse aspecto e no seu tratamento. O envolvimento metacognitivo no
tratamento das palavras, mas também nos conjuntos de palavras, vem
potencializar o esfor¢o feito para o desenvolvimento da fluéncia desses novos
falantes da lingua.

Para falar da importancia das coloca¢des, tomarei como exemplo uma
situagdo vivenciada com outro grupo de aprendizes que trabalhava na
constru¢do de um vocabuldrio tematico de jardinagem em FLE. Tratando a
palavra blanchir, branquear em portugués, e fazendo a pesquisa do seu
significado, chegamos a descricdo de uma técnica que consiste em proteger as
plantas do sol. Entretanto lembrei que em confeitaria esse termo descreve a
técnica de bater as gemas com o a¢ucar na execu¢do da massa de um bolo. Ao

buscar exemplos desse tipo de colocagdo, verifiquei que mesmo considerando o
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campo lexical da culindria, encontramos outros sentidos, ja que o sentido varia
se ele estiver, por exemplo, no campo da confeitaria ou da culindria. Indo um
pouco além na pesquisa, também encontramos o seu uso no campo semantico
da lavanderia. Portanto, fazendo uma busca rapida na internet, chegamos a
constatagdo que, dependendo das outras palavras que a cercam, podemos nos
encontrar em pelo menos trés campos semanticos diferentes, e que apenas o
conhecimento do seu sentido original ndo traz a solugdo para a questdo inicial.

Levar os aprendizes ao pensamento critico sobre o uso do diciondrio
como instrumento de aperfeicoamento é trazé-los de forma ativa para o processo
de aprendizagem. Essa pratica pode resultar em uma relagdo mais proxima com
essa ferramenta que atualmente passa por profundas transformacgdes trazidas
pelas novas tecnologias e que gera cada vez mais recursos para dar suporte ao
aprendizado tanto da lingua materna como de LE. Com o incentivo ao exercicio
metalinguistico buscamos atingir o que LEFFA (2000) chama de tratamento em
profundidade.

Ressaltando o valor didatico intrinseco na construcdo de repertdrios
de temas especificos, outros tedricos como Francis Grossmann e Elisabeth
Lavault também apontam para as possibilidades que esse trabalho pode trazer. O
estimulo do tema motiva os aprendizes para a busca dos novos termos, levando-

os ao exercicio do tratamento linguistico das palavras:

Entdo de um ponto de vista didatico, a iniciacdo ao procedimento
terminolégico apresenta muito interesse. Ele conduz primeiro os
estudantes a se colocarem concretamente problemas linguisticos que
sdo muitas vezes apresentados de forma abstrata no caso de cursos
mais classicos. Ele obriga também, frequentemente pela primeira vez,
ao menos em alguns cursos como os de linguas, os estudantes a gerar
um corpus, quer dizer constituir, triar, referenciar e
paginar’’(GROSSMANN e LAVAULT, 2000 : 156).

7 Tradugdo nossa. Texto original em francés : « Or, d’'un point de vue didactique, l'iniciation a la
démarche terminologique présente beaucoup d’'intérét. Elle conduit d’abord les étudiants a se poser
concrétement des problemes linguistiques qui sont souvent présentés abstraitement dans le cadre de
cours plus classiques. Elle oblige aussi, souvent pour la premieére fois, au moins dans certains cursus
comme en langues, les étudiants a gérer un corpus, c’est-a-dire le constituer, le trier, le référencer et
le paginer. »
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Na didatica de linguas os termos vocabuldrio e léxico apresentam
diferengas conceituais que acho importante esclarecer. De acordo com Jacques

David, Marie-Anne Paveau et Gérard Petit, l1éxico é :

o conjunto de unidades codificadas da lingua, caracterizadas por uma
forma fonoldgica, uma categoria gramatical e pelo menos um
significado adquirido pelo locutor. [..] [0 léxico] neutraliza, por
exemplo, as varia¢des de sentido notaveis para uma mesma palavra em
diferentes enunciados onde ela aparece**(DAVID, PAVEAU, PETIT
2000:4).

Ja o vocabulario é definido como “a atualizagdo em um texto - ou um
corpus de textos — do léxico. No vocabuldrio, as unidades sdao contextualizadas,
carregam as diferentes marcas flexionais, temporais... Elas adquirem um
significado ndo mais padrdo, mas atualizado na enuncia¢do.”(DAVID, PAVEAU,

PETIT 2000:4)

1.4.5. Aprendizagem lexical e memoria

A relagdo fundamental entre aprendizagem lexical e memoria sempre
foi uma ideia amplamente aceita, entretanto, nos ultimos anos a relacdo de
ambas com a afetividade também tem sido tratada por diversos autores. Entre
muitos, escolhemos citar Leffa, que é um dos seus avalistas e trata o assunto em
seu texto Aspectos externos e internos da aquisicao lexical, explicando o

trabalho cognitivo necessario no tratamento do 1éxico.

28 Tradug¢do nossa. Texto original em francés: « I'ensemble des unités codées de la langue,
caractérisées par une forme phonologique, une catégorie grammaticale et au moins une signification
acquise par le locuteur. [...] (le lexique) neutralise, par exemple, les variations de sens repérables pour
un méme mot dans les différents énoncés ou il apparait.».

29 Tradugdo nossa. Texto original em francés: « I'actualisation dans um texte — ou um corpus de textes
- du lexique. Dans le vocabulaire, les unités du lexique sont contextualisées, eles supportent les
différentes marques flexionnelles, temporelles... Elles acquiérent une signification non plus standard,
mais actualisées dans I'enonciation. »
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Uma palavra que é lida ou ouvida apenas uma vez, sem grande
envolvimento por parte do leitor, pode ser facilmente esquecida, mas
uma palavra que retorna e é afetiva e cognitivamente remexida,
processada e manipulada terd uma probabilidade maior de se integrar
numa rede lexical mais ampla e permanecer na memoria de longa
duragdo (SCHMITT e SCHMITT, 1995; CRAIK e LOCKHART, 1972;
CRAIK e TULVING, 1975; LAWSON e HOGBEN, 1996 apud LEFFA,
2000:19)

Com esses subsidios instalados na memoria, os participantes
constroem em suas “bibliotecas mentais” o conhecimento de dominios
referenciais diversos que vdo permitir uma compreensdo mais completa de
possiveis contextos a serem encontrados (Pierre Coirier, Daniel Gaonac’h e Jean-
Michel Passerault, 1996). De acordo com os autores, esse dominio prévio do
campo de conhecimento proporciona melhor compreensio tanto do ponto de

vista quantitativo como qualitativo:

A intervencdo dos conhecimentos iniciais na atividade de compreensdo
foi vista principalmente sob a 6tica daqueles que estdo mais fortemente
organizados na memoria de longo termo, sob a forma de “esquemas
cognitivos” *(COIRIER, GAONACH e PASSERAULT, 1996:63).

E nesse sentido que o desafio do ensino-aprendizagem lexical e sua
memorizagdo apropriada devem ser encarados, buscando a construgdo de novos
scripts, roteiros e MOPs (Memory Organization Packets) ou esquemas
cognitivos, onde “Os conhecimentos anteriores sio explorados para tratar as

informa¢des novas apresentadas em um texto”(COIRIER, GAONACH e
PASSERAULT, 1996:63).

3° “L’intervention des connaissances initiales dans l'activité de compréhension a été principalement
envisagée sous l'angle de celles de ces connaissances qui sont les plus fortement organisées dans la
mémoire a long terme, sous forme de « schémas cognitifs ».

3' Les connaissances antérieures sont exploitées pour traiter les informations nouvelles.
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1.5. O lugar da tecnologia

A tecnologia, que a principio pautou os caminhos dessa pesquisa e foi
considerada um dos seus eixos, passou a ser encarada durante os dois anos
decorridos desde o seu inicio sob nova perspectiva, ja que ao longo do percurso
surgiram duvidas sobre a sua real dimensdo dentre os outros fatores que a
embasam.

Além dessa questdo, ao lidar com o tema, constatei a sua extensdo de
proporc¢des gigantescas e mutantes, especialmente quando a inserimos no
processo de ensino-aprendizagem. A tarefa de analisd-la com a profundidade
devida exigiria uma abordagem muito mais ampla, o que com certeza, justificaria
a realizacdo de uma nova pesquisa dedicada exclusivamente a ela.

E certo que ela proporcionou ferramentas de grande utilidade que
facilitaram muito os trabalhos desenvolvidos e principalmente, que favoreceram
as intera¢des horizontais (entre os participantes) e verticais (pesquisadora e
participantes) estendendo o espago e o tempo de trabalho, além de terem tido
papel de destaque quanto a autonomia de estudo.

O questionamento sobre a necessidade de aprofundar o papel das TIC
vem principalmente da avaliacdo do quanto o uso dessas ferramentas seria
realmente indispensavel para a consecucdo dos objetivos propostos.

No entanto, apesar de ndo ter a pretensdo de empreender esse
mergulho em mar profundo, entendi ser necessario abordar alguns conceitos
fundamentais que, afinal, realmente impactaram as atividades desenvolvidas.
Vou me ater exclusivamente ao campo das LE para conseguirmos observar uma
questdo mais tangivel.

Hoje é preciso lidar com aprendizes que ja chegam em sala com a
internet na ponta dos dedos. Quem nunca teve, por exemplo, um aprendiz que
verifica constantemente as respostas dadas pelo professor no seu dicionario,
conjugador, tradutor ou aplicativos diversos? Ou entdo que se diverte em
responder as perguntas dos colegas ou dos professores antes de todos,

consultando o Google para isso? Ou entdo que fotografa o tempo todo tudo o
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que é escrito no quadro? Ja vivi pessoalmente a situacdo de flagrar uma
estudante que transmitia a nossa aula ao vivo para o seu namorado na Franca
pelo Skype! Isso sem falar nas utilizagoes totalmente alheias a aula.

Por outro lado, depois desse “incidente”’, esse mesmo namorado
participou da nossa aula, de forma consentida e debateu ao vivo com todo o

grupo sobre o cliché do francés que ndo toma banho todos os dias.

1.5.1. Letramento digital

Ao verificar a existéncia e relevancia dos novos e numerosos meios de
leitura e produgdo trazidos pelas tecnologias, fica evidente também o surgimento
das novas demandas que os acompanham. Essa constatacdo coloca os
participantes da relagdo pedagogica diante de uma questdo incontornavel: se o
ensino deseja incorporar em suas praticas essas ferramentas a fim de
acompanhar a velocidade com que a informagdo é produzida e se propaga, é
necessario que os sujeitos envolvidos no processo também adotem novas
atitudes e tenham novas competéncias. O surgimento de novos aprendizes que
por sua vez demandam novos professores ja é um fato.

E inevitavel admitir que os professores estio diante de uma realidade
totalmente nova e que isso os leva a adotar novas posturas, muitas vezes de
improviso, ja que essas questdes se multiplicam e se transformam diariamente na
mesma velocidade vertiginosa da internet. O papel mesmo do professor sofreu
uma reviravolta estrutural deslocando-o radicalmente de sua posicdo de difusor
de conhecimento. Pierre Levy ja falava isso em 1997 quando publicou pela
primeira vez a sua obra Cibercultura. Ele descreve o novo professor como um
“animador da inteligéncia coletiva” e descreve sua visdo sobre os novos caminhos

da dessa relacao:

Os professores aprendem ao mesmo tempo que os estudantes e
atualizam continuamente tanto seus saberes “disciplinares” como suas
competéncias pedagogicas. (A formag¢do continua dos professores é
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uma das aplicagdes mais evidentes dos métodos de aprendizagem
aberta e a distancia.) (LEVY, 1999:173)

Guardadas as devidas propor¢Ges entre as suas defini¢Ges feitas nos
anos 9o e a forma com que a realidade vem realmente se apresentando desde
entdo, podemos dizer que o filésofo e socidlogo ja via com bastante clareza a
dimensdo da questdo.

O fato é que novas praticas se impdem hoje, ndo s6 no que concerne a
nova ética que agora rege as relagbes em sala, a “netiqueta™, mas
principalmente na forma como temos que encarar o desafio de apresentar aquilo
que ensinamos de forma mais congruente com essa nova realidade. Coll e
Monereo (2010), mais de uma década depois de Levy, também afirmam que o
professor, além de dominar aquilo que ensina, deve estar apto a integrar as suas
praticas as novas fung¢des sociocomunicativas que se impdem.

Leffa (2008:4) engrossa o coro quando afirma: “Se de um lado, a
potencialidade da maquina ndo foi ainda suficientemente explorada, do lado do
professor, hd uma necessidade muito grande do que poderiamos chamar de
letramento digital.” A nogdo de letramento digital aparece para nomear essa
nova capacidade de compreender e processar as novas demandas que se
apresentam. Em Monique Lebrun, Nathalie Lacelle e Jean-Frangois Boutin (2012)

encontramos varias reflexdes sobre o tema:

[...] ndés o sabemos, as habilidades em letramento mididtico podem
realmente ser adquiridas gracas a um ensino formal. Dessa forma, para
apoiar os alunos na aprendizagem da leitura e da escrita multimodal
em suportes mididticos variados, os professores devem ser capazes de
propor atividades didaticas que integrem os blogs ou as redes sociais,
as historias em quadrinhos, as produ¢des em video, os livros

32 Netiqueta é uma etiqueta que se recomenda observar na internet. A palavra pode ser considerada
como giria, decorrente da fusdo de duas palavras: o termo inglés net (que significa "rede") e o termo
"etiqueta” (conjunto de normas de condutas sociais). Trata-se de um conjunto de recomendac¢des
para evitar mal-entendidos em comunicages via internet, especialmente em e-mails, chats, listas de
discussdo, etc. Serve, também, para regrar condutas em situa¢des especificas. Fonte:
https://pt.wikipedia.org/wiki/Netiqueta
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eletronicos, os videogames (serious games®), [...] essas ferramentas
muito eficientes deveriam permitir o desenvolvimento de habilidades
complementares aquelas do letramento classico">*(LEBRUN, LACELLE
E BOUTIN, 2012: 5).

Os autores falam da necessidade de aquisi¢do do letramento digital
pelos professores por meio do ensino formal, portanto, sugerem que essas
habilidades devem, atualmente, fazer parte da sua formac¢do pedagogica.

Roxane Rojo, autora e organizadora dos livros Escol@ conectada: os
multiletramentos e as TICs (2014 reed.) e Multiletramentos na escola (2012),
mostra bem a dimensdo alcancada pelo impacto das TIC na area do ensino. Ela
cita alguns apontamentos feitos pelo Grupo de Nova Londres (EUA) que ja em
1996 faz um manifesto chamado “Uma pedagogia dos multiletramentos -
desenhando futuros sociais” e que aponta para as novas formas de trabalhar

novas habilidades:

essa juventude - nossos alunos - contava ja ha quinze anos com outras
e novas ferramentas de acesso a comunicagdo e a informacdo e de
agéncia social, que acarretavam novos letramentos, de cardter
multimodal ou multissemidtico. Para abranger esses dois “multi” - a
multiculturalidade caracteristica das sociedades globalizadas e a
multimodalidade dos textos por meio dos quais a multiculturalidade se
comunica e informa, o grupo cunhou um termo ou conceito novo:

multiletramentos. (ROJO, 2012: 13, destaque da autora)

Diante de tantas “novas” e “multi” capacidades necessarias, é preciso
estarmos preparados para poder ao menos escolher conscientemente se

aderimos ou ndo a todas essas novidades, e principalmente avaliar

~ “«s r_.. ”» ~ . A . .
33 Sdo chamados “jogos sérios” (traducdo do inglés serious games) videogames com propostas
educativas, formativas, sociais entre outras, nos quais existe a inten¢do de teor direcionado ndo
apenas ao entretenimento pela interagdo.

34 Tradu¢do nossa. Texto original em francés [..] nous le savons, les habiletés en littératie
médiatique peuvent réellement s'acquérir grace a un enseignement formel. Ainsi, afin de soutenir les
éléves dans l'apprentissage de la lecture et de I'écriture multimodale sur des supports médiatiques
variés, les enseignants doivent étre en mesure de proposer des activités didactiques intégrant les
blogues ou les réseaux sociaux, les bandes dessinées, les productions vidéo, les romans-photos, les
jeux vidéo (serious games), [...] ces outils trés performants devraient permettre de développer des
habiletés complémentaires a celles de la littératie classique.



82

realisticamente o que estd em jogo quando uma opgiao € feita. O(s)
multiletramento(s) é hoje uma das competéncias essenciais requeridas de quem
se dedica ao ensino, seja isso pertinente ou ndo. Cabe ai uma outra discussdo que

traga mais elementos a luz, mas que nao faremos no dmbito desse trabalho.

1.5.2. As TIC no ensino-aprendizagem de LE

As tecnologias no ensino de LE encontram-se ja, ha alguns anos, no
epicentro das atengdes. Além de serem um chamariz comercial explorado a
exaustdo por muitas escolas de linguas®, elas oferecem realmente a possibilidade
de um contato muito proximo e rapido com a lingua-cultura alvo possibilitando
o seu uso com fins de aprendizado, como no caso do namorado francés da minha
aluna. Em um namero especial da revista Le Francais dans le Monde de 2002,

Tardif fala de seus usos, vantagens e perigos:

No meio escolar como na populacio em geral, quando fazemos
referéncia as tecnologias da informag¢do e da comunicagdo, acentuamos
apenas o fato de que elas constituem um banco de dados inestimavel e
que permitem as trocas virtuais. Ignoramos sua funcgio produtiva. E
verdade que um tal banco de dados, cujo volume aumenta
incessantemente, levanta questdes espinhosas aos professores,
especialmente quanto ao valor da informacdo e da desinformagdo. Nao
se deve negligenciar também o pesadelo da consulta aos sites julgados
inconvenientes para os jovens no ambiente da escola. Para delimitar
bem as possibilidades oferecidas pelas tecnologias é preciso distinguir
trés fungdes: consulta, comunica¢do e produgdo. Cada uma delas
impde procedimentos e abordagens particulares no plano
pedagégico3*(TARDIF, 2002:18-19).

35 Vale lembrar o slogan publicitario de uma dessas escolas: "Aliando exceléncia no ensino com
aplicacdo de tecnologia dentro e fora da sala de aula". A tecnologia é um argumento de venda, como
se fosse um produto adicional que se “aplicasse” nos alunos, e ndo como um meio para se atingir os
verdadeiros objetivos de aprendizagem

3¢ Tradu¢do nossa. Texto original em francés : « En milieu scolaire comme dans la population en
général, quand on fait référence aux technologies de l'information et de la communication, on met
I'accent d'une maniére exclusive sur le fait qu'elles constituent une banque de données inestimables
et qu'elles permettent des échanges virtuels. On ignore leur fonction de production. Il est vrai qu'une
telle banque de données, dont le volume est sans cesse croissant, souleve des questions épineuses aux
enseignants, spécialement en matiére de valeur de l'information et de désinformation. Il ne faut pas
négliger non plus la hantise de la consultation de sites qui seraient jugés inconvenants pour les
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Com a disseminacdo do uso das TIC no ensino de LE faz-se necessario
o desenvolvimento de novas capacidades também por parte dos aprendizes. A
capacidade de pesquisa e leitura é uma das mais importantes para que um leitor
despreparado ndo se perca no enorme oceano de informacées citado por Tardif,
e esse é um trabalho a ser desenvolvido por ambos os lados da equacado

pedagogica. A esse respeito, Pietraroia (2013) afirma que

Saber procurar a informagdo e, mais do que isso, saber organizi-la e
tornd-la disponivel, é proceder a percursos de leitura "vigilantes",
caracteristica que, na verdade, distingue os “surfistas” dos verdadeiros
“leitores/navegadores”. Devemos aproveitar ao maximo o que o virtual
nos traz e nos possibilita, ou seja, o aprender a aprender, e a ter das
informagGes e de suas fontes um distanciamento critico, sabendo
busca-las e seleciona-las com precisio em fun¢do dos objetivos
esperados. (PIETRAROIA, 2013a:33).

Nem mesmo os “nativos digitais” ja nasceram bons
“leitores/navegadores”; essa capacidade essencial é aprendida tanto em sala de
aula quanto na pratica. E ai, sim, vejo uma das missdes fundamentais desse
professor/tutor/facilitador, a de formar leitores “vigilantes” e criticos. Assim,
independentemente de por quais mares eles se arriscarem a navegar, suas
chances de uma boa pesca e de uma viajem segura aumentam
exponencialmente.

As novas tecnologias trazem profundas transformag¢des ndo s6 na
postura a ser assumida pelos novos aprendizes, mas principalmente no proprio
papel de todos os participantes desse processo de aprendizagem que funciona de
acordo com uma nova légica. Como afirma Vani Kenski, a realidade agora é

totalmente diferente:

E preciso estar em permanente estado de aprendizagem e de adaptac¢do
ao novo. Ndo existe mais a possibilidade de considerar a pessoa

jeunes dans le cadre de l'école. Pour bien cerner les possibilités offertes par les technologies, il
importe de distinguer trois fonctions: consultation, communication, production. Chacune de ces
fonctions impose des démarches et des approches particuliéres au plan pédagogique. »
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totalmente formada, independentemente do grau de escolarizagdo
alcangado. (KENSKI, 2012: 30)

Ao tratar desse tema, a palavra “novo/a/s” reaparece de forma
insistente. Entramos em um estado de constante corrida para alcangar o “novo”,
e nos mantermos constantemente perto dele. Por vezes essa tarefa herculea
desloca a nossa energia e foco de aten¢do da fun¢do de educar para um objetivo
do qual nem sempre temos a real clareza.

Nos vemos, portanto, diante do desafio descrito por Kenski (2012:117),
onde presenciamos uma tendéncia geral de valorizagdo da construgdo de novas
praticas e tecnologias, mas a0 mesmo tempo, em uma atitude anacronica,
continua-se “obedecendo a curriculos e programas iguais, sem alteragdes nas
formas como se faz e se da a educagdo neste inicio de século.”

A mesma questdo é tratada por Porcher, que sublinha a tendéncia
atual de colocar-se o foco apenas nos meios, quando o contetido continua o
mesmo e a verdadeira novidade “é que, atualmente, individuos se proclamam
especialistas no assunto e fornecem materiais pedagogicos totalmente banais em
aparelhagens, elas sim, radicalmente novas. Ficamos convencidos que, dessa
forma, revolucionamos o ensino-aprendizagem de linguas.”’(PORCHER,
2004:75)

Colocados esses conceitos, fundamentais para encararmos o desafio
do casamento entre educacdo e tecnologia, retomo aqui a questdo que trouxe
inicialmente, a da real dimensdo e importdncia que as TIC tiveram na realizagdo
de minha pesquisa, recorrendo para isso a posicdo de César Coll e Carles
Monereo, professores de psicologia da Universidade de Barcelona. Eles tratam
desse mesmo questionamento, e com mais argumentos para avaliarmos a

questao:

37 Tradugdo nossa. Texto original em francés: « c'est que, désormais, des individus se proclament
spécialistes de la chose et fournissent des matériels pédagogiques totalemente banals sous de
appareillages technologiques, eux, radicalement nouveaux. On se persuade que, ce faisant, on
révolutionne 'enseignement/apprentissage des langues. »
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as TIC devem ser consideradas como mais um entre os elementos ou
fatores que podem intervir nos fendmenos e processos educacionais, de
modo que sua potencialidade para transformar e melhorar a educagdo
ndo reside nas proprias TIC, mas nas propostas psicopedagogicas e
didaticas a partir das quais se defende a sua utilizagdo educacional [...]
a incorporagdo das TIC na educa¢do ndo transforma nem melhora
automaticamente os processos educacionais, mas, em compensagao,
realmente modifica substancialmente o contexto no qual estes
processos ocorrem e as relagoes entre seus atores (COLL e MONEREO,
2010:10,11)

A argumenta¢do dos autores ressalta dois pontos fundamentais: a
proposta educacional é mais importante do que a tecnologia usada a seu favor e
a principal modificacdo operada por ela se da no contexto onde ocorre a relagido

entre os seus atores.

1.5.3. Comunidades Virtuais e de Aprendizagem

Atores e contexto: tocamos ai o ponto onde as pessoas precisam se
organizar em grupos que se destinam a concentrar interesses comuns. Lango

mao da defini¢do de Pierre Levy para delimitar esse processo:

Uma comunidade virtual é construida sobre as afinidades de
interesses, de conhecimentos, sobre projetos mutuos, em um processo
de cooperagdio ou de troca, tudo isso independentemente das
proximidades geograficas e das filiagdes institucionais. (LEVY,

1999:130).

Entretanto, falamos aqui especificamente daquelas comunidades
organizadas com fins educacionais, e entdo é no trabalho de Kenski que
encontrei a defini¢do para essa especificidade dentro das comunidades virtuais.
A autora ressalta o fato de que nem todo grupo organizado em torno de um
curso virtual se constitui em uma comunidade e, assim define uma comunidade

virtual de aprendizagem:
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A comunidade especifica de “aprendizagem” vai além do tempo de
uma disciplina ou curso, ainda que possa surgir de iniciativas tomadas
nesses momentos de ensino e aprendizagem. Em muitos casos ela se
solidifica apds o encerramento destes [...] Seu tempo é o tempo em que
seus membros se interessam em ali permanecer em estado de troca.
(KENSKI, 2012: 30)

Chegamos entdo a essas “salas de aula” virtuais que sdo os espacos
denominados como Ambientes Virtuais de Aprendizagem (doravante AVA) onde
vao acontecer as interacoes de determinadas comunidades.

Os primeiros AVA surgiram com a funcdo de ser um repositorio de
documentos referentes a um determinado curso e um ambiente de avaliacdo
objetiva dos seus participantes; essa primeira geragdo evoluiu no sentido de
propiciar um canal de comunica¢do entre eles e aumentar as possibilidades de
acompanhamento do processo de ensino-aprendizagem. O desenvolvimento
nesse sentido se deu pela tomada de consciéncia da importdncia que tem a
comunicac¢do entre aprendizes, e do seu papel constitutivo em uma verdadeira
aprendizagem colaborativa (ONRUBIA, COLOMINA e ENGEL, 2010:208).

Temos entdo a seguinte definicdo para AVA:

[...] entendemos como ambientes que promovem a aprendizagem
colaborativa, ou “tecnologias colaborativas”, aquelas aplicagdes que
foram projetadas especialmente para apoiar e estabelecer a colaborag¢do
em contextos educacionais. (LIPPONEN e LALLIMO, 2004 apud
ONRUBIA, COLOMINA e ENGEL, 2010:214)

A escolha de um AVA é um dos momentos iniciais e cruciais no
planejamento de um curso, seja ele apenas uma das ferramentas de um curso
presencial ou semipresencial ou, principalmente, quando se trata de um EAD
(ensino a distancia) onde ele constituira a totalidade do seu espaco.

O AVA é presenca recorrente nos escritos de todos os autores que
constituem o meu referencial tedrico (LEVY, 1999; COLL e MONEREO, 2012;
KENSKI, 2012; ROJO, 2012 e 2013), sendo efetivamente um assunto muito
relevante quando tratamos das tecnologias aplicadas ao ensino-aprendizagem de

LE. No contexto de minha pesquisa decidi oferecer o minicurso por meio de um
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AVA constituido, por sua vez, de duas ferramentas que isoladamente ndo se
caracterizam como tal: o Facebook e o GoogleDocs ou Drive. Essas ferramentas

serao descritas no CAPITULO 2: A PESQUISA REALIZADA.
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CAPITULO 2: A PESQUISA REALIZADA

Mas quando mais nada subsiste de um passado remoto, apds a morte
das criaturas e a destrui¢do das coisas, sozinhos, mais frageis porém
mais vivos, mais imateriais, mais persistentes, mais fiéis, o odor e o
sabor permanecem ainda por muito tempo, como almas, lembrando,
aguardando, esperando, sobre as ruinas de tudo o mais, e suportando
sem ceder, em sua goticula impalpavel, o edificio imenso da
recordagdo. (PROUST, 1999)
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2.1. Metodologia de pesquisa

Os objetivos que norteiam essa pesquisa sao o resultado de algumas
observagdes que fiz de grupos de alunos da nossa institui¢do. Durante os anos da
minha graduagdo e também no periodo em que acompanhei, como monitora,
diversos grupos nos primeiros anos do curso fiz diversas constata¢des. A
primeira delas, e que parece ser um consenso entre os estudantes de Letras e
mesmo entre alguns professores, é a de que o tempo dedicado a aprendizagem
da lingua escolhida durante a graduacdo ¢é insuficiente para proporcionar uma
formacdo consistente na qual eles se preparem para atuar na carreira docente. A
segunda constatac¢do se refere ao tipo de ensino e ao papel da sistematizagdo da
estrutura da lingua que sdo feitos durante o curso de Francés, questdes
fundamentais para alguém que posteriormente deve ensind-la. Em texto inédito

de Pietrardia (2015), a questdo é exposta de forma objetiva:

E evidente que vivemos atualmente em um contexto de formagio
docente que ndo consegue - e nem pode - dar conta de toda a
diversidade de demandas de atuagdo feitas ao professor. Essas
demandas acompanham o desenvolvimento da sociedade e nos
colocam diante de um sem-ntimero de casos que impedem uma
formagdo completa durante a graduagdo, exigindo do futuro
profissional estudos em autonomia e de forma continuada, algo que
caracteriza, na verdade, todas as profissdes.

No caso do professor de lingua estrangeira [...], o proprio conteudo que
ele deve adquirir e que consiste na aprendizagem muitas vezes

completa de um idioma revela-se inesgotavel. (PIETRAROIA, no prelo)

Apesar de ndo terem passado efetivamente por uma fase de
diagnostico tipica, assim como é prescrito pela pesquisa-acdo tradicional

(Thiollent, 1985), foram essas constatagdes que apoiaram o nosso diagnostico.



92

2.1.1. Paradigma da pesquisa

Segundo Amarolinda Saccol, o paradigma de uma pesquisa é a
instancia filoséfica que a enquadra e guia as escolhas de estratégias através das
quais os dados de andlise devem ser produzidos e interpretados. A insercao de
uma pesquisa em um determinado paradigma esta relacionada as crencas e aos
pressupostos que temos sobre a realidade e também a nossa maneira de
conceber a forma como os conhecimentos sdo produzidos.

A autora indica os dois principais paradigmas nos quais podemos

classificar as pesquisas cientificas:

“Entre esses paradigmas, iremos discutir, a seguir, dois tipos principais,
que estdo em oposi¢do: o positivismo, normalmente associado a
pesquisa quantitativa; e o interpretativismo, normalmente associado
com a pesquisa qualitativa. ” (SACCOL, 2009:257)

A nossa pesquisa, por seu cardter de pesquisa-acdo esta enquadrada

no que a autora classifica como paradigma interpretativista.

2.1.2. Tipo de pesquisa

Dado seu carater essencialmente interativo, o minicurso foi
desenvolvido e aplicado dentro do quadro de uma pesquisa qualitativa e, mais
particularmente, de uma pesquisa-a¢dao, ferramenta privilegiada nesse tipo de
investigacao.

Além dos autores mais conhecidos como Thiollent (1985), Engel
(2000) e Barbier (2007), recorremos a tese de doutorado de Maria del Carmen
Aranda (2001), que desenvolveu sua pesquisa baseada nessa metodologia, assim

definida por ela:

A pesquisa-agdo é uma metodologia de pesquisa que consiste em
articular simultaneamente uma estratégia de pesquisa e uma estratégia
de acgdo, através de uma cooperagdo dialdgica entre pesquisador e
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atores implicados em dada situagdo com o duplo objetivo de modifica-
la e de produzir novos saberes a ela relacionados. E um processo de
investigacdo geralmente adotado para melhor compreender e
modificar praticas sociais (ARANDA, 2001:88).

Assim como Aranda, acreditamos ser essa a forma mais adequada para
a nossa pesquisa e, entdo, nos dedicamos a busca de uma pratica pedagdgica que
indicasse caminhos de trabalho.

Marina Marconi e Eva Lakatos (2011), em seu livto Técnicas de
Pesquisa, se referem a pesquisa-agio como IAP, ou Investigacdo Acgdo
Participativa e nele indicam trés fases a serem percorridas para a sua realizagdo.
Sdo elas a Fase Inicial, que Thiollent (1985) chama de “diagnostico”, a Fase
Intermediaria ou de desenvolvimento da proposta e estrutura da investigacdo, e
finalmente a Fase de Execugdo e Avaliac¢do.

Descrevo inicialmente a fase do diagnostico, ou como chegamos a
definicdo do problema a ser tratado na pesquisa. A fase intermedidria constou do
processo de planejamento da acdo e aconteceu ao longo do curso de pés que fiz
como ouvinte e principalmente nas primeiras reunides ocorridas com a Profa.
Cristina.

A fase de desenvolvimento da proposta aconteceu logo apos o
encerramento do curso de pds que inspirou o minicurso, foi baseada nas
observacées feitas durante as monitorias e nas participagdes em diversos eventos
gastrondmicos ja descritos em: 1.2. Gastronomia por qué? Nessas ocasides pude
observar os efeitos produzidos no engajamento dos estudantes com o curso.

Dessas constatagbes surgiu a ideia de um possivel caminho de
interveng¢do na situagdo-problema, e partindo desse ponto, ou seja, a formagdo
lacunar desses estudantes e possiveis futuros professores de FLE, desenvolvemos
a hipotese com a qual trabalhamos aqui.

Chegamos a proposi¢do de que, para complementar tal lacuna, seria
necessario que esses estudantes/futuros professores desenvolvessem uma
postura de auto geréncia e auto formacdao como meio de complementar os seus

percursos formativos. Procuramos, entdo, desenvolver uma estratégia que viesse
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proporcionar uma experiéncia com a lingua capaz de indicar para esses
aprendizes de FLE maneiras de integralizar os seus percursos, e construir uma
base mais adequada a carreira de professor.

"Recuar para melhor saltar"... Desde que me debrucei sobre os
resultados obtidos durante o minicurso e nas entrevistas posteriores, precisei
voltar a teoria que fundamenta essa pesquisa. Durante os dias do minicurso, ja
havia tido a oportunidade de constatar o impacto que a experiéncia tinha
provocado em mim, mas principalmente no momento de revisdo da experiéncia,
é que me dei conta da extensdo da transformacgdo que ela provocou na minha
pratica docente. Acredito ser nessa fusdo de pesquisa e agdo observada na pratica
que se encontram os fundamentos desse método de pesquisa, como descrito por

Engel:

[...] desenvolver o conhecimento e a compreensio como parte da
pratica. E, portanto, uma maneira de se fazer pesquisa em situacdes em
que também se é uma pessoa da pritica e se deseja melhorar a
compreensdo desta [...] no entender de Nunan (apud), este tipo de
pesquisa constitui um meio de desenvolvimento profissional de
“dentro para fora”, pois parte das preocupacoes e interesses das pessoas
envolvidas na pratica, envolvendo-as em seu proprio desenvolvimento
profissional. (ENGEL, 2000: 182,183)

Para a fase final indicada por Thiollent (1985) - a da execug¢do - dedico
o item abaixo, 2.2. Um minicurso servido a francesa que traz sua descri¢do detalhada

e ressalto a sua importancia.

2.1.3. O contexto da pesquisa

Como ja citado anteriormente, o contexto dessa pesquisa é curso de
Letras da FFLCH-USP, especificamente na Habilitacdo em Francés. Ela ocorreu

no segundo semestre de 2015.
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2.1.3.1. Os participantes

No contexto indicado acima, os alunos que iniciam a sua formagdo em
francés, muitas vezes, ainda ndo tiveram nenhum contato formal com a lingua, e
devem forjar ali toda a sua formagdo. Também para muitos, o objetivo é o de se
tornarem professores de francés, seja como professores particulares, em escolas
regulares, centros de linguas ou escolas de idiomas.

Seis voluntdrios, aprendizes/futuros professores de FLE do primeiro
ano da gradua¢do em Francés da FFLCH-USP, se ofereceram para participar da
experiéncia. O nivel de conhecimento de LE deles era A1, segundo a classificacdo
do Quadro Europeu Comum de Referéncia para as Linguas (doravante QECRL),
ja tendo cursado o primeiro semestre de lingua francesa e acompanhado a
matéria obrigatoria do curriculo, Francés 1/EOL. Apenas uma das participantes ja
tinha um conhecimento da lingua um pouco mais avang¢ado pois estava cursando
a disciplina Francés 3; também era a unica que ndo conhecia os outros
participantes do grupo. Ela demonstrou interesse e disponibilidade em participar
do minicurso, e para a formagdo de um grupo mais representativo, foi decidido
em conjunto com a Profa. Cristina que a sua participagdo seria benéfica para a
dindmica do curso e o desenvolvimento da pesquisa.

O grupo se formou a partir de um convite feito durante o curso de
Francés 1/EOL (1° semestre de 2015), ministrado pela Profa. Cristina. De acordo
com o calendario do semestre seguinte, tentando evitar periodo de trabalhos e
provas, foi langcada pelo Google Forms uma pesquisa de disponibilidade de
horarios, onde aqueles mais votados foram escolhidos. Dessa forma, os
participantes que tinham essa disponibilidade se inscreveram e foram todos
aceitos.

Dos seis participantes, cinco concluiram o minicurso. O participante
A.C. participou até a quinta aula, mas por motivos profissionais, ndo concluiu o
seu filme, deixando o seu parceiro sozinho na empreitada. Isso ndo impediu G.N.

de concluir com brilho o seu trabalho.
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No questionario de perfil, os participantes estdo identificados como P1
a Ps, entretanto, quando me refiro a eles nos meus relatos, utilizarei a inicial dos
seus nomes, apesar de que no trabalho final em forma de filme, eles se
identificam com seus nomes e imagens. Todos eles, para participar da pesquisa,
assinaram um Termo de Consentimento Livre e Esclarecido (doravante TCLE).

Apresento a seguir a tabulacdo do questionario de perfil:

Tabela 1 - Tabulagdo do questionario de perfil

Idade Sexo
P1 23 P1 F
P2 24 P2 F
P3 20 P3 F
P4 21 P4 M
PS 40 PS5 M
Instit. de conclusdo Exerce atividade Outros cursos
do Ensino Médio remunerada? de graduagdo
P1 particular P1 N P1 N
P2 particular P2 20 h/s P2 S
P3 publica P3 15 h/s P3 N
P4 publica P4 N P4 N
PS publica PS5 30 h/s P5 S

2.1.3.2. Os instrumentos de coleta

A coleta de dados se deu através das diversas produgdes dos
participantes durante o minicurso, que foram, a saber: os exercicios individuais
de sistematizagdo feitos com o uso do material desenvolvido especialmente para
o minicurso; os filmes produzidos em duplas como trabalho final; o “Léxico
Culinério Colaborativo” - projeto coletivo de todo o grupo; o registro de todas as
interacdes ocorridas através do Grupo-plataforma de compartilhamento e

armazenamento no Facebook e do registro em fotos de algumas aulas.
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Na segunda fase da pesquisa, os participantes fizeram entrevistas
individuais com a professora-pesquisadora que foram gravadas em filmes e
transcritas. As transcri¢des estdo disponiveis no Apéndice P.

O termo coleta de dados, a meu ver, ndo representa exatamente as
relacdes ocorridas durante o contato entre a professora-pesquisadora e os
participantes, uma vez que, ao tratar com os sentidos, as emog¢des e as memorias
dos participantes, o que encontramos foram representacdes resgatadas. Na sua
pesquisa de doutorado, que gerou o livro ja citado, Denise Amon demonstrando

a mesma preocupacao cita Habermas:

Nos pesquisadores, ndo somos coletores, nos somos construtores,
interpretadores. Os dados necessitam ser gerados, as representagdes
precisam ser reconstruidas durante a pesquisa no processo de
interagdo social pelos participantes da comunidade e o pesquisador. Ha
muitas formas para se conseguir gerar dados, mas todas elas
pressupdem que tenha sido criado um espago de intera¢do genuina
com verdadeira agdo comunicativa (HABERMAS, 1981/1984-1987 apud
AMON, 2014:112)

E é com o maximo cuidado e respeito as memorias generosamente
compartilhadas pelos participantes e buscando apoio tedrico nos pesquisadores
citados, que busquei tratar os dados aqui descritos. Todo o processo de
construgdo e aplicacdo do minicurso, assim como a geragdo dos documentos que
fazem parte dele foram realizados em momentos diferentes, como descrito na

tabela (proxima pagina):
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Tabela 2 - Fases da pesquisa

FASE DATA PARTICIPANTES

FORMA DE REGISTRO

12 .
. Orientadora - Profa. Dra.
Elaboragao 12 semestre de . i :

Cristina Pietraroia e professora-

Documentos desenvolvidos
para o minicurso (consulta
possivel nos apéndices para

do 2015
.. pesquisadora a versdo digital e no CD
Minicurso .
para a versdo impressa)
22 Orientadora - Profa. Dra.

. ) ) Produgdes realizadas pelos
L Cristina Pietraroia, professor L. L.
Realiza¢do | agosto/setembro ; . participantes: exercicios,
colaborador Dannilo Autorino, |, .

do de 2015 . audios, filmes, fotos,
6 participantes e a professora-

Minicurso . registros no Facebook.
pesquisadora
32 novembro de | Os 6 participantes e a Registros em filme e
Entrevistas 2016 professora-pesquisadora transcricoes.

2.1.3.3. A confiabilidade da pesquisa

Essa pesquisa foi aceita pelo Programa de Pos-graduagdo em Letras, na
area de Estudos Linguisticos, Literarios e Tradutoldgicos em Francés no segundo
semestre de 2015.

Parte dela foi apresentada em forma de comunica¢do no ReFLEtindo
II, O Francés como lingua estrangeira escolar: sua trajetoria, seu espaco,
seus desafios, em 10 de setembro de 2015 no Colégio Pedro II, Rio de Janeiro,
com o titulo Computador rima com sabor: o fazer tecnoldgico e a experiéncia
gastronémica em aula de FLE; na IV JEALAV - Jornada sobre o Ensino
Aprendizagem de Linguas em Ambientes Virtuais, em 16 de outubro de 2015
com o titulo DU GOUT POUR LE FRANCAIS - O fazer tecnoldgico e a experiéncia
gastronémica em aula de FLE, e no II Encontro do Centro de Linguas da
FFLCH-USP, em 22 de setembro de 2016, com o titulo: Gastronomia em aula de

FLE: posicionando aprendizes entre culturas.
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2.2. Um minicurso servido a francesa

Uma refeicdo tradicional a francesa, dentro das tradi¢bes que a
fizeram entrar na lista da UNESCO de patriménio cultural imaterial da
humanidade, tem um script rigido, com suas partes indispensaveis bem
delimitadas.

A primeira etapa é a que acontece antes de nos sentarmos a mesa: o
planejamento e a escolha cuidadosa dos pratos que vdo compor o menu e a
compra dos melhores ingredientes, de preferéncia da regido onde se estd, com
atencdo especial para a harmonizacdo entre eles e as bebidas que vao
acompanha-los, além da decoracdo da mesa e do ambiente.

A segunda etapa é a refeicio em si e ela deve seguir um principio
fundamental: comecar por um aperitivo e terminar por um digestivo. Entre os
dois copos, vai-se a mesa para degustar uma entrada, um ou dois pratos
principais (peixe e/ou carne acompanhados de legumes) e, como conclusdo, de
acordo com os grandes chefs, deve-se fechar a refeicio “en apothéose”: entra
entdo a tabua de queijos seguida da sobremesa (os queijos sdo considerados
parte da sobremesa). Elemento indissociavel dessa etapa é o gestual e o roteiro
social especifico para ela - durante a degustacdo deve-se cheirar e provar tudo o
que vem a mesa e o assunto predominante ndo poderia ser outro: fala-se de...
comida! Indicagbes de restaurantes, de fornecedores, troca de receitas, ¢ um
momento de preservacio da memoria e de transmissdo oral/escrita desse

patrimonio, principalmente para as criangas presentes.?®

2.2.1. Relato pessoal do minicurso

O minicurso foi pensado como uma tradicional refeicdo a la frangaise,
teve as duas etapas fundamentais. O seu planejamento foi vivido com excita¢do

e expectativa, os dias em que ele aconteceu foram intensos, aquela sensa¢do de

38 https://ich.unesco.org/fr/RL/le-repas-gastronomique-des-francais-00437
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surpresa constante durou o tempo todo e os tracos que ficaram continuam a me
trazer emogoes.

Como em qualquer projeto que planejamos, durante o seu desenrolar
também lidei com o inesperado, mudei alguns pratos em funcdo dos
ingredientes de época disponiveis, adaptei receitas e improvisei solugdes. No
geral, a experiéncia vivida foi muito positiva e provocou mudang¢as na minha

pratica em sala de aula em varios aspectos.

2.2.2. O planejamento: escolhas, receitas e compras

Para comecar, parti em busca de um veiculo para trazer a gastronomia
francesa para a sala de aula, o que encontrei no formato de um reality-show
francés sobre a pdtisserie — o programa Le Meilleur Pdtissier. Ndo foi uma escolha
original, na verdade quis, conscientemente confesso, aproveitar a grande
popularidade atual desse género, assim parte do caminho para conquistar os
participantes da pesquisa ja estaria garantido.

Mas ndo foi uma escolha aleatéria, ndo era qualquer programa do
género que iria servir ao meu proposito. Ele precisava se enquadrar em alguns
parametros essenciais: 1. Tinha que ser uma producdo bonita e bem cuidada,
afinal queria ativar também o sentido da visdo; 2. A competicdo desenfreada e o
formato viciado dos jurados grosseiros e assediadores ndo podiam existir, afinal,
despertar emogdes negativas ndo me interessava; 3. Tinha que ter muitas
historias pessoais contadas por pessoas comuns que vivem no pais que inventou
a gastronomia; 4. Tinha que proporcionar o gancho para que os participantes
fossem buscar as suas proprias historias e lembrangas, pois queria solicitar-lhes o
acesso as suas memdrias afetivas com a comida.

Quando me deparei com o programa Le meilleur pdtissier, encontrei
os parametros que pautaram a minha busca. Entdo deixei emergir todas as ideias
que foram aparecendo, inspiradas pelo programa e pelas possibilidades que vi
nele. E como um boénus, ele também apresentava participantes de outros paises

francéfonos, o que trazia o aspecto da diversidade cultural da lingua francesa.
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Estava consciente de que o meu percurso de mestrado tinha acabado de comegar
e que ainda ndo tinha feito muitas leituras que me dessem a base tedrica para a
pesquisa. Estava me lancando na experiéncia com a bagagem que ja tinha
adquirido até ali, a orientacdo da minha professora, além da minha histdria
pessoal.

Nao deixei passar a oportunidade. Foi uma conjuncdo de situagoes
favoraveis que resultaram na idealiza¢do e realizacdo do minicurso Du gotit pour
le frangais. Inclusive, logo apds o inicio do minicurso, o canal brasileiro SBT
langou a sua versdo do mesmo programa, o que trouxe a experiéncia proposta
para ainda mais perto da realidade dos participantes do minicurso, apesar de
que, infelizmente, a produc¢do brasileira caiu na tentacdo tdo em moda
atualmente, onde a humilhag¢do dos candidatos pelos jurados é explorada.

Relatado o processo pelo qual o minicurso passou desde o momento
do rémue-méninges*® até a escolha final do DD, dedico-me agora aos dias da
“viagem” propriamente dita, ou para repetir a imagem que ja usei antes, quando
a engrenagem comecou a rodar.

Na verdade, entre a escolha do DD e o inicio do minicurso, houve
ainda uma fase muito intensa e fundamental — a da idealizagdo e realizacdo do
material a ser utilizado. A primeira etapa foi a selecdo dos trechos para a edigdo.
Junto com Profa. Cristina, assistimos varias vezes o episddio escolhido e
selecionamos os trechos que serviriam para os nossos propositos. Tendo em vista
o perfil dos participantes da pesquisa*, o seu nivel de lingua e os nossos
objetivos de trabalho de sistematizagdo gramatical, selecionamos os melhores
trechos. Passei assim para a etapa da “mdo na massa”. Primeiro a edi¢do no

computador e, entdo, com o formato final definido, a transcrigdo do material.

» Em portugués, brainstorm definido no Diciondrio Houaiss como técnica de discussdo em grupo que
se vale da contribuicdo espontanea de ideias por parte de todos os participantes, no intuito de
resolver algum problema ou de conceber um trabalho criativo.

"0 Para a descrigdao do minicurso, o termo “participantes” foi escolhido em detrimento de outros como
“alunos” ou “aprendizes” por transmitir de forma mais precisa a no¢do fundamental destes como a de
“aprendizes-autores” que construiram junto comigo o curso.
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Abro aqui um paréntese para falar sobre o processo de transcricao.
Durante as aulas de francés da graduacdo com a Profa. Cristina, sempre fui
orientada a me dedicar a essa pratica, por constituir um exercicio fundamental
para melhorar a compreensio oral, a produgdo escrita, a aquisicio de
vocabulario e até mesmo a producdo oral, ja que “martelamos” na cabeg¢a um
input que acaba sendo assimilado e repetido. No processo do minicurso, a
transcricdo da edicdo foi fundamental para a minha apropriacdo daquele
documento do qual eu pretendia fazer a melhor utilizagdo possivel. Cheguei a
uma proximidade indispensavel com o material de onde eu pretendia extrair os
exercicios. Acabei propondo essa pratica aos participantes e relato a experiéncia
mais adiante. Paréntese fechado.

Com a transcricdio em maos, optamos pelos topicos possiveis para a
sistematizagdo da lingua. Mantendo em vista os parametros da pesquisa - onde
queriamos chegar, qual a dura¢do do minicurso e o perfil do grupo, selecionamos
os seguintes pontos a serem trabalhados: justificar uma escolha, artigos
partitivos, futuro préximo, pronomes relativos QUI, QUE, DONT, oU. Assim,
parti para a criacdo das atividades e das fichas de gramatica correspondentes.
Adorei essa fase. Foi o momento de dar asas a imaginacao, me colocar na pele
dos participantes e pensar como transformar a gramdtica em atividades
interessantes, com potencial para ficarem na memoria.

Sempre que organizo fichas de gramatica lembro de alguns principios
que aprendi nas aulas de didatica de ensino e de lingua francesa com a Profa.
Heloisa: precisamos deixar para os aprendizes tracos daquilo que trabalhamos;
precisamos encontrar uma maneira para que esses tragos fiquem também nas
memorias, além de ficarem no papel; precisamos proporcionar meios para a
criacdo de sentido pelos préprios aprendizes para que algo daquilo permaneca.

Procurei seguir o modelo dos materiais elaborados para os cursos de
Francés que fiz durante a minha graduagdo, ministrados pela Profa. Cristina,
modelo que vi em prdtica e do qual experimentei a eficiéncia. Trata-se de

dossiers (apostilas) desenvolvidos a partir de um tema escolhido e acabam por ir
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muito além dele, trazendo uma rede de conexdes por meio das quais sdo
acessados diversos aspectos culturais e da lingua, sempre com grande cuidado
estético na intencdo de proporcionar uma aprendizagem multifacetada e
associada também ao prazer visual e a emog¢do. Um material para uso em classe e
em casa, e que, de tanto ser manuseado e trabalhado ao longo do curso, acaba
por levar o aprendiz a se sentir um pouco seu autor também, como se fosse seu
diario de aprendizagem.

Outra preocupacdo era a de incorporar a tecnologia ao curso, proposta
que fez parte dos objetivos iniciais da pesquisa. Procurei recursos que ja utilizava
e em cuja eficdcia acreditava - ferramentas que favorecessem o trabalho
colaborativo, estendessem o tempo e o espa¢o do minicurso, estimulassem a
autonomia dos participantes nas suas pesquisas e também provocassem neles
uma maior adesdo, uma vez que estariam jogando em um campo conhecido.
Também busquei uma plataforma de trabalho online para compartilharmos
materiais e ficarmos em contato além dos hordrios em que estavamos em sala de
aula. A opcdo afinal foi o Facebook, esta justificada no CAPITULO 2: A PESQUISA
REALIZADA.

Com essas premissas em mente (e no coragdo) produzi o material que
passou pela avaliacdo e sugestdes preciosas da minha orientadora. Voila! Estava
pronta para comegar. Ja tinha os participantes, o espago destinado, tinha até o
auxilio luxuoso de um... (pandeiro? ndo!), de um colega querido, o Dannilo
Autorino, que também se voluntariou para acompanhar o minicurso, ajudando

na documentagdo e observacao.

2.2.3. A refeicdo: da mise en place a sobremesa

2.2.3.1. A mise en place

Mise en place (pronuncia-se [miz an plas]) é um termo francés que
significa "por em ordem, fazer a disposi¢dao”. No Brasil, ndo existe uma tradugdo

para ele, o termo foi mantido na lingua original. Existem dois momentos em que
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ela acontece, sempre antes da refei¢do: o primeiro é ainda na cozinha, quando
comecamos a preparar um prato — primeiro separamos, cortamos, medimos,
descascamos e pesamos todos os ingredientes e os utensilios que vamos utilizar e
os dispomos de forma organizada e a segunda vez, é quando montamos a mesa
com os seus talheres, copos, lougas e decoracées.

Considero a mise en place do minicurso as disposi¢bes que tomamos
para tornar a sua realizacdo possivel, entre elas a escolha do ambiente

tecnolodgico utilizado.

Facebook versus AVA - O grupo Du gotit pour le frangais

A minha escolha pelo Facebook foi pautada pelos dois principais
componentes de um AVA: o espa¢o de armazenagem e a plataforma de
interacdo. Para atender as necessidades do minicurso, levei em consideragdo os
seguintes aspectos: 1. Ndo seria necessario um grande espa¢o de armazenamento
de materiais, pois, além de imagens, links e pequenos filmes, os tnicos
documentos compartilhados foram armazenados nos espagos gratuitos do
Youtube e do Google Drive; 2. A principal fungdo necessaria era, portanto, a da
comunica¢do entre os participantes; 3. O numero de participantes era muito
pequeno; 4. O curso duraria apenas 6 aulas; 5. Era importante dispor de
configuragdes minimas de seguranca e privacidade para proteger a imagem e as
produgdes dos participantes, e 6. Era necessario que fosse uma plataforma
gratuita e de facil acesso.

Todos esses fatores apontaram para uma escolha que me pareceu
evidente — um grupo no Facebook - mesmo porque isso ja fazia parte da minha
pratica docente e ndo demandaria um investimento extra de tempo para escolher
e entender como uma possivel nova ferramenta funcionava. Com certeza ndo era
a escolha mais profissional, mas atendia a todos os requisitos com algumas
vantagens. Mais do que o Facebook oferecia seria um superdimensionamento da

forma em detrimento do seu conteudo.
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Essa plataforma se revelou bastante eficiente. Como qualquer
ferramenta, ela tem pontos positivos e negativos. Ao final, na minha opinido, os
pontos positivos prevaleceram.

Como principal ponto positivo, ressalto a rapidez de resposta que ela
proporciona. As demandas langadas 14 atingem os participantes, na maioria dos
casos, quase instantaneamente. Ja havia trabalhado ali com fins didaticos
anteriormente, assim como também ja havia tido a oportunidade de
experimentar outras plataformas gratuitas como o Edmodo* e o Moodle*. A sua
vantagem sobre os outros é a de ser um ambiente que ja é frequentado no dia a
dia por todos (aprendizes e professor) e ndo ser necessdrio entrar em um novo
ambiente para acessar o local onde estd o grupo. Em outros tipos de AVA,
dedicados com exclusividade a um curso hd uma demanda especifica aos
aprendizes de um esforgo expresso de participagdo. Em primeiro lugar é preciso
lembrar que existem tarefas a serem feitas, vencer a inércia e abrir uma nova
pagina do navegador, fazer login para se identificar, e tudo isso, sabendo que
todo e qualquer movimento feito 14 dentro é monitorado pelo professor.

Dentro das caracteristicas de privacidade disponiveis no Facebook
para a formagdo de grupos, é possivel constitui-los publicos, fechados ou
secretos. Como se trata de um espago de compartilhamento da imagem e das
produgdes dos participantes, escolhi a op¢do secreto, onde sé podem entrar as
pessoas que forem adicionadas ou convidadas por um dos membros. Apenas os
participantes podem visualizar o conteudo veiculado ali e quem sdo os outros
membros. Nada do que o concerne é aberto para ndo-membros, e essa é a
principal diferenca entre as configuragdes privado e fechado. Nosso grupo foi
composto por 10 membros: os seis participantes, a Profa. Cristina, o colega-

colaborador e professor Dannilo, uma aluna do curso de Francés que se propos a

4 O Edmodo é uma plataforma de rede educativa e social gratuita, é um ambiente fechado, que
dispde de interfaces sociais, educativas e de gestdo da aprendizagem, desenvolvida para a interacdo
de professores e alunos.

4 O Moodle (Modular Object-Oriented Dynamic Learning Environment) ou Ambiente de
aprendizado Modular Orientado ao Objeto é um sistema de gerenciamento de aprendizagem voltado
para a web.
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participar e afinal desistiu e eu, como administradora. Essas configura¢gdes deram
aos participantes tranquilidade para compartilhar suas produg¢ées. Afinal, no dia-
a-dia, eles ja compartilham ali quase tudo sobre as suas vidas pessoais.

O grupo foi aberto alguns dias antes do inicio do curso, quando os
participantes ja haviam confirmado suas presencas. Usei como imagem de capa a
colagem que fiz para ser a identidade visual do curso, composta por algumas
expressoes idiomaticas ilustradas relacionadas a nomes de alimentos. A inteng¢do
era a de ja iniciar uma sensibiliza¢do a questdao do vocabulario tematico do curso,

colocando as palavras em expressdes idiomaticas (em colocagées).

Figura 2 - Logotipo do minicurso

No que diz respeito a aspectos menos positivos, a generalidade

tematica do Facebook, de voca¢do essencialmente social, d4 ao grupo uma
aparente caracteristica desvinculada do trabalho didatico. Isso poderia levar os
participantes a ndo encararem o espago com a seriedade necessdria. Na
realidade, sempre que proponho o seu uso como espaco de trabalho procuro nio
perder essa possibilidade de vista. Entretanto, pela experiéncia que tive até hoje,
ela ainda se configura apenas como uma desvantagem potencial, pois nunca

presenciei nenhum caso que confirmasse esse meu temor.
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Outra questdo, essa sim ja verificada na pratica, é o caso daqueles
aprendizes que ndo participam das redes sociais por principio. No caso do
minicurso, esse problema ndo se colocou, ja que todos os participantes possuiam
uma conta no Facebook. Mas em possiveis situa¢des futuras, seria o momento de
buscar uma negociagdo entre o grupo e o professor quanto a escolha de um
espaco alternativo ou de outras formas de intercimbio de documentos e de

comunicagao.



108

Figura 3 - Print (parcial) das ativida
frangais (Apéndice A)
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amanha?

Isabelia Senise
Constanga Vigneron compartilhou a publicaco de Le Meilleus 3 G0 satombeo de 2015 - S30 Pacio
Pitissier.

26 do satomeeo Se 2015

Curtir

Seuement pour mettre de Meau A la bouche de ces qui ne sont pas venus.
Alessandro Camilio et Dannilo Autonino. Apeés je publierai les photos.

Visusizado por 8

Constanga Vignoron
3 de setembvo de 2015

sotembeo de 2018

tat by RecatiosMeorccte

Comentar

ota Sanise, Christing T Ass

Escrova Lm Comentino,

Constanca Vigneron adicionou 17 folos a0 dibum *Sorte Tarte
Tatin®,
5 de setembro de 2015

Curtir Comentar

Visualzado por 8

Civisting SADertas, Maria Saa wras 3 pessoas

a
[ [—

Mes chers et chéres.
Noubliez pas que nous avons notre rencontre de clbture du cours ce soir!

Isabells Senise mervelleusat!!
3 - 3 G0 setombeo de 2015 &3 1117

Descurts - Respoeser

Dannilo Autoring Hmmmemenssmmm,

Detcurts - Resgonder - 2- 3 0 satombro de 2015 &8 122
Maria Beatriz Thibes

Descurt - Rospoeder

2+ 3 de setombro de 2015 s 12:10

Constanga Vigneron
1 do satembro de 2015 - Sao Pao

g |\ais de 13
‘ ais ae

En outre d'appeendre & faire 1a Tarte Tatin, vous dovez présenter vos films
1! Jattends vos participations.... Vier mais

Curtie Comentar

Bate papo - (34)

Yago Viers Lars:

Essa plataforma permite, basicamente, o acesso, a consulta e a edi¢do

de documentos nela depositad

os, por parte de membros de um grupo restrito de
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colaboradores, previamente autorizados e que estejam em qualquer lugar com
acesso a rede. Ela proporciona todas as ferramentas propostas pelo pacote Office
do Windows (o editor de textos Word, de planilhas Excel e de apresentagdes
Power Point), além da op¢do do GoogleForms, que constitui um meio simples e
rapido de coletar informagdes, gerar apresentacdes graficas e analisar estatisticas
de dados.

Por sua vocag¢do essencialmente colaborativa e seu uso intuitivo, essa
plataforma foi rapidamente incorporada as ferramentas basicas de uso
pedagdgico. Meu trabalho nao foi inovador ao utiliza-la. E possivel verificar, com
uma rapida busca na rede, o grande nimero de pesquisadores na area do ensino
que ja lancaram mdo dela e se ocuparam em analisar suas aplica¢Ges e avaliar os
seus impactos nos meios educacionais.

No caso do minicurso, ela esteve presente com duas func¢ées
diferentes: para auxiliar o meu trabalho de gestdo do curso, e principalmente,
como ferramenta de produgdo dos participantes.

Desde o momento da selecdo dos participantes, por meio do
GoogleForms, fiz uma pesquisa junto aos alunos do curso de EOL da Profa.
Cristina quanto aos dias e horarios possiveis. Assim, com base na preferéncia da
maior parte dos candidatos e de minhas possibilidades, estabeleci o calendario
do curso. No final, voltei a langar mdo da ferramenta para coletar a opinido dos
participantes sobre a experiéncia.

A plataforma foi, principalmente, a base para a constru¢do do nosso
produto final, o LCC. Usei o editor de planilhas como base. Sua caracteristica
colaborativa cumpriu totalmente as expectativas, possibilitando o trabalho
conjunto - por vezes até de forma sincrona, quando “encontrei” casualmente
uma das participantes no momento em que ela incluia sua colaboracdo, e
usamos o excelente apoio do chat existente para trocar ideias. Além disso,
enquanto o LCC estava hospedado ali, ele oferecia também a possibilidade de

acrescentarmos aos seus itens hiperlinks, o que proporcionou ao trabalho de
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manuseio dos termos culinarios uma profundidade ainda maior, ao alcance de
um clique.

O GoogleDrive hospedou e compartilhou o produto do nosso trabalho
do primeiro ao ultimo dia do minicurso, quando foi passado para o meu

computador para ser paginado e chegar a sua versao final.

2.2.3.2. A entrada

E chegou o primeiro dia. Tudo preparado, so faltava a impressao do
material para a aula. Eu e o meu espirito mineiro, decidimos chegar com uma
antecedéncia extravagante (prefiro esperar, ter tempo para recuperar o ritmo
normal da respiracdo para igualar minha temperatura a do ambiente, do que
viver a aflicio de chegar atrasada). Material salvo no pendrive, copias de
seguran¢a devidamente salvas no meu computador e no HD externo. Fui para a
copiadora da faculdade e.... um virus no computador deles corrompeu os meus
arquivos. Comecei uma corrida para conseguir novamente os arquivos e minha
antecedéncia “extravagante” comegou a escorrer pelos dedos. Ndo dava tempo de
voltar para casa, entdo precisei pedir socorro a minha orientadora que viria para
fazer a abertura do minicurso. Ela tinha os arquivos no seu e-mail, em uma
versio um pouco diferente da final, sem as atualizagdes mais recentes que
tinhamos feito em nossa ultima reunido, e pode envid-los para a copiadora.
Afinal, consegui passar para a proxima etapa e apesar de um pouco abalada,
minha tristeza por ndo poder ter o material impresso em cores, virou juabilo por
simplesmente ter o material! Licdo do dia: backups, backups e mais backups!
Tudo o que se faz também tem que estar “nas nuvens”, afinal ndo se brinca com
a tecnologia.

Impossivel ndo pensar na ironia de quase ficar sem as fichas de
trabalho bem no primeiro dia de aula por causa de um virus, em um minicurso
que pretende utilizar a tecnologia como elemento de base. Essa foi a primeira
reflexdo sobre o uso desse recurso. Outros questionamentos sobre o tema vieram

se juntar a ela e acabaram por ganhar expressdo suficiente a ponto de me fazer
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reavaliar qual a real dimensdo da tecnologia na minha pesquisa, chegando a me
levar a perguntar: serd que eu conseguiria responder aos meus questionamentos,
atingir meus objetivos, sem utiliza-la? E certo que ela proporcionou ferramentas
de grande utilidade que facilitaram os trabalhos desenvolvidos, mas... os
questionamentos continuaram a fermentar.

Ela também foi fundamental para a edicdo e difusdao do DD, para a
criagdo do material utilizado, sem falar no uso que fizemos da rede social como
plataforma gratuita frequentada constantemente e dominada por todos os
participantes. O ganho de tempo e de espaco de curso que eu pretendia tinham
sido obtidos e foi ai que tocamos em uma questdo que ronda os nossos tempos,
ndo so na area da educagdo, mas em varios aspectos que afetam os personagens
de outras interag¢des fora do ensino: onde ficam os limites de tempo e de espa¢o?
Essas ferramentas tecnoldgicas que carregamos 24 horas por dia estdo virando a
vida de todos de cabega para baixo. Até onde e quando devemos estar
disponiveis? A aula, o trabalho, a vigilancia que estdo nas pontas dos dedos e que
habitam nossas bolsas e bolsos devem mesmo fazer parte constantemente de
nossas vidas?

Alguns professores normalmente ja tém a tendéncia de acreditar que
seus aprendizes sdo apenas seus, que ndo ha outros cursos, trabalhos, afetos e
atividades em geral em suas vidas e, pautam as suas demandas por essa 6tica. Os
professores que estdo conectados virtualmente aos seus aprendizes por essas
ferramentas, mais ainda. Durante o minicurso, talvez também por sua
configurac¢do esporadica e de curtissima duragdo, me vi nessa posicdo de solicitar
um envolvimento dos participantes além do razoavel.

Nos dias atuais, em que comecam a surgir leis para regulamentar essa
questdo para os trabalhadores*?, precisamos repensar como estamos utilizando a
tecnologia nas salas de aula (e principalmente fora delas) e como lidamos com o

“direito de se desconectar” de cada um.

4 Desde o primeiro dia de 2017, os trabalhadores franceses conquistaram o direito de ignorar e-mails
ou mensagens de celular relacionados ao trabalho em horarios de folga.
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Tais reflexdes me tocaram no decorrer do minicurso, quando percebi a
dificuldade dos participantes em realizarem todas as tarefas que eu havia
proposto, ainda a tempo de rever as demandas e redimensiona-las. Como ja foi
comentado antes, havia decidido incorporar um exercicio de transcricao as
tarefas a serem realizadas. Seria de um filme curto, com menos de trés minutos,
bonito e de produ¢do impecdvel (critérios imperativos para a escolha de
documentos a serem trabalhados), que conta a Petite histoire de la Tarte Tatin**.
Depois de verificar a dificuldade que todos eles estavam tendo em cumprir as
demais tarefas do curso, tive tempo de suspender esse pedido e deixd-lo apenas
como uma recomendacdo de exercicio a ser feito. Licdo do dia (2): observe a
realidade dos aprendizes, avalie de forma realista os seus limites e sobretudo,
ndo os ultrapasse!

O curso mal tinha comegado e eu ja tinha aprendido varias coisas que
provocaram impactos imediatos na minha pratica. Isso é uma das caracteristicas

da pesquisa-acao.

2.2.3.3. O prato principal

Na primeira aula apresentei o programa do minicurso e as atividades
que iamos desenvolver. Depois de assistirmos ao filme do programa, expliquei
que eles deveriam, assim como os candidatos do concurso, buscar na memoria
qual era o doce que reaparecia frequentemente nas ocasides em que a familia
toda se reunia e que lhes trouxesse lembrancas felizes desses momentos. O
ponto de partida, portanto, foi a ativa¢cdo do sentido da memoria.

Ao mesmo tempo em que, nas aulas presenciais, viamos e reviamos o
nosso DD, faziamos as fichas de gramatica e trabalhdvamos na execu¢do dos
filmes, fiz questdo de abrir um espaco para trabalharmos mais profundamente a

estimulacdo dos sentidos, pois, para além do sentido da visdo e da audi¢do que

44 https://youtu.be/igtOkoMRWx8. Esse filme faz parte de um programa do Canal TV5 Monde que
atualmente ndo é mais transmitido. Trata-se de uma série de filmes curtos (aproximadamente 3
minutos) que contam a origem de diversos icones da cultura francesa como a Tarte Tatin, a baguete,
o béret (boina francesa) ou o canivete Opinel, por exemplo.



https://youtu.be/i9tOk0MRWx8
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utilizavamos diariamente, eu queria provocar os sentidos mais concernidos
quando tratamos do comer: o olfato, o paladar e o tato.

Na segunda aula levei alguns itens para serem experimentados,
tocados, cheirados procurando proporcionar uma experiéncia diferente, que
impactasse os participantes, que fosse vivida por eles e ndo contada a eles.
Recentemente tive a oportunidade de ler o trabalho do professor Jorge Larrosa
Bondia, da Universidade de Barcelona, que em 2001, em uma conferéncia,
colocou em palavras essa ideia que em 2015, apesar de eu ainda ndo o conhecer,
ja me movia — “A experiéncia é o que nos passa, o que nos acontece, o que nos
toca’, ao que eu acrescentaria, 0 que nos marca.

A documentacao fotografica realizada durante o curso encontra-se nos
apéndices que integram o CD anexo, no caso da versdo impressa, e no final, apds a

bibliografia, no caso da versdo digital.

Figura 4 - Estimulacdo dos sentidos — Aula 2

Levei flores de sal e vérios tipos de baunilha (favas, esséncias -
francesa e nacional) que foram manipuladas, provadas e cheiradas pelos
estudantes. Nesse dia, o perfume, os grios e o 6leo que ficaram nas nossas maos
quando tocamos as favas de baunilha ficaram impressos nas folhas das apostilas

e embalou o resto da aula.
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Na penultima aula do curso, tivemos outra sessio dedicada a
estimulacdo dos sentidos, era a ultima que aconteceria na USP. Nesse dia levei a
tradicional cafeteira de pistdo francesa e uma bouilloire (chaleira elétrica) para
fazer café, ali mesmo na sala de aula, que tomamos com algumas samantas (as
chouquettes francesas) compradas na padaria. Contamos com a ilustre presenca
da Profa. Cristina que colaborou com uma explicagio complementar do Passé
Composé.

Nesse dia, um fato fora do comum trouxe emoc¢des diferentes para a
aula. Um acidente na estrada, proximo a Sio Paulo, com um caminhdo que
transportava 110 porcos vivos havia tombado ferindo e matando varios deles.

Mas qual a relagdo desse acidente com o minicurso? Ndo é uma
relagdo 6bvia, mas o fato é que isso provocou uma comog¢ao no grupo. Uma das
participantes, adepta convicta da dieta vegana®, ndo veio e avisou pela colega
que ndo se sentia bem. Todos sabiamos do acidente, pois ele tinha sido
amplamente divulgado pela imprensa. Como eu havia levado um doce vegano
para que ela pudesse aproveitar o momento do café com os demais, sua colega
avisou-a através de uma mensagem e ela se sentiu entdo, na obrigagdo de
comparecer chegando quase no final da aula muito abatida e com ar de quem
tinha chorado.

Sem fazer a ligacdao dos dois fatos, durante a explicacdo sobre o Passé
Composé a Profa. Cristina, que veio gentilmente dar esse bonus ao minicurso,
usou como exemplo para os verbos que devem ser conjugados com o auxiliar étre
(ser), a dupla naitre/mourir (nascer/morrer), e escreveu na lousa a frase “Les
cochons sont morts” (Os porcos morreram). Isso desencadeou uma nova crise de
choro na aluna vegana deixando todos perplexos e sem saber como agir. Sem
duvida alguma, para aqueles seis aprendizes, o dia em que eles aprenderam o

Passé Composé ficara ligado a lembrangas marcantes!

4 E uma dieta baseada em vegetais, livre de todos os alimentos de origem animal, como carne,
laticinios, ovos e mel. Os veganos também evitam utilizar produtos como o couro e qualquer produto
testado em animais. http://www.sejavegano.com.br/ Defini¢cdo criada pela The Vegan Society, da
Inglaterra, mais antiga entidade vegana do mundo.


http://www.sejavegano.com.br/
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Depois da aula, todos continuaram na sala por mais de uma hora apos
o horario, consolando a colega, conversando e planejando a reunido de

encerramento do curso que aconteceria dentro de alguns dias na minha casa.
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2.2.3.4. Os ingredientes da estacdo

Durante os dias do curso trabalhamos em um projeto conjunto, que
acontecia principalmente fora da sala de aula. Desde o primeiro dia, propus a
construgdo colaborativa de um léxico dos termos culinarios desconhecidos.
Inicialmente, o objetivo foi o de proporcionar ao grupo um “corpo a corpo” com
as palavras para criar lagos mais estreitos entre eles e o assunto de que estdvamos
tratando e vincular o aprendizado as lembrancas pessoais, memorias que fossem
capazes de contagia-lo.

A principio, vi aquela ferramenta como uma forma de trabalharmos
com palavras desconhecidas, de produzirmos um registro daquilo que foi visto
no minicurso. Inclusive, era mais um meio de trazer a tecnologia para a pesquisa.
No decorrer do curso o Léxico Culindrio Colaborativo, ou LCC (doravante LCC)
como acabamos batizando a ferramenta, ganhou importancia. Tivemos muitas
interagdes online que acabaram se estendendo para a sala de aula, onde algumas
questdes mais complexas foram resolvidas. Acredito que aquela construgdo
conjunta trouxe uma coesdo para o grupo, além do aprendizado de uma nova
forma de trabalho com as palavras. Para mim, trouxe uma nova perspectiva sobre

a importancia do trabalho com o vocabulario.

2.2.3.5. A sobremesa

O encerramento do minicurso aconteceu na minha casa, pois eu nao
conseguia conceber a possibilidade de termos um curso tendo a gastronomia
como tema onde ndo puséssemos literalmente as “maos na massa”. Queria fazer
acontecer, eu também, a experiéncia que ja tinha vivido nas minhas aulas de
francés, o ritual do “preparar e comer juntos”. Além, é claro, de ser a nossa
ultima oportunidade de estimular todos os sentidos, dessa vez, incluindo o tato.

Fizemos o meu gdteau du dimanche (doravante GD), a Tarte Tatin.
Entdo constatei na pratica que o gestual ligado a nova atividade também deve ser

transmitido formalmente. Mas apos algumas instrugdes basicas, todos estavam
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executando a tarefa. E passamos algumas horas deixando aquela experiéncia nos
marcar pelo toque das frutas e da massa, o perfume da manteiga e do agtcar se
transformando em caramelo, e depois todos esses perfumes se fundindo e
exalando do forno, a visdo da obra concluida, apresentada em um belo prato, o
sabor agridoce das magas, o amanteigado da massa folhada crocante. Essa festa
dos sentidos ainda tinha uma historia ligada a ela, a historia de como essa torta
entrou no repertorio culindrio e afetivo da minha familia, fechando assim, da
mesma forma que comecamos, com o sentido da memdria, que completa e é
completado pelos outros cinco.

Tivemos até uma versdo vegana do meu doce de familia, descoberta e
executada pela participante que nos trouxe uma ja pronta. Assim, tivemos a
oportunidade de experimentar esse outro lado de um cldssico da pdtisserie
francesa e todos foram incluidos.

Um ano depois eu os encontrei um a um (sé ndo revi a participante
vegana) em entrevistas particulares para verificar o que havia ficado daquilo que
tinha se passado conosco. Fiz um pequeno jogo de memoria e fiquei muito feliz
em verificar que, pelo menos aquele vocabulario que nds trabalhamos, tocamos,

cheiramos e degustamos se encontra praticamente intacto em suas memarias.
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2.3. Detalhamento das aulas

Apresento a seguir o diario de classe do minicurso, com a descricao de

cada aula.

2.3.1. Aula1-12/08/2015

A abertura da primeira aula foi feita pela Profa. Cristina Pietraroia,
professora de Francés 1 dos participantes e orientadora dessa pesquisa, com o
objetivo de “quebrar o gelo” e proporcionar o estabelecimento de um clima
descontraido e amigavel. Inicialmente houve a apresentagdo dos participantes,
do contexto da pesquisa, do programa e da dindmica prevista para as aulas.

Fizemos a primeira visualizacdo do DD que tem 15 minutos de
duragdo. A reagdo inicial foi de surpresa positiva diante das imagens instigantes
dos belos doces da pdtisserie francgaise. Por se tratar de um grupo iniciante,
mesmo com o auxilio das imagens, a compreensdo oral inicial foi bastante
reduzida. Entretanto, como era sabido pela dindmica proposta, outras
visualizacGes seriam feitas; assim, as manifestagbes observadas nesse momento
foram principalmente sobre a aparéncia e o requinte dos bolos apresentados
pelos candidatos.

Apds um levantamento da compreensdo global do documento, foi
distribuida a transcricio do DD (excerto na proxima pdgina) e uma nova
visualizac¢do foi feita.

A integralidade deste e de todos os documentos referentes ao curso
que serdo citados estdao disponiveis nos apéndices, para a versdo eletronica, e em

CD que acompanha a versao impressa desta dissertagao.
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Figura 5 - Parte da transcri¢do do Documento Desencadeador (Apéndice C)

Programme FLE-USP
Profa. Dra. Cristina M. C. Pietraroia

Minicoqrs
DU GOUTPOURLE
FRANCAIS

Constanca Lefévre Vigneron
FFLCH-USP aoiit 2015

1¢re Partie : Le meilleur patissier
Saison 01 — épisode 03

Edition pédagogique
Transcription

F | Faustine C | Cyril Lignac

N | Narratrice M | Mercotte

Se | Sébastien Sy | Sylvie

T | Thomas D | Delphine

A | Amandine E | Elodie

(00 :20)

F - Bienvenus dans notre concours de patisserie, c'est la troisieme semaine et ils ne sont plus que six, six
candidats préts a tout pour décrocher leur place en finale, ils vont rivaliser de gourmandise et ¢a tombe

bien, on n'attend que ¢a. Qui sera le meilleur patissier cette semaine? C'est maintenant.

N — Pour participer a ce premier concours national plus de quatre mille patissiers amateurs ont envoyé
leurs candidatures. C'est a Paris, lors d'un grand test que seuls les dix plus doués, les plus passionnés ont

été sélectionnés par un jury de professionnels de la patisserie.

Em seguida foi aberto o debate sobre as impressdes mais detalhadas
da compreensdo. Nesse momento, as principais duvidas de vocabulario surgiram
e os participantes foram estimulados a formular hipoteses e trocar ideias entre si.
O diciondrio monolingue online do site da TV5 (que alguns ja conheciam) foi
entdo apresentado como uma das ferramentas de busca a serem utilizadas para
os nossos trabalhos e, para as duvidas que ndo eram dirimidas por ele, fizemos
uso do Google Imagens e dos outros sites de gastronomia que faziam parte da

sitoteca levantada previamente e distribuida para os participantes.
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Figura 6 - Parte da Sitoteca (Apéndice D)

DU GOUT POUR LE FRANCAIS

Sitotheque

b

Cuisine a la francaise - http://www.cuisinealafrancaise.com/fr

Cuisine de A 4 Z - http://www.cuisineaz.com/

Dictionnaire Gastronomique - http://www.dictionnaire-gastronomique.com/

Expressio — Les expressions francaises décortiquées - http://www.expressio.fr/

o k@

France 2 — Qui sera le prochain grand patissier - http://www.france2.fr/emissions/qui-sera-le-

prochain-grand-patissier/diffusions/28-07-2015 347084

6. La Cuisine — Centre d’Art et de Design - http://www.la-cuisine.fr/

O desenvolvimento do LCC foi proposto como uma das tarefas a
serem realizadas; a sua descricdo detalhada se encontra em 2.3.7. Primeira tarefa — O
“Léxico Culindrio Colaborativo”

Outra tarefa proposta para o curso foi a producdo em duplas de um
filme inspirado no modelo do programa visualizado; ela é relatada em 2.3.8. A
segunda tarefa — O filme dos Gateaux du Dimanche

O primeiro exercicio a ser feito em classe foi proposto por meio da
primeira ficha de gramadtica, e tnica a ndo ter uma ficha de atividade em
autonomia referente, pois essa atividade tinha como objetivo desencadear as
reflexdes que seriam, essas sim, postas em pratica na primeira tarefa solicitada.

Era a produgdo de um breve texto argumentativo respondendo e
justificando a seguinte questdao: “Existem no Brasil doces tradicionais como os
apresentados no programa? O que vocé acha. ”. O texto foi produzido em aula e

entregue para corregao.



Figura 7 - Parte da Ficha de Gramatica 1 (Apéndice E)

Minicours
Du goiit pour le
Jfrancais

Constanca Lefévre Vigneron
FFLCH-USP aofit 2015

Programme FLE-USP
Profa. Dra. Cristina M. C. Pietraroia

1ére Partie : Le meilleur patissier
Fiche de grammaire (FG) 1
Justifier un choix

... Entre-temps, dans Le meilleur patissier...

vraiment, voila... ca me rappelle les dimanches soir qu'on passait avec mes parents.

préféré de mon peére, voili... un petit hommage.

hommage.

le giteau familial, un giteau a partager.

D — Je suis en train de préparer un grand macaron. Pour moi enfin... ca représente

T - J'ai choisi le Paris-Brest parce que j'ai trouvé que ca correspondait bien au
gateau finalement qu'on allait acheter le dimanche A la patisserie. Comme c'est le gateau

A — Les dimanches on allait souvent manger a... chez mes grands-parents et ¢'est mon grand-pére qui était
chargé d'acheter le dessert pour ses petitesfilles et j'ai trouvé sympa de lui faire ce petit

D - C'est ma maman qui m'avait donné cette recette de gateau et depuis je 1'ai modifiée,
un petit peu changé quelques dosages et puis surtout je... j'ai revu la présentation pour que ce soit vraiment
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A edicdo do programa preparada para o minicurso foi publicada no

Youtube de forma que apenas os participantes em posse de um link especifico

para isto conseguissem acessa-lo. Apds algumas semanas fui notificada por um e-

mail do Youtube dizendo que, por questdes de direitos autorais, o filme seria

removido. Nesse momento, o minicurso ja tinha acabado, felizmente.

No grupo do Facebook foram publicados os links para a edicdo do

programa, assim como para os episodios completos que estdo todos disponiveis

na rede e, curiosamente, ndo tém problemas de direitos autorais.

Para o trabalho em autonomia foi solicitado aos participantes que

fizessem:
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1. Uma nova visualizacdo do programa com o acompanhamento da
transcricao;

2. A escolha do seu GD para o inicio do trabalho na préxima aula.

2.3.2. Aula 2 - 14/08/2015

A primeira atividade foi a apresentacdo oral da justificativa de escolha
do GD e, a seguir, as correcoes dos textos produzidos na aula anterior
(documento FG1) foram devolvidas aos participantes.

Para dar continuidade ao trabalho de sistematizacdo da lingua foi

distribuido o segundo documento de trabalho, o FG2 sobre os Artigos Partitivos.

Figura 8 - Parte da Ficha de Gramatica 2 (Apéndice F)

Programme FLE-USP
Profa. Dra. Cristina M. C. Pietraroia

Citty .

b fiodo i Minicours
Du goiit pour le
Jrancais

Constanca Lefévre Vigneron
FFLCH-USP aofit 2015

1¢re Partie : Le meilleur patissier
Fiche de grammaire 2 (FG2)
Le partitif

... Entre-temps, dans Le meilleur patissier...
«... faire une génoise simple et rapide, avec de la farine, du beurre fondu, du sucre, de
la vanille et des ceufs montés en neige. »

« pour Amandine, qui prépare une pate 4 choux pour son Paris-Brest. Des ceufs, de 1'eau, du
beurre et du sel portés a I'ébullition auxquels on ajoute de la farine. »

Como preparacdo para o desenvolvimento da tarefa 2 do curso,
iniciamos a execugdo do filme-teste.
Nessa aula os participantes puderam manipular e provar flores de sal,

assim como varios tipos de baunilha (favas, esséncias (francesa e nacional) que
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circularam na sala como ilustracdo das palavras novas que comecavam a ser
descobertas e que permanecerem nas mados e fichas de trabalho dos
participantes, ganhando uma dimensdo que vai além de uma palavra citada ou
escrita.

Para o trabalho em autonomia foi solicitado aos participantes que
realizassem:

1. os exercicios da Ficha de Atividade 2, correspondente a Ficha de
Gramatica 2,

2. a execucdo dos roteiros para o trabalho final e envio por e-mail para
corregao,

3. a transcricdo do filme sobre a Tarte Tatin e

4. a conclusdo do filme-teste.

5. colaboragdo no LCC
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Figura g - Parte da Ficha de Atividade 2 (Apéndice G)

Programme FLE-USP
Profa. Dra. Cristina M. C. Pietraroia

Minicours
Du gotut pour le
Jrancais

Constanca Lefévre Vigneron
FFLCH-USP aoft 2015

1¢re Partie : Le meilleur patissier
Fiche d’Activité 2 (FA2)
Des courses pour une recette

Pour réaliser le gateau du dimanche de Thomas il faut, d’aprés la recette, élaborer la liste de

courses. Analysez la recette et continuez la liste :

LA RECE’ITE Le Parls-Brest au lalt d’amandes http://www. m6 fr/emission-

Pour le Pour la patea | Pour la créme Pour la créme Pour les
choux patissiére au lait mousseline noisettes
d'amandes pralinée caramélisées
> 100 g d'eau > 125 g de lait > 20 gd'eau >150 gde
> 100 g de lait d'amandes > 50 g de sucre noisettes
d'amandes > 1/ gousse de vanille | > 1 cuillére a soupe | > 25 g d'eau
> Une pincée de | > 30 g de sucre desi ose | >75gdesucre
> 60 gde sucre > 10 g de poudre a 30 g de jaunes > 1/ gousse de
cassonade > Une pincée de | flan ( d'oeufs vanille
sel 0 gde jaunes > Une pincée de

d' oeufs (smt un jaune fleur de sel

> 15g de beurre

S 90 g de beurre
S 110 g de farine

> 90 g de praline
noisette

> 200 g de créme
patissiére au lait
d'amandes

Etape 1: le craquelin
Mélanger le sucre et le beurre.
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2.3.3. Aula 3 - 19/08/2015

Nessa aula era prevista a devolu¢do dos roteiros corrigidos para o
inicio dos ensaios, entretanto nenhum dos participantes o enviara para correcao
prévia, assim como ndo fizeram a transcri¢do solicitada como treino de
compreensdo oral. Devido ao acimulo de tarefas, a transcri¢do foi definida como
trabalho optativo com a recomendacdo da sua execugdo posterior por sua grande
eficiéncia. Foi feita entdo a correcdo da FA 2 e os trabalhos nos roteiros foram
iniciados em sala. Essa aula provocou as primeiras reflexdes quanto ao
dimensionamento do curso, numero de tarefas solicitadas e a forma como é
normalmente encarado o prolongamento digital do curso.

Para sistematizacdo da lingua trabalhamos com a Ficha de Gramatica

3 sobre o Futuro Proximo (proxima pagina).
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Figura 10 - Parte da Ficha de Gramadtica 3 (Apéndice H)

Programme FLE-USP
Profa. Dra. Cristina M. C. Pietraroia

Minicours
Du gotuit pour le
Sfrancais

Constanca Leféevre Vigneron
FFLCH-USP aoiit 2015

1¢re Partie : Le meilleur patissier
Fiche de grammaire 3 (FG3)
Le Futur Proche

... Entre-temps, dans Le meilleur patissier...
F —[...]ils vont rivaliser de gourmandise et ca tombe bien, on n'attend que ¢a.

D- [...]je vais VOIr, j'espére que je me suis pas trompé et qu'ils vont comprendre mon
choix et puis surtout qu'ilS vont aimer.

F - On va commencer avec 'Epreuve Signature, on va vous demander de patisser le
gateau que vous a accompagné dans tous les moments importants de votre vie.

LE FUTUR PROCHE

Le futur proche (aussi : futur composé) est utilisé pour parler d’'une action ou situation
envisagée dans un futur peu éloigné du moment présent. Il indique que I'action va se dérouler
prochainement et souligne I'intention de faire quelque chose.

Formation

Para o trabalho em autonomia foi solicitado aos participantes que
realizassem:

1. os exercicios da Ficha de Atividade 3 - Receita Teleguiada;

2. colaboragdes para o LCC;

3. a execucdo dos roteiros para o trabalho final e envio por e-mail para
correc¢do (pela segunda vez).

4. gravacdo em audio dos roteiros e envio por e-mail para corre¢do.
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Figura 11 - Parte da Ficha de atividade 3 (Apéndice I)

Programme FLE-USP
Profa. Dra. Cristina M. C. Pietraroia

Minicours
Du gotit pour le francais

Constanga Lefévre Vigneron
FFLCH-USP aofit 2015

1ére Partie : Le meilleur patissier
Fiche d’activité 3 (FA3)
Le Futur Proche

Mon collégue est en train de préparer un diner pour des invités et il a décidé d'utiliser ta recette pour le
dessert. Sauf que... aprés quelques essaies ratés il t'a appelé par la messagerie pour le dépanner...

Avec la recette, le tableau des connecteurs qui est en dessous et en utilisant le Futur Proche, comme dans
I'exemple, tu dois lui envoyer les instructions et sauver le dessert pour ses amis.

LA RECETTE

Ingrédients pour le fondant au chocolat :
100g de sucre

100g de beurre

100g de farine

200g de chocolat noir patissier

1/2 sachet de levure chimique

2 ceufs

En savoir plus sur http://www.750g.com/fondant-au-chocolat-a11512.htm#6jP6xgpxjSdYtMSw.q9

Entre uma aula e outra os roteiros e os audios foram enviados. Os
roteiros foram corrigidos e devolvidos também por e-mail com as observac¢oes

sobre as grava¢des (proxima pagina).
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Figura 12 - Parte do Roteiro corrigido com observag¢des sobre a produgdo oral (Apéndice M)

| Présentatrice] C.C. |:

Graduée en R levision & la Casper Libero,| 1.S. |est, actuellement, étudiante de Lettres a
I'Université de Sao Paulo et aussi une scénariste.
Son objectif de vie est d'utiliser et de transmettre, toujours, ses passions parpour I'art : La littérature,
le cinéma, le théaéatre et la musique.

Mais durant-pendant son temps libre, Isabella aime s’aventurer dans la cuisine. Principalment dans
la confiture_patisserie.

Aujourd'hui, elle va parler sur la “Pavlova”, son gaateau de dimanche. C’est un gaateau russe qui a,
pourar elle, une histoire trés spécieale.

I.S.

J'ai choisi la Pavlova parce qu’e-ellea a une histoire trés liée a mon enfance. Tout a commencé
(attention a la syllabe tonigue finale) quand, a 'age de 10 ans, j'ai gagné, de mon grand oncle, un
livre avec des recettes typiques de différents pays du monde. L a-illustration de la Pavlova, qui est
un gaateau russe fait (ne pas pronnoncer le T final) avec des fruits (ne pas pronnoncer le TS final)
rouges, était,-pour moi, la plus belle du livre.

Plus tarde, ma mére m’a emamené (le E caduc ne doit pas étre pronnoncé, tu dois dire l[emmné| a
un restaurant ou_il vy avait la Pavlova, qui était, de-faitvraiment, merveilleuse.

Ensuite, nous avons appris la recette et la Pavlova est devenue mon gaateau de du dimanche.

2.3.4. Aula 4 - 21/08/2015

A primeira atividade do dia foi a correcdo da FA 3, e em seguida
fizemos a proje¢do do LCC para verificagdo da davida de tradu¢do que apareceu
durante o trabalho em autonomia sobre o termo pdte d choux. O relato sobre a
questdo encontra-se em 2.3.7. Primeira tarefa — O “Léxico Culinario Colaborativo”

O ponto gramatical escolhido a partir da transcricdo, a ser tratado
nessa aula foi sobre os pronomes relativos QUI, QUE, DONT e OU, para o qual
foi utilizada a FG 4 (préxima pagina). Nesse momento verificamos a
compreensdo desses pronomes demandava o conhecimento prévio de um ponto
gramatical que os participantes ainda ndo haviam visto e que apresenta um grau
de complexidade grande, o Passé Composé. Em uma decisdo tomada naquele
momento, foi feita uma apresentacdo breve e resumida do assunto, como um
“trailer” com a abertura para a continuacdo do esclarecimento de duvidas de
forma ndo presencial por meio de e-mails ou teleconferéncia por Skype. Também

foram feitas as indica¢des de livros e sites para dar suporte ao assunto.
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Figura 13 - Parte da Ficha de Gramatica 4 (Apéndice J)

Programme FLE-USP
Profa. Dra. Cristina M. C. Pietraroia

Minicours
Du goiit pour le

Jrancais

Constanca Lefévre Vigneron
FFLCH-USP aoit 2015

1¢re Partie : Le meilleur patissier
Fiche de grammaire 4 (FG4) .
Les pronoms relatifs QUI, QUE, DONT et OU

... Entre-temps, dans Le meilleur patissier...

«E~-[..]Cest le premier gateau QUE j'ai essayé de faire, donc ca me tient vraiment a
coeur parce que c'est le tout premier d'une grande histoire.»

« Se — Quand on a une créme prise, on ressort, c'est comme dans un gateau, le couteau, il est nickel
et 14 il ressort le couteau plein de créme... donc, 1a j'ai le coeur QUI commence a taper... »

A seguir a aula foi dedicada aos ensaios dos roteiros, comentarios
sobre as corregdes feitas e os planos para as gravacoes.

Para o trabalho em autonomia foi solicitado aos participantes que
realizassem:

1. os exercicios da Ficha de Atividades 4 - Escrever um anuncio
publicitario (préxima péagina);

2. ensaios para a gravagao;

3. gravagdo da primeira versdo e

4. colaboragdes para o LCC
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Figura 14 - Parte da Ficha de Atividade 4 (Apéndice K)

Programme FLE-USP
Profa. Dra. Cristina M. C. Pietraroia

Ceitty [ : . .

) Minicours
Du goiit pour le
Jrancais

Constanca Lefeévre Vigneron
FFLCH-USP aofit 2015

1%re Partie : Le meilleur patissier
Fiche d’activité 4 (FA4)
Ecrire une publicité

http://www.darty.com/nav/achat/petit_electromenager/aide culinaire/tablette culinaire/index.html#dart
yclic=X_peti-elec-cuis aide-culi_tabl-culi

Ala facon de I'exercice ITI de la fiche de grammaire FG4, rédigez six phrases en utilisant les
pronoms relatifs pour la pub de ce produit.

Tablette culinaire 99€*
QOO0Q TABLETTE QOOQ V3 BLANC 399 9

v EN STOCK 1) Livraison OFFERTE

» Tablette de cuisine Android Kitchenproof

» Contient + de 3000 recettes & techniques exclusives é"’ AJOUTER AU PANIER
» Usage multimédia: internet, musique, vidéo...

* Découvrez la vidéo : Cliquez ici —
[l=] RETIRER EN MAGASIN

il Comparer »

2.3.5. Aula 5 - 26/08/2015

Como nas outras aulas iniciamos as atividades pela corre¢io da FA 4, o
que concluiu o trabalho de sistematiza¢do da lingua.

Nesse dia fizemos mais uma estimulacdo dos sentidos, principalmente
do olfato e do paladar, para criar novas ligagdes entre o aprendizado feito e a
afetividade. Baseando-nos em questdes surgidas no decorrer das aulas, como a
tradugdo da expressdo pdte a choux que nos fez investigar suas varias aplicagoes,
degustamos um tipico doce francés, a chouquette, que tem no Brasil uma versio
chamada Samanta, acompanhada de café feito em sala com uma cafeteira de

pistdo, outra especialidade da culinaria francesa ja citada em aula.
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Figura 15 - Estimulagdo dos sentidos do paladar e olfato - aula 5

Contamos com a participagdo da Profa. Cristina que deu uma aula
completa sobre o Passé Composé, ponto gramatical nido previsto para o
minicurso que havia ficado em aberto na aula anterior. Também foram feitos
novos ensaios e correcoes da expressdo oral dos roteiros dos filmes que estavam

em produgdo.

Figura 16 - Aula especial Passé Composé - aula 5
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Essa aula teve uma duragdo de aproximadamente trés horas, pois apds
o encerramento do conteudo do curso todos se estenderam nos planos para a

conclusdo dos filmes e para as combinag¢oes da aula final.

2.3.6. Aula 6 - 01/09/2015

Mais uma vez buscando a criagdio de memdrias por meio de um
contexto positivo, procuramos marcar o fechamento do minicurso com a
estimulacdo dos sentidos, incluindo dessa vez o sentido do tato. A aula
aconteceu na casa da professora-pesquisadora com a realizagdo em grupo de
uma Tarte Tatin, onde todos puseram literalmente as “mdos na massa”’ para
realizar essa sobremesa emblematica da gastronomia francesa que aos poucos
vem ganhando espago no paladar dos brasileiros.

Uma das participantes é adepta da dieta vegana. Durante todo o
minicurso, quando houve alguma degustacdo, foi buscada uma alternativa que
seguisse esses preceitos para que ela fosse incluida na atividade. Para a aula de
encerramento, ela mesma fez uma pesquisa para descobrir uma versdo vegana da
Tarte Tatin, que realizou e trouxe para ser degustada por todos.

Fizemos a exibicdo dos filmes elaborados pelos participantes e a
entrega de um exemplar impresso do LCC. As fotos e um pequeno filme da Tarte

Tatin foram publicados na pagina do grupo no Facebook.

Figura 17 - Estimulagdo dos sentidos do paladar, olfato e tato — aula 6
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2.3.7. Primeira tarefa - O “Léxico Culinario Colaborativo”

Apds a primeira e segunda visualizagdes do filme, o grupo fez o
levantamento do vocabulario desconhecido. Como se trata de um programa de
gastronomia, o aparecimento da terminologia especifica da area foi abundante,
causando a imediata manifestagdo de estranhamento e davidas por parte dos

aprendizes.

Figura 18 - Levantamento do vocabulario desconhecido

N\

: S
Lo cremne
\ 2(

Voo coxgn R

MoK QL GO :-\\ﬁk;L.
{

Logo na primeira aula, a tarefa do desenvolvimento do LCC foi
acordada com o grupo. A constata¢do da necessidade de um conhecimento
especifico da area surgiu espontaneamente, criando assim o momento oportuno
para a proposicao da tarefa. O formato dessa ferramenta e as orientagdes foram
entdo discutidas e assumidas pelos alunos, sendo elas:

1. a selecdo das unidades lexicais que comporiam as entradas do LCC
era de livre escolha de cada participante, de acordo com o surgimento da
necessidade especifica, ou do grupo;

2. as entradas deveriam respeitar a ordem alfabética;

3. as entradas seriam feitas em francés e deveriam conter:

a) classe gramatical e género;

b) imagem;

c) defini¢do breve pesquisada em diciondrios ou sites especializados;
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d) tradugdo para o portugués;
e) citagdo da fonte;
f) assinatura do autor/aprendiz;

4. os verbetes seriam revisados e posteriormente discutidos em aula.

Para isso, um arquivo coletivo foi colocado em rede no Google Drive
que permite o trabalho simultineo de diversas pessoas. Houve inclusive,
momentos de participacdo sincrona de participantes e professora-pesquisadora,
com a discussdo de duvidas na ferramenta de bate-papo disponivel ali.

As primeiras entradas foram colocadas previamente como exemplo de

acordo com o levantamento feito na primeira aula.

Figura 19 - Exemplo das duas primeiras entradas do LCC na sua versdo final (Apéndice L)

NOM IMAGE DESCRIPTION TRADUCTION SOURCE AJOUTE
PAR
AMIDON DE “L'amidon, la fécule de | AMIDO DE hitp://atroune.sar | Isabella
MAIS Lo 3 mais, ou la maizena, MILHO ah.over-
(nom masc.) & sont des noms qui blog.com/article--
) % désignent la méme amidon-de-mais-
w } | substance ; qui est usage-et-utilite-
e extraite du mais, elle 85906413 .html
- 20 est trés utilisée en
cuisine dans les
sauces, les cremes et
soupes, mais a aussi
d'autres propriétés,
vous trouverez dans
cet article tous les
renseignements sur
l'usage et I'utilité de
cette poudre, trés
convoitée en cuisine,
surtout en France."
ANANAS & Plante tropicale de la ABACAXI hitp:/iwww.le- Camila
(nom masc.) %‘“’ famille des dictionnaire.com/
broméliacées a gros definition.php?mo
‘./.&} fruit sucré. t=ananas

As entradas foram sendo feitas pelos integrantes do grupo na ordem
do aparecimento das palavras e expressdes durante a execucdo das tarefas e
pesquisas, quando havia necessidade de esclarecimento de sentido, e se
mantiveram assim até o encerramento das aulas, portanto naquele momento,

ainda ndo se encontravam em ordem alfabética. Mas, como durante o decorrer
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do curso as consultas por palavras eram feitas eletronicamente, isto ndo causou
nenhum inconveniente.

Possiveis divergéncias nas descri¢des ou tradugdes foram tratadas em
sala, como no caso da unidade polilexical Pdte a choux, que recebeu uma
tradu¢do equivocada (massa folheada) por ter causado grande dificuldade na
pesquisa. A busca pela tradugdo desse termo especifico da confeitaria francesa
gerou mais pesquisas e discussdes em sala e foram feitas consultas adicionais em
diversos recursos em linha, chegando-se finalmente a decisdo consensual pelo
grupo de assumir o termo em francés, uma vez que a traducdo palavra por
palavra ndo fazia sentido e que ndo foi encontrado nenhum equivalente
satisfatorio em lingua portuguesa.

A versdo final do LCC passou entdo por uma revisdo e paginagao e
ganhou uma versdo impressa. Na sua forma final, ele esta disposto em ordem
alfabética e contém 35 entradas, das quais 33 sdo substantivos, por vezes
acompanhados de suas colocacdes, e 2 verbos que fazem referéncia a técnicas

culindrias e que foram inseridos pela professora-pesquisadora.

2.3.8. A segunda tarefa - O filme dos Gdteaux du Dimanche

Nessa tarefa as duplas deviam produzir um filme onde cada membro
apresenta o seu colega além do seu préprio GD, justificando a sua escolha e
dando algumas informac¢des bdsicas sobre ele, de acordo com o modelo
apresentado no DD. Para tanto foram dadas as seguintes orientagdes:

1. formacdo espontdnea das duplas;

2. realizacdo de um filme-teste como exemplo;

3. producdo individual dos textos de apresentacdo pessoal (feita em 32
pessoa para a apresentagdo pelo colega) e do GD (feita em 12 pessoa para a
apresentacdo pelo proprio participante);

4. correc¢do e devolucdo dos textos;
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5. producdo oral dos textos e ensaios em duplas na sala de aula com o
acompanhamento da professora-pesquisadora e do colaborador, e
posteriormente em autonomia em casa.

6. gravacdao em audio dos textos para auto avaliacdo e posterior envio
para que a professora-pesquisadora pudesse dar a devolutiva;

7. gravagdo dos filmes (individual ou em dupla);

8. edicdo do filme, se necessario utilizando o tutorial indicado na
Sitoteca;

9. acordo sobre o cronograma de trabalho.

Antes do inicio do trabalho com os roteiros, a professora-
pesquisadora apresentou em sala a historia do seu proprio GD e foi apresentado
um filme sobre a Tarte Tatin, da série Petites Histoires do Canal TV5 Monde para
o ensino do francés.

Os participantes, em grupos, desenvolveram um texto-exemplo das
apresentagdes a partir da histéria escutada. Duas das participantes, nos papeis da
apresentadora e da candidata, encenaram o teste que foi gravado em filme pela
professora-pesquisadora, o making-off foi registrado pelo colaborador e os filmes
foram disponibilizados no grupo do Facebook. Como trabalho em autonomia
foram solicitadas a edicdo do filme dentro do modelo proposto e a sua postagem
também no grupo.

Para a realiza¢do dessa tarefa foi indicado o link de um tutorial (ver
sitoteca) em francés para o uso do programa de edi¢do de filmes, o Windows
Movie Maker, com o objetivo de proporcionar a realizacio de “tarefas
intermedidrias ‘meta-comunicativas’ como as trocas em torno da execuc¢do da
tarefa e a lingua utilizada para bem realiza-la” (CONSEIL DE L'EUROPE, 2001:
121) de acordo com as orientacées do QECR.

Apesar da desisténcia de um dos participantes, o seu parceiro
completou a tarefa individualmente fazendo sua propria apresentacgdo, além do

seu proprio GD.



137

A apresentacdo final dos filmes foi feita no ultimo encontro quando
também foi realizado em grupo o GD utilizado como exemplo no filme teste.
Os arquivos de audio e video produzidos pelos participantes estdo
disponiveis para consulta através do link:

https://drive.google.com/open?id=1h296e4y5P9sOgkgWiRBvl]4OQSHcotg3



https://drive.google.com/open?id=1h296e4y5P9sO9kqWiRBvlJ4OQSHc0tg3
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CAPITULO 3: Analise do minicurso

Acompanhar é se co-transformar, é ser engendrado(a) por aquele ou
aquela que acompanhamos. (MILIS, 2008:56)
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Lang¢o-me a analise do minicurso usando, além da base tedrica que ja
apresentei, todas as observagdes que fiz no seu decorrer e que registrei na minha
memoria e no didrio de classe ja apresentado em: 2.2.1. Relato pessoal do minicurso.
Além disso, lancei mdo de alguns instrumentos para a geracao de dados, na
tentativa de provocar a reconstrucdo das representagdes de gastronomia feitas
pelos participantes e que descrevo a seguir.

Essa tarefa é particularmente delicada, pois as memorias ndo sdo
dados prontos para serem coletados; quando o nosso material é algo tdo
subjetivo e impalpavel como representagdes reconstruidas pela memoria, ndo sé
é preciso procurar a forma mais indicada para ndo induzir os participantes, como
a interpretac¢do dos resultados obtidos se mostra tdo subjetiva quanto as préprias

respostas.

3.1. Realimentacao

O que chamo aqui de realimentagdo, ou feedback como o termo é mais
conhecido, é tudo aquilo que recebi de volta da parte dos participantes. Escolhi
esse termo em detrimento de “retorno”, para ressaltar a ideia de que, aqui
também, alimento é visto como aquilo que sustenta os individuos e as trocas que

se dao entre eles.

3.1.1. Logo apds o minicurso - O questionario

Apds o término do minicurso, em outubro de 2015, pedimos aos
participantes para responderem um questionario composto de 16 questdes
abertas e subjetivas, elaboradas pela Profa. Cristina e por mim. As questées
foram apresentadas em francés e portugués, e a lingua para as respostas era de
livre escolha. Apresento abaixo a tabela totalmente em portugués. Um dos
participantes respondeu em francés e traduzi suas respostas. A versdo original
consta dos apéndices, com os nomes Du golit pour le

frangais_Avaliagdo_respostas.pdf .
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Esse questiondrio foi feito com a utilizagdo do Google Forms: com ele,
os participantes respondiam individualmente e quando lhes fosse mais
conveniente, para que se sentissem totalmente a vontade para se expressar ou
inclusive para ndo o fazer se assim preferissem. Dos seis participantes, apenas

trés responderam a esse questionario que se encontra na proxima pagina.



Tabela 3 - Respostas Questiondrio - parte A (Apéndice N)
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Tabela 4 - Respostas Questiondrio — parte B
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As primeiras respostas que me saltam aos olhos sdo aquelas dadas a

pergunta 5, “O assunto mais agradavel para mim foi...”, onde todas as respostas

apontam para o tema da gastronomia, o que me leva a confirmar a hipotese da
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associagdo positiva e produtiva entre a gastronomia e as emogdes no processo de
aprendizagem.

Surgiu aqui também a questdo da correcdo a producdo oral, que nao
fez parte diretamente dos principios norteadores iniciais, mas é um ponto
sensivel em qualquer curso de LE. Essa questdo é parte importante na
composi¢do do filtro afetivo que interfere no processo de aprendizagem
(Krashen). Uma relagdo pedagdgica construida sobre afetos positivos
proporciona oportunidades para corre¢des cuidadosas, que levam em conta as
caracteristicas particulares de cada aprendiz. Vejo a confirmacdo dessa hipotese
a partir da resposta do terceiro participante ao pedido de comentarios e
sugestdes (pergunta 16), que cita “ndo ficamos acanhados, pois as corre¢des nido
foram feitas de modo a nos (sic) repreensivo para nos deixar envergonhados. ”.

As produgdes orais foram feitas, em um primeiro momento,
individualmente, por meio de gravacdes de voz. Elas foram realizadas em casa,
com a leitura dos roteiros e, tanto o texto quanto o audio, me foram enviados
por e-mail, sem a necessidade de exposicdo frente ao grupo. As corregdes
também foram feitas individualmente, por e-mail, conforme os exemplos que
apresento mais abaixo, em 3.3. O LCC como objeto de aprendizagem lexical. Num
segundo momento, houve um ensaio em sala de aula, onde as duplas treinavam
juntas. Dannilo e eu circulamos ajudando os grupos e corrigindo as producoes.

Também nas respostas do terceiro participante, que foi o mais prolixo,
os efeitos das emoc¢Ges sdo visiveis. Sobre as emocgdes positivas, as palavras
“prazer”’, “prazeroso” e “agradavel” aparecem cinco vezes ao longo das suas
respostas. Ele aponta para a neutralizacdo das emogdes negativas. Além da
resposta a pergunta 16, afirma “perder bastante o medo” falando da mudancga
provocada na sua autonomia de aprendizagem (pergunta 14).

A percepcdo da importancia do trabalho com o vocabuldrio especifico
relacionado com o tema do curso aparece ao longo de varias respostas dos trés
participantes. Afirma¢des como “Eficiente, principalmente em relacdo ao

vocabuldrio e expressdes proprias do contexto que trabalhamos”, ou “aprendi
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varias técnicas para fixar o vocabulario e aprender a escutar melhor”, ou ainda
“[nunca esquecerei] o vocabulario ligado a culindria e a receita da Tarte Tatin”
feitas em resposta a diferentes questoes, mostram bem a dimensdo que o tema
teve para os participantes.

Em uma apreciagdo geral desse questionario, vejo a presenca de todos
os principios que fundamentaram a pesquisa (gastronomia, aprendizagem do
léxico, memoria, sentidos e afetos) funcionando em uma simbiose positiva, onde

cada um deles deu suporte aos outros, e todos juntos serviram aos propositos do

minicurso e ao processo de aprendizagem dos participantes.

3.1.2. Um ano depois - As entrevistas

Um ano depois, chamei os participantes, usando o grupo do Facebook
como meio de comunicacdo, para entrevistas individuais onde eu pretendia
verificar o que havia ficado daquele vocabuldrio com o qual tinhamos
trabalhado, e todos os seis se mostraram abertos a colaboragio com a
continuac¢do da pesquisa, entretanto, cinco compareceram de fato. Os horarios
de trabalho de C.C. acabaram por impedir que ela comparecesse.

Preparei as perguntas da entrevista com a ajuda da Profa. Mona Hawi
e do seu texto Questiondrios e programas de formacio em servico:
Analisando e cruzando dados.

Dentro da entrevista, propus um exercicio de memoria utilizando
algumas palavras extraidas do LCC e outras que tinham aparecido nos roteiros.
Elaborei trinta cartas como as de um Jogo da Memoria, para serem manuseadas
durante as entrevistas. Selecionei palavras que apareciam nas produgdes de

todos eles (préxima pagina).
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Figura 20 - Parte do Jogo da Memoria (Apéndice O)

Plante cultivée pour sa racine

CAROTTE comestible de forme

cylindrique, plus ou moins
allongée, de couleur rouge.

Machine utilisée pour
cuisiner. Les différentes
fonctions proposées par ce

type d'appareil offrent la
ROBOT possibilité de réaliser
beaucoup de recettes,
d'autant plus que certains
sont multitaches.

Le vermicelle coloré est
composé de poudre de cacao,

VERMICELLE de sucre, d'amidon, de
COLORE matiere grasse végétale, il
sert pour la décoration de
patisseries.

Un dessert a base de pommes
renversées et de sucre. Les
pommes, caramélisées apres
TARTE TATIN avoir été revenues dans le

beurre et le sucre, sont
placées sur une pate et
ensuite retournées.

Do LCC escolhi oito palavras e formei trios compostos da palavra em

francés, da sua imagem e da sua defini¢do. Dos roteiros selecionei seis palavras.
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O exercicio tinha 8 etapas: 1. Citar espontaneamente palavras relacionadas a
gastronomia aprendidas no curso; 2. Visualizar as cartas das imagens e citar os
nomes daquelas de que se lembrava; 3. Formular exemplos de frases contendo as
palavras em contexto (as imagens eram recolhidas); 4. Visualizar as cartas com
as palavras e indicar aquelas de que se lembrava; 5. Rever as imagens e fazer as
associacOes possiveis (as cartas eram recolhidas); 6. Visualizar as cartas com as
defini¢cdes e tentar recuperar as palavras a partir delas; 7. Retomar os pares ja
formados e associar as definicGes e, finalmente, 8. Visualizar as cartas das
palavras tiradas dos roteiros e propor tradu¢des para elas. Antes de marcar os
encontros validei o material com a Profa. Cristina, que acrescentou suas
observacoes sobre ele.

Foi muito bom ver que depois de passados tantos meses as marcas da
experiéncia que vivenciamos juntos tinham ficado de forma positiva na
constitui¢do da aprendizagem que eles estavam construindo.

Ao longo das entrevistas pude ouvir os depoimentos dos participantes,
e ver que o minicurso causou uma mudanga de perspectiva sobre a forma de
estudar, sobre a autonomia e a associacdo do estudo com formas de satisfacdao
que vao além do estudo formal. Em seu depoimento, G.N. coloca claramente a
sua opinido. “Acho que eu até aprendi com o curso que o estudo da lingua ndo se
resume apenas a um formato de estudo. [...] Ficar fazendo exercicio de gramatica
ou coisa do tipo. Mas também tem a ver justamente exercer atividades que
estimulem vocé a usar a lingua o tempo todo, entdo acho que eu ndo resumo
meu estudo sé ao tempo que eu reservo pra rever o que foi trabalhado na aula,
mas também quando eu t6 vendo um filme, ouvindo uma musica acho que vai

)

criando essas relagées de conhecimento.’
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3.2. Ingredientes do mesmo gdteau: memoria, gastronomia e emog¢ao

Iniciei a pesquisa colocando a importancia fundamental das emogdes
positivas para o processo de aprendizagem e trouxe a teoria do filtro afetivo de
Krashen para apoiar a minha hipotese.

Ao fazer as entrevistas, quase um ano apos a finalizacdo do minicurso,
vejo que o trabalho para buscar a neutralizagdo das emocdes que reforcam esse
filtro foi grande. Trago aqui a declaragdo de B.T. que descreve os seus bloqueios
com a produgdo oral e sua dificuldade para supera-los. “Falar, eu sé fui falar no
intercaAmbio mesmo. E que eu sempre fico muito travada, com medo de errar... o
erro também é uma coisa que barra muito... a gente tem que falar assim... vou
desligar e vou me jogar..., mas é dificil. ”. Entretanto, olhando para o resultado
do seu desempenho no filme, vejo uma jovem desinibida, que fala com
desenvoltura diante da cdmera. Acredito poder creditar parte disso ao clima
positivo em que se deu o desenvolvimento da tarefa.

Para manter os filtros afetivos em um nivel favoravel ao aprendizado,
solicitei o resgate das memorias das histérias de familia dos participantes para
conectar a nossa experiéncia aos momentos pessoais e caros de cada um.

Nas respostas ao questiondrio (3.1.1. Logo apds o minicurso — O questiondrio),
é possivel observar a tensdo entre a dificuldade de falar de si mesmo amenizada
pelo prazer de buscar essas memorias, O participante 2, quando perguntado
sobre qual o tema mais dificil do minicurso, afirma que foi “a composi¢do dos
roteiros (relacdo entre o bolo e o participante)”, e a seguir, cita o assunto mais
agradavel como sendo “a pesquisa de possiveis receitas de bolo para a criacdo do
roteiro”.

Chamo atengdo para o caso do participante G.N., rapaz extremamente
timido, com dificuldades de expressio mesmo em portugués. Durante as aulas
ele pouco se pronunciava. Entretanto, apos ter passado pela primeira
estimulagdo dos sentidos, que aconteceu na segunda aula, ele se langou na
pesquisa do seu GD e na elaborag¢do do roteiro com determinacdo, participando

de todas as etapas preparatdrias para a execug¢do do filme. Apesar de ter ficado
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sem parceiro, executou tanto a tarefa de apresenta¢do pessoal (no filme ele se

apresentou em 3* pessoa, respeitando a estrutura proposta para o roteiro),

quanto a apresentacdo do seu GD, associando a sua lembranca a sua paixdo pela
musica.*®

Concluo, portanto, que a busca da memoria e a experiéncia de
relembra-la coloca novamente o sujeito-aprendiz em contato com a sua
subjetividade, o que o localiza em terreno mais firme, onde ele pode reforgar a
sua autoconfianca e produzir com menos inseguranga, o que resulta em
producdes mais auténticas, confiantes e com menor indice de erros, conforme
aponta Pietraroia em seus cursos.

Para avaliar o efeito das emocdes positivas sobre a eficiéncia da
chegada em memoria do vocabulario aprendido, apoio-me nas entrevistas feitas.

Verifiquei que, durante o periodo transcorrido entre o minicurso e a
entrevista, quatro dos cinco participantes entrevistados afirmam ter mantido
contato com o tema da gastronomia de alguma forma, o que, com certeza,
influiu na armazenagem dos termos relacionados em memoria.

Ao responder a pergunta: “Durante este periodo vocé teve mais
contato com assuntos relacionados a gastronomia francesa? ”, obtive as seguintes
respostas:

e L.E.: “Sim, na escola de aplicagdo [estagio realizado para a Licenciatura] tem
uma disciplina eletiva para os alunos do ensino médio, na qual cada semana
tem um grupo que é responsavel por preparar um prato [...] E a Cris [a Profa.
Cristina], que faz crepes, né, no CRUSP e ai tem toda aquela retomada no
vocabulario, dos utensilios, dos ingredientes, mais em torno disso. ”;

e G.N.: “acho que tem sido uma relacdo bem ahn... eu me sinto de certa forma
mais imerso [..] num contexto cultural baseado na gastronomia... entdo
depois do curso eu continuei, de certa forma, pesquisando, procurando
programas de culinaria francesa... [...] entdo eu acho que foi me dando mais

autonomia para ir adentrando na lingua, na produgdo cultural. ”;

46 O resultado do seu filme surpreendeu todos que o conheciam e sabiam das suas dificuldades de
expressao.
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e A.C.: “Eu assisto bastante programa culinario francés”;

e B.T.: “depois que eu voltei da Franga eu trouxe algumas revistas de
gastronomia... Ndo fiz nada... (risos). Mas é legal dar uma lida...”;

e [S, apesar de afirmar ndo ter tido nenhum contato posterior com a
gastronomia, conta uma fato ocorrido com ela: “eu tenho essa coisa que eu
ndo sou muito forte em decorar os vocabuldrios, mas uma coisa que ficou
muito pra mim foi o video que eu fiz do gdateu du dimanche, o discurso que eu
fiz é uma coisa que talvez eu, hoje, agora, ndo va lembrar de tudo, mas é uma
coisa que sempre me vinha a tona, sempre, sempre, sempre, muitas
vezes, as vezes até em conversas que eu tive com pessoas em francés. Teve
uma vez que eu estava voltando do Rio de Janeiro e tinha um cara que morava
na Franga, e a gente comegou a conversar, e eu lembro que eu usei umas
coisas que eu falei no video pra me comunicar com ele. ” (grifo meu). Vejo
nesse relato uma indicag¢do clara da relagdo que se deu entre o resgate da sua
memoria familiar e o arquivamento em memoria da experiéncia da realizagdo
do filme.

Acreditei no principio, e agora acredito ainda mais, que a combinacdo
funciona muito bem e coloca o processo de aprendizagem em um circulo
virtuoso (imagem na proxima pagina): a gastronomia influi positivamente no
aprendiz, provocando nele o resgate de boas lembrancgas e de emocdes positivas
proporcionadas pela estimulacdo do sentido do paladar e da memodria. Esse
estimulo, por sua vez, o leva a entrar no processo de aprendizagem impregnado
dessas emogdes, o que tende a otimizar os resultados e a leva-los a um registro
de memdria rapido e eficiente. A passagem por esse ciclo possibilita o

estreitamento ainda maior da relacdo entre os seus elementos.
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Figura 21 - Ciclo virtuoso da gastronomia na aprendizagem

Gastronomia

Aprendizagem

\J

Se essas respostas podem ndo ser conclusivas em relagdo a
memorizacdo das palavras, elas sdo, sim, uma indicagdo inequivoca de que o
ciclo se fecha com a aprendizagem retornando a gastronomia.

A principal fun¢do da gastronomia no minicurso, a de convocar as
emogdes para o processo de aprendizagem, demonstrou a sua importancia nio
negligenciavel no contexto da aula de linguas, conforme indicam Puozzo e
Piccardo.

Sua presenga correspondeu as expectativas investidas. Desde as
primeiras aulas foi evidente que o forte apelo aos sentidos, & memoria e aos
aspectos da interculturalidade causaram nos participantes a adesdo esperada.
Esse investimento pessoal proporcionado, que pude constatar no decorrer do
curso e depois, nas respostas aos questiondarios, resultou em uma participagdo
efetiva no curso e na execucdo das tarefas solicitadas.

O tema gastrondmico funcionou, como era esperado, como o “anzol”
ou o gancho que trouxe das memorias de cada um dos participantes, além das
memorias afetivas, o estimulo necessdrio para provocar a realizacdo de relatos
pessoais auténticos, de genuinos exemplares de narrativas onde fica evidente a

localiza¢do do alimento em um universo cultural social e ao mesmo tempo
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singular, prenhe do seu valor simbdlico e expresso pela linguagem como

indicado por Amon em 2014.

Nesse mesmo sentido, encontramos na Teoria das Emocdes de
Vygotsky (1998), a afirmac¢do de que ideias e seus contetidos sdo estreitamente

ligados a dimensao afetiva que esta associada a eles.



153

3.3. O LCC como objeto de aprendizagem lexical

A ideia de propor a constru¢do do LCC surgiu primeiro como uma
constatacdo da complexidade terminoldgica presente no DD escolhido. Logo na
primeira aula pude constatar que a percepc¢do sobre essa dificuldade era acertada
e que a fung¢do do LCC era justificada.

Havia também a inteng¢do, como ja relatado, de provocar um corpo a
corpo com as palavras para gerar o estabelecimento de lacos mais estreitos do
aprendiz com a sua subjetividade e vincular assim o aprendizado a lembrancas
pessoais, memorias felizes, capazes de contaminar o aprendizado e lhe trazer
solidez. A convic¢do da importdncia de trabalhar o processamento em
profundidade das palavras veio também refor¢ar a necessidade desse contato
mais subjetivo e intimo com a aprendizagem que buscamos.

Durante o minicurso surgiram davidas quanto a sua pertinéncia, ndo
por duvidarmos de sua importancia, mas pelo questionamento que surgiu sobre
o dimensionamento ideal das tarefas a serem solicitadas aos participantes e de
que forma o tempo dispensado para elas estava previsto na estrutura do curso.
Essa questdo estd sempre presente no planejamento de um curso e, atualmente
se mostra mais contundente quando trabalhamos com as TIC. A nogdo do tempo
de aula/trabalho se tornou mais imprecisa, pois o proprio espaco do curso esta
pulverizado entre as atividades presenciais e ndo-presenciais. As observacoes e
questionamentos sobre o fato feitas durante o minicurso se encontram no

Journal de bord ou Didrio do curso, e puderam ser analisadas em: 2.3.7. Primeira
tarefa — O “Léxico Culinario Colaborativo”

Apesar desses questionamentos, constatamos que a importancia do
LCC vai além das fun¢des de uma simples ferramenta. No decorrer dessa
experiéncia, o papel da construcdo de um vocabulario terminoldgico proéprio da
gastronomia trouxe o tema para o campo da realidade dos aprendizes e
colaborou para a construgdo de uma visdo mais clara do que é esse icone que

tratamos com grande reveréncia e admira¢do, colocando em paralelo o Paris-
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Brest# e o Bolo de Fuba. Ele criou, afinal, um parametro real para a nossa propria
cultura (a minha e a dos participantes), gerando uma reflexdo consistente sobre
essa questdo fundamental da aprendizagem de uma lingua e cultura estrangeiras.
Ao final, visto o objeto lexicografico que resultou da atividade, creio ter feito a
escolha acertada em manté-lo entre as tarefas necessarias.

Apesar da descricdo inicial do LCC evocar a ideia de uma lista
tematica de palavras, é o aspecto da afetividade e da tarefa realizada em equipe
que conecta o aprendiz a esse instrumento e o torna diferente. Essa lista, agora, é
composta por palavras extraidas pelos proprios participantes-autores-atores de
uma experiéncia vivenciada ativamente, de um contexto real onde elas fazem
sentido e estdo ligadas a aspectos afetivos de sua aprendizagem, compondo um
objeto construido na forma de uma atividade colaborativa de ensino que acabou
por se configurar dentro dos principios da “inteligéncia coletiva”, proposta por
Pierre Levy (1999).

O seu proprio formato, desenvolvido com o uso das TIC, o caracteriza
como uma ferramenta mais dindmica, ligada por hipertextos a um universo de
informacdes que a “recheiam” de inumeros contextos que vém conferir as
palavras ali presentes, a profundidade essencial a sua aprendizagem e
armazenamento em memoria.

Tendo em vista as teorias da linguistica de corpus no ensino de LE,
que traz a questdo da colocagdo [collocation] como um aspecto fundamental que
ajuda a ancorar as palavras aos textos, constatei que faltou ao LCC um espago
para exemplos em contexto para cada uma das entradas, como diz Leffa, em seu
“habitat natural”, ou segundo Maria Tereza Biderman (2001) “com informagdes
sobre registros sociolinguisticos”.

Ao analisar a natureza dos verbetes adicionados ao LCC pelos

participantes, concluo que a escolha massiva de substantivos aponta para a

47 Paris-Brest é um classico da confeitaria francesa. O seu nome tem uma origem curiosa: em 1891, um
chef confeiteiro resolveu homenagear a recém-criada corrida de bicicletas que ia de Paris a Brest e
criou este doce em formato redondo que representa a roda de uma bicicleta. A competigdo teve sua
ultima edigdo em 1951, mas a receita é sucesso até hoje.
http://aventaleaventuras.blogspot.com.br/2011/09/paris-brest.html



155

necessidade fundamental que os aprendizes iniciantes tém de, nesse momento
da aprendizagem, basicamente nomear os objetos concretos do novo mundo, o
que vai além da preocupacdo com as questdes culinarias, ou de qualquer outro
escopo que seja o objeto de estudo.

Essa constatac¢do traz de volta o texto de Revuz (1989), onde ela afirma

que:

Na aprendizagem de uma lingua estrangeira, existe todo um tempo de
nominagdo. Mostra-se um objeto ou sua imagem e ele é nomeado. Esse
momento evoca, certamente, aquele no qual a crian¢a pequena
experimenta seu novo poder nomeando aquilo que a rodeia, sob o
olhar aprovador do adulto. (REVUZ, 1989:222)

Exercer o poder de nomeacao, traz seguranca e os aprendizes passam

a caminhar em um terreno um pouco mais estavel onde se sentem mais a

vontade e confiantes para se langarem em suas produgdes.

O processamento em profundidade: as palavras em seu habitat

E possivel verificar que o vocabuldrio ja comeca a ser reempregado nas
produgdes, o que vai de encontro as prescricoes de Leffa para o processamento
em profundidade.

Nos exemplos abaixo podemos observar que:

e 4 dos 6 participantes ja fazem uso das palavras que fazem parte
das entradas do LCC em suas produgdes escritas;

e 2 das 4 utilizagGes feitas nos roteiros foram feitas pelos proprios
autores das entradas, como é o caso de fraise (morango) no

roteiro da C.C. e noix de coco (coco) no roteiro de L.E.
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Figura 22 - Parte do Roteiro do filme corrigido - A.C. (Apéndice 13)

SCenario
ApPréesentateur:
Voil3, c’est A.C.  |ILa39 ans_(on pronnonce |trant-nefan| et travaille comme technicien

en radiologie.

IL aime faire-se réunirewhien avec tses amis et c’est pour ¢a qu’il a commencée aHera

fréquenter la cuisine.

Mais c’est avec la paatissierie qu’il s’Tamuse!!!!

A.C.

Pour moi, les repas sont desuss moments trés affectifsve,(on doit pronnoncer le C) je crois que
la nourriture est I affectionte dans son état pure. Par conséquentPeurtant, j'adores faireun
rendez-vousavec réunir -meés amis etles-offrir umplat autour d’un repas .Bien sr que les
paatissieries y occupent une place d’honneur-senttes-meilleursplatespourear

AlersPourtant; mon gateau du dimanche est urgdteat trés simple,_-Mmais_il que me rappelle
beaucoup des personnes et des choses. (suggestion: il est lié a beaucoup de mémoires)

Voild!!!C'est le gateau de gateau que ma tante faisait tous les aprés-midi
de dimanche.-2taré.; ’Nous nous reunissions dans la cuisine pour le manger. C’Eétait uns
moment trés especial pour moi, ma famille réeunie!!!!

C’est un hommage pour ma tante...Elle est mert-décédée il y a trois_(un seul A) ans.

Figura 23 - Parte do Roteiro corrigido - C.C. (Apéndice 13)

I.S. || C.C [est étudiante des Lettres a I’'Université de Sdo Paulo. Elle est une actrice aussi
mais une de ses plus grandes passions est la gastronomie. Camila lie sa passion pour les
animaux et sa passion pour |a cuisine en faisant des mets végétaliens. Elle réve d’ouvrir un
restaurant végétalien avec sa mere.

L’histoire du gateau du dimanche de| C.C |est trés belle parce que, c’est un gateau qu’elle a
créé pour sa famille. C.C |racontez-nous cette histoire.

C.C {Jesuis la seule végétalienne (attention a la syllabe tonique)de la famille. Mes parents
et'mon frére n"aiment pas beaugoup (la le son est |U| pas de “biquinho”) la culinaire
végétalienne, donc c’est tres difficile pour moi de cuisiner quelque chose qujplajse (attention
a la syllabe tonigue) a tous. Mon frére, spécialement, il est trés difficile pour manger. Il n’aime
pas la plypart des fruits, mais Ist un fruit qu’il adore ainsi comme le reste de la famille.
Pour cette raison, j’ai transformé une recette base de gateau dans un gateau de vanjlle (on
doit pronnoncer “vaniie”) et de fraise qui a conquis toute (bien pronnoncer TOUTE au féminin)
la famille. Je I'appelle le “Gateau de Nicolas”, un petit hommage (faire la liaison) a mon frere.
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Figura 24 - Parte do Roteiro do filme corrigido - G.N. (Apéndice 13)

Du goiit pour le Frangais.

Scénario: candidat| G.N.

G.N. [c'est notre premier candidat il a 20 ans et habite a Sao Paulo, il étudie le Efrangais. Il aime le

jazz et cuisiner dans son temps libre. Nous allons parler de la raison de son goit paspour le giteau de

t comme il faitle prépare.

J'adore le gateau darce que c'est une recette simple, mais trés savoureuse. Je vais habituell
ement au supermarché choissir moi méme les ingrédients pour faire un bon gateau, lele lai
t, le beurre, la farine. J'aime faire cette recette pour tous les petit-déjeuners de aux dimanches pendant_

_que j'écoute des disgues-albums de John Coltrane et Charles Mingus, je crois que ¢a jm'inspire.

Figura 25 - Parte do Roteiro do filme corrigido - L.E. (Apéndice 13)

LE [a19ans. Ftudiante en lettres, elle aime : étudier le francais, écouter de la musique
penaant gu’elle étudie et voyager pour visiter ses parents.

Elle a envie d’e-habiter en France et au Québec pour travailler, étudier plus et connaitre
meilleur la langue, la culture, la culinaire, la maniére de vivre de ces personnes.

Le gateau du dimanche de| L.E |estle « nuage @ ». La pate est une génoise, la
garniture est une créme patissiére avec de la compote { ananas) Lst chantilly, et

pour finir, décoré avec de |€noix de coco happé.

*Ce gateau est trés traditionnel (chez moi) en-mafamille. Ma mére le prépare souvent depuis
que j'étais petite et il est présent ea-dans les anniversaires, les dates importantes et comme
dessert leaux week-ends. Tout le monde aime ce gateau, et i uand moi ou ma mére ne le

préparons pas, quelqu’un demande : OU est le gteau ¢ ? Pour quoi il n’y a pas_de
géteaujourd’hui ?

Alors, c’est mon gateau, spécial e merveilleux.

Entretanto, ndo sdo apenas essas palavras que atestam o reemprego do
vocabulario aprendido nas aulas. Ouso afirmar que, para esses aprendizes
iniciantes, praticamente todas as palavras do campo lexical da gastronomia
empregadas nos textos foram aprendidas durante as aulas, apesar de ndo terem

se tornado entradas no LCC.
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3.4. As tecnologias

Fazer esse curso, que recorre a varias tecnologias, me permitiu, entre
tantas constatagbes, observar e adotar uma posicdo mais critica a respeito do
quanto as midias podem ser invasivas. Para ambos os lados da equagdo
professor(es) e alunos, as extensdes virtuais da sala de aula se encontram dentro
dos espagos muito pessoais como as nossas casas e até mesmo bolsos, o que cria
a falsa impressdo de interlocutores ativos e disponiveis 24 horas por dia. A
acessibilidade a internet pelos dispositivos moveis — smartphones e tabletes -
aumenta ainda mais esse sentimento de obrigacdo de disponibilidade integral.
Por vezes isso leva a exageros nas cobrancas de tarefas e participagdo pelas duas
partes, atitudes que proporcionam o surgimento dos afetos negativos, como o
stress, que sdo improdutivos para o processo de aprendizagem e, portanto,
devem ser evitados.

O dimensionamento razoavel e respeitoso do espaco privado de cada
individuo é elemento imprescindivel na concep¢do de ferramentas didaticas que
se baseiam em relagoes afetivas positivas.

Essa despropor¢io nas demandas de trabalhos chegou a existir
inicialmente, dado o desejo de potencializar ao maximo a experiéncia
proporcionada pelo minicurso, mas houve de ambos os lados sensibilidade
suficiente para perceber a situacdo, se manifestar sobre ela e seguir para uma

negocia¢do que levou a um nivel adequado para todos.

O grupo do Facebook

Do encerramento do minicurso até hoje, o grupo do Facebook
continua ativo. Eventualmente, apds o encerramento do minicurso, compartilhei
algumas publica¢des relacionadas ao tema e verifiquei que os participantes
continuavam ligados ao grupo e reativos a ele. Quando precisei me comunicar
novamente para propor as entrevistas, resolvi testar se ele continuava ativo e

obtive respostas rapidas de todos os participantes.
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Levando em conta todas as consideracGes apontadas no subcapitulo
1.5.3. Comunidades Virtuais e de Aprendizagem, quando escolhi o Facebook como
plataforma, posso afirmar que continuo vendo essa escolha como satisfatdria e
adequada para as dimensdes que teve o minicurso. A sua sobrevivéncia
relativamente ativa até hoje confirma as afirmagdes de Kenski sobre a
manutencdo dos ambientes virtuais apos a finalizagdo dos cursos estarem ligadas
a qualidade das relagoes entre os seus participantes.

As interacbes que aconteceram lad atenderam os objetivos,
proporcionando uma integracdo entre todos os participantes, criando um
ambiente de intimidade, ainda que artificial, devido ao aspecto das relagdes de
“amizade” que sdo caracteristicas das redes sociais. Apesar da palavra “artificial”
por vezes ter o aspecto negativo de “falsa”, eu a utilizo aqui com o sentido de
“ndo natural”’. O sentimento de informalidade proporcionado pela plataforma se
revela um apoio eficiente nesse modelo de curso de curta duracdo e com namero
pequeno de participantes, onde se pretende estimular os afetos positivos com
objetivo de potencializar o processo de ensino-aprendizagem.

Foi uma escolha que eu repetiria se necessario. Continuo acreditando

que suas vantagens ainda superam os seus pontos fracos.



160



161

CONSIDERACOES FINAIS: Entre o digestivo e
um novo aperitivo

Aqueles que embarcam numa vida de conversacdo com a experiéncia
humana deveriam abandonar todos os sonhos de um fim tranquilo de
viagem. Essa viagem ndo tem um final feliz — toda a felicidade se
encontra na prépria jornada.

(BAUMAN, 2004:9)
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Ao final de uma refeicdo tipicamente francesa, depois de vivenciar a
apoteose da sobremesa, é costume os anfitrides oferecerem um digestivo aos
seus convivas. E por isso que dizem que a tipica refeicdo francesa acontece entre
dois copos. Aqueles que sobrevivem até esse ponto vio tomar uma (ou vdrias)
pequena(s) dose(s) de um bom destilado. Entre as muitas op¢des, pode-se
degustar o icoénico cognac Armagnac, ou talvez um Calvados®. Se essa
dissertacdo tem realmente tal estrutura, entdo, apds termos tomado uma
Introdugdo-Aperitivo, nos alimentado com o Capitulo-1-Entrada, degustado o
Capitulo-2-Prato principal e saboreado o Capitulo-3-Sobremesa, entdo,
consequentemente, chegou a hora de passarmos ao nosso digestivo.

No Capitulo 1, abordar a gastronomia francesa foi um desafio de porte,
me lancei nesse tema-icone da cultura francesa com a intengdo de incorpora-lo
ao trabalho de ensinar a lingua francesa e melhorar assim os resultados obtidos
no processo.

No caminho percorrido, onde primeiro me lancei ao desafio de
desenvolver o minicurso e a seguir me debrucei sobre a andlise e no
entendimento de cada elemento do processo, encontrei apoio em autores que
esclareceram e ampliaram as diretrizes que tinhamos adotado.

Durante o processo de escrita da dissertagdo, um dos elementos que
fundamentou a minha pratica se destacou por se mostrar intrincado a todos os
outros principios que formaram o minicurso. A memoria, indicada por Jean-Yves
e Marc Tadié como o sexto sentido, formou um fio condutor que percorreu todo
o trabalho, articulando as partes entre si.

Volto a invocar aqui a ideia do rizoma e é ao longo desse fio condutor
que vou seguir nesse momento “digestivo” para apresentar uma visdo de
sobrevoo do nosso percurso.

Em primeiro lugar, como vimos, a gastronomia é tomada como um
vetor para a aprendizagem. Por meio da estimulacdo dos sentidos, o

conhecimento associado a experiéncia gastrondmica chega a memoria por um

4 Destilado de maca tipico de algumas cidades da regido da Normandia que tem entre 40 e 45° de
teor alcoolico.
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caminho privilegiado, o da afetividade, e deixa ld um trago, como um marcador,
que o torna mais facilmente acessivel.

Essa experiéncia também evoca as lembrangas pessoais relacionadas,
coloca o aprendiz em posicdo de olhar para si em contraste com o outro, o
estrangeiro, e gera mais um vinculo que reforga a sua ancoragem na memoria.

A seguir, trago de volta o aspecto da gastronomia como um discurso
organizado sobre o ato de comer, e tudo o que isso carrega consigo: o seu valor
simbdlico e emocional de memoria social, de linguagem e de narrativa,
conforme indicam as pesquisas de Amon.

Assim, agora volto o olhar para a aprendizagem lexical em LE. Sobre
esse aspecto podemos observar a dimensdo e a importancia do esforco feito por
aprendizes e professores para que ele seja devidamente desenvolvido dentro do
processo global da aprendizagem. Sua relacdo com a memoria é fundamental.
Por meio de diferentes mecanismos, como apontado por Revuz, Klein e Leffa, as
palavras podem ser gravadas com eficiéncia e ficar disponiveis para recuperagdo
rapida quando o seu reemprego for necessario.

A esse respeito, quero ressaltar a relagdo que se estabelece entre o uso
das TIC no ensino e a memoria. De acordo com Tardif, uma das fung¢des da
tecnologia utilizada para o ensino, que é apontada como uma das principais (ha
controvérsias), € a sua configuracdo de banco de dados. Ela nos proporciona o
armazenamento e a disponibilizacdo de quantidades colossais de informacao,
fazendo com que passemos a gerenciar a nossa propria memoria de forma
diferente. Assim, atualmente, sabendo poder contar com esse auxilio virtual e
acessdrio, selecionamos a partir de diversos critérios o que precisamos realmente
armazenar na memoria. Um desses critérios é, por exemplo, a classificagdo
daquela informac¢do como necessdria para uso imediato, em situagbes de
comunicacdo, principalmente orais e sincronas.

Todos esses conceitos se entrelagam na forma do rizoma e apoiada por
ele, descrevo no Capitulo 2 o minicurso que constituiu o material da minha

pesquisa. Compartilhei ali a experiéncia intensa que tive com os participantes.
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Ele foi uma prova de como é possivel criar um processo de aprendizagem
baseado em emoc¢des positivas, onde os objetivos reais vao além de chegar a
ultima pagina de um livro didatico e sdo, na esséncia, o envolvimento dos
participantes em um processo de conhecimento significativo.

No capitulo 3, busquei analisar essa experiéncia a luz dos conceitos
que expus anteriormente. Trago-os de volta, mas na sua aplicacdo pratica, como
apoio a avaliacdo que tive daquilo que foi feito.

O olhar retrospectivo, mais de um ano depois, sobre tudo o que
fizemos, as produgdes que resultaram daquele momento e do reencontro com as
mesmas pessoas meses depois, me levam a concluir que as trilhas que escolhi
inicialmente, com o apoio e a orientagdo fundamentais da Profa. Cristina, sdo na
realidade estradas seguras que levam ao destino certo da aprendizagem
significativa, afetiva-afetuosa e duradoura.

Aonde tudo isso nos leva? Esse olhar retrospectivo é também
autocritico e mostra que, atualmente, tudo muda muito rdapido e nada tem
tempo de se solidificar. Novas trilhas e estradas surgem todos os dias e podem se
derivar da estrada principal, os mesmos principios podem sustentar propostas
diferentes, as mesmas propostas podem ser realizadas de outras formas, outros
principios podem entrar em jogo resultando das mesmas experiéncias. Afinal,
nos tempos que correm, de “modernidade liquida”, como define o filésofo
Zigmunt Bauman, ndo podemos nos acomodar nunca, é preciso se manter em
situacdo de questionamento e aprendizado constantes.

Olho para mim também em retrospectiva, para quem sou hoje como
professora, e tento avaliar qual a minha capacidade de liquidez (ndo-rigidez)
para seguir o fluxo, e principalmente, o quanto do que sou é resultado dessa
experiéncia.

A primeira constatacdo que faco é a de que ndo consigo mais enxergar
a relacdo entre professor e aprendizes se ndo for pelo prisma da afetividade, sem

isso a equagdo ndo funciona.
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A segunda constatagdo é a nova 6tica pela qual enxergo a importdncia
de proporcionar aos aprendizes com quem eu troco conhecimentos as chaves
para conseguir nomear (se apoderar) desse novo mundo-lingua-cultura. Ja faz
quase dois anos que a cada aula que eu dou, dedico um tempo e cuidado
especiais para a aprendizagem do léxico. A cada novo tema, sdo muitas
descobertas a compartilhar.

N&o menosprezo a importancia da gramatica, afinal é ela que nos da
condi¢bes para juntar todas essas palavras e transformad-las em atos de
comunicac¢do. E se levarmos em conta que aqui lidamos com eventuais futuros
professores, diria até que a gramatica é fundamental. Mas o que fica evidente é
que a aprendizagem com prazer traz a gramatica “de carona”, sem ser uma
atividade penosa.

Se tivesse que refazer essa experiéncia? Certamente ndo seria o mesmo
minicurso. Pude ver com clareza que os pesos dos diferentes ingredientes da
receita precisam ser revistos. Principalmente na relagdo entre a dura¢do do curso
e a quantidade de tarefas a serem realizadas. Ou bem temos mais tempo para
fazer os trabalhos propostos com mais profundidade e dedicacdo, ou entdo seria
preciso redimensionar as tarefas. Talvez trabalhar com outros sentidos? Associar
a musica a gastronomia? Mas a partir do que observei, um dos elementos da
equacdo se mostrou fundamental: a via dupla da memoria. Esse fator entraria
com certeza em uma possivel revisita da experiéncia.

Enfim, é chegada a hora de tirar a mesa e comecar a fazer os planos
para a proxima refei¢do, agora tendo em vista aquilo que ja sabemos, mas sem

nos deixar aprisionar por isso.
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Aquele que apreende a enunciacdo de outrem ndo é um ser mudo,
privado da palavra, mas ao contrdario um ser cheio de palavras
interiores. (BAKTHIN, 2014: 151)
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Apéndice A - Print do grupo do Facebook Du goiit pour le francais
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Curti Comentar Compartinee

ﬂ Camila Ceccato
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Pitissier.
26 do satomeeo o 2015
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Tarte 1atin is 3 French pastry that i 'aST0nly made useg 3poies. The red
oniong 3t e SUst in tha fecipe tansfcem this JesEeNT IS 3 SavOry Sk,

worthy of any diecer party.
Lo Moltlour Pitissber adcsonou 3 novs fotos

Constanca Vigneron compantihou 0 evento de Apént! 4 la
frangaise em S50 Paulo.
3 de satombro de 2015

Pour golter encore plus de déices &1 plonger dans 1a culture frangaise

Apéritif 4 Ia Frangaise 2015 no Pi...
17 de setomtro de 2015 - 20 de setembro.
190 possoss nteressadas 2199 pessoa.

1

sET

Curtir Comentar

Thices

Danndo Autonno. Isabeta Servse @ Maria e

I e

Yago Vieira Larissa Esperanca vocé vai estar na USP hoje & noite? Nao
consegui ir ontem e preciso entregar as fichas da Constanga. Mas caso
N30 esteja ou a eNcontro amanhi Ccodo MeSMO, sem problemas.

Constanca, 0 pra saber caso ela ndo va hoje, que horas vood estard 16
amanha?

por
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3 o setombro de 2015 - 530 Pacio

Curtic

Visunkzaco por 8
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Pour cotte 4eme /. Mercotie
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[ [—
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0
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Maria Beatriz Thibes

Descurts - Responder
[ —
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Mes chers et chéres.
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En outre d'approndre a fairo la Tarte Tatin, vous Gevez présenter vos films
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23 de satemtno de 2015 45 12:10

Curtie Comentar

Yago Viera Larisss Esperanga
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Encore quelques expressions avec les aliments

Mais de 2

Curtie Comentar

Yago Viera Larissa Evpacanca o Alessando Camiio Visuaizaso por 8
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27 de agosto de 2015 - 30 Paulo
Constanga, fii trouvé le myrie, o8 fruil ci-dessous, mais je ne sais pas i i
y @ une traduction. Est-ce que tu e sals? (pode me comigr 5o eu tiver
falado alguma coisa errada) hahaha

Compartilhar
Visualtzado poc

m Yago Vieira Larissa Esperanga conhego por mirilo

27 do agosto de 2015 4s 1908 - Curtr - 1
Constanga Vigneron Sait isabels, juste la manque Tune petts ksion...
e 53 pas STy a__ ! En portgais C'est Mirtho.
27 do agosto de 2015 45 20:42 - Cunte - 1

i e

Constanca Vigneron
26 0o agosto de 2015

Les verbes d'entrée et sortie de scéne comme dirait notre maltre Cristinal

ralere devenie | mouric

ariver vemir

entrer

renree J
recousner

Maria Boatriz Thibes e Yoo Viees Larista Esparaa Visualizado por 10008

. Escreva um comentirio

Constanga Vigneron

25 de agasto de 2015 - S80 Pauko
Etalors, les gens... 00 sont vos collaborations pout notre Lexique illustré?
Je vous attends sur Google Drive!

Curtie  Comentar

Visusakzado por 1odos

Camila Ceccato eu mandel umas 10 patavras hein! haha vou ver e mando
S HIGUMES 8G0CA & NOfle
25 de agosto de 2015 4s 2231 « EdRado + Descurtr + 2
.Cwunuviwlnon.\caicunh Par contre... Il y & des collégues qui
nont rien envoyé... rsrurs
25 do agosto Ge 2015 45 2236 - Curte - 1
m Yago Vieira Larissa Esperanga Constanga pardon’® Juro que gostaria de
estar coma v
Gesde 0 Comego estd 180 cormidol Vou contrbur
25 de agosto de 2015 &s 23°38 « Edtado  Descurtr 1

- —

Constanga Vigneron
25 ce agosto de 2015 - Sso Pavlo

Une chanson qui parle de manger d'un chanteur que JADORE!
Sanseverino - Maigrir

Music video by Ssnsaverino pertorming Maigrc. (C)
2002 GHe | Scery Music France

YOUTUBE COM

Cuttic  Comentar  Compartihar

Maria Boariz Thibes @ Yaco Viera Lanissa Esperanca Visuakizaco por 1odos

! Constanca Vigneron comparting

Petite blague pour bien commencer la semaine. .

2 folo de Jaime le frangais

MA
SAIT BIEN
CUISINER...

3 4 Curte

i Dannilo Autoring Kk

! Constanga Vigneron

Chers tous,

Mon contact aujourdhul est juste pour vous souvenir des choses
importantes dont nous avons park vendreds

- Il faut menvoyer le pius 15t possible vos scénarios et enregistrements.
Vor mais

de Curtie W Comentar
© Camia Ceccato e Isabeta Senise  Visuaizaco por todos

Camila Coccato CONStanca, a5 b rogu M Message avec mon Scenaro et

mes ervegistrements?
24 90 o 2015 88 1120 - Curse
-cmwvxgmnmcampummum-
2 0 201 1 Curer 1

! Constanga Vigneron

Une jobie image pour animer ia fin du wook-end

w

dr Curtir W Comentar

ADENDS € oulras 3 pessoase’ Visi

© Vavia Beatrz Thies, Chenstng o N30 poc K3ers

Dannilo Autoring hananana c'est magnefique!

itps itww yOulube oM DhgeCEigiaK

[ [——

panuysckon sanxe) TV

! Constanca Vigneron Maitenant une vioko Sur ie sujet

! Constanga Vigneron

Vol ko ben pour fo sit dos exprossions francaises.

Le dicti ire des expressions frangai
- Signification, Origine, Histoire,...

Expressia €31 un GKIOANATE PrOPOSSA 1a SONAaB0n €t istore, Tongne ou
Fétymologee 063 EXXESSINS MANCAIES S O MOTS COUTAMES O POPULSTES, ave
sérieus e décontracton - Accued

décortiquées

e Curtr @ Comentar A Compartiinar

V7 VU0 por 16008

© Yag0 Viera Lanissa Espevanga e Camia Ceceato

! Isabella Senise

Fal trouvé cette page et je pense que efie est intéressante. Il y a videos,
articles et recettes.

e Cue B Comw

v 4 Compartihar

© Vock, Yago Vieira Lanssa Esperanca ¢ Camila Ceccatd v Visuakzado p

! Constanga Vigneron

Salut tout le monde. ['ai attendu vos textes pour la correction. . Je n'ai nen
regu (&) Ceda va nous donner de retard parce que je n'aurass pas e temps
de les comger avant notre cours de demain. Pensez 3 les finir et me les
envoyer le plus 10t possibie, s'il vous plait. C'est le prodult final de notre
cours, Je compte sur vous!

& Curte W Comontar

© Dannilo Aus Seaise  Visuskzado por 060

oels

- Isabelia Senise Je suts 3 écrire e fenverral encore aujourdmul

Descurtr 1
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Aujourdhul, une chanson parfum chocolat pieine de vocabulsire de ks
patissers

Olivia Ruiz - La femme chocolat
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Apéndice C - Transcricio Documento Desencadeador

Programme FLE-USP
Profa. Dra. Cristina M. C. Pietraroia

Minicogrs
DU GOUT POUR LE
FRANCAIS

Constanca Lefévre Vigneron
FFLCH-USP aofit 2015

1¢re Partie : Le meilleur patissier
Saison 01 — épisode 03

Edition pédagogique
Transcription

F | Faustine C | Cyril Lignac

N | Narratrice M | Mercotte

Se | Sébastien Sy | Sylvie

T | Thomas D | Delphine

A | Amandine E | Elodie

(00 :20)

F - Bienvenus dans notre concours de patisserie, c'est la troisieme semaine et ils ne sont plus que six, six
candidats préts a tout pour décrocher leur place en finale, ils vont rivaliser de gourmandise et ¢a tombe

bien, on n'attend que ¢a. Qui sera le meilleur patissier cette semaine? C'est maintenant.

N — Pour participer a ce premier concours national plus de quatre mille patissiers amateurs ont envoyé
leurs candidatures. C'est a Paris, lors d'un grand test que seuls les dix plus doués, les plus passionnés ont

été sélectionnés par un jury de professionnels de la patisserie.

Mere au foyer, policier, secrétaire ou employé municipal, leur passion pour la patisserie occupe toutes

leurs vies.

F — Impossible de concevoir un repas de famille, un anniversaire ou une féte sans eux, ils accompagnent
tous nos moments d'exception comme nos dimanches au coin du feu. Certaines recettes se transmettent
de génération en génération. Cette semaine nos patissiers amateurs mettent a I'honneur les gateaux de

famille.



N - Tartes maison ou grands classiques de la patisserie ils vont devoir réaliser les plus beaux gateaux de

famille.

N — Pour cette troisieme semaine de concours nos six patissiers amateurs vont s'affronter sur le théme
du gateau de famille a travers quatre nouvelles épreuves. A |'issue de ce défi Cyril et Mercotte désigneront
celui qui mérite le titre de meilleur patissier de la semaine ainsi que les deux pétissiers qui quitteront

définitivement le concours.

Sous la tente, Thomas, Elodie, Sylvie, Sébastien, Delphine et Amandine sont conscients du chemin

parcouru depuis le début.
A — On voit plus que six postes de travail, ¢a fait super bizarre en fait, ¢a fait vide.
Sy — Je suis super heureuse de faire encore partie du concours.

T-0nsedit=bon... on se rapproche de la finale, du coup le niveau augmente, il faudra en sortir un truc...

au top.

F — Bonjour a tous et hienvenue sur votre tente pour cette nouvelle semaine de concours place sur le
signe des gateaux de famille. On va commencer avec I'Epreuve Signature, on va vous demander de patisser
le gdteau que vous a accompagné dans tous les moments importants de votre vie — il s'agit du gateau du
dimanche, votre gateau familial traditionnel. Vous avez deux heures pour ¢a. A vos marques, préts,

patissez!

N — Pour cette Epreuve Signature les patissiers amateurs doivent donc, cuisiner le giteau que les
représente le mieux. lls ont devant eux tous les ustensiles et les ingrédients nécessaires pour réaliser en

une heure et demie leur gateau du dimanche.

C—Ce qu'on appelle le gateau du dimanche c'est le gateau représentatif de ce qu'ils font a la maison pour
eux, pour leurs amis, pour la famille, pour faire plaisir. Aprés, moi ce gue je veux quand je les mange c'est
ressentir une émotion et que le gateau soit bon et que me donne envie d'y retourner et de | e remanger

plusieurs fois, c'est tout ce qui m'intéresse.
M — Pour cette épreuve, I'histoire du gateau est aussi importante que la recette.

N —Pour accéder a la finale les six patissiers amateurs doivent donc proposer a Cyril et Mercotte un gateau

du dimanche charge d'histoire et de saveur.
(03:08)

LES PARTICIPANTS, LEURS HISTOIRES ET LEURS GATEAUX DU DIMANCHE
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D — Je suis en train de préparer un grand macaron. Pour moi enfin... ¢ca représente vraiment, voila... ca me

rappelle les dimanches soir qu'on passait avec mes parents.

T — J'ai choisi le Paris-Brest parce que j'ai trouvé que ¢a correspondait bien au gateau finalement qu'on
allait acheter le dimanche a la patisserie. Comme c'est le gateau préféré de mon pére, voila... un petit

hommage.

A—Les dimanches on allait souvent manger a... chez mes grands-parents et c'est mon grand-pére qui était

chargé d'acheter le dessert pour ses petites-filles et j'ai trouvé sympa de lui faire ce petit hommage.

D — C'est ma maman qui m'avait donné cette recette de gateau et depuis je I'ai modifiée, un petit peu
changé quelques dosages et puis surtout je... j'ai revu la présentation pour que ce soit vraiment le gateau

familial, un gateau a partager.

.

N — Si chacun de nos patissiers amateurs veut raconter sa propre histoire a travers son gateau du
dimanche, ils doivent tous commencer par la pate. Sébastien a choisi de faire une génoise simple et

rapide, avec de la farine, du beurre fondu, du sucre, de |a vanille et des ceufs montés en neige.

Se — Et |a je suis en train de préparer ma base pour mon biscuit, donc |a c'est une opération assez délicate.
Ca c'est mon gateau soit quand je regois le dimanche a la maison, ma famille, mes amis, soit le gateau que

j'emmeéne quand je suis invité. La pendant dix minutes puisqu'on a une cuisson a plat, ¢a va aller trés vite.
N — A trente et un ans, Sébastien travaille dans une brigade de nettoyage municipale prés de Lyon.
Se — Et... c'est parti !

N — Marié et pére de deux enfants — Evan six ans et Lilou trois ans — Sébastien s'amuse autant en famille

que dans sa cuisine.
Se —Hmmmmm...

N — Aujourd'hui le gateau du dimanche de Sébastien sera constitué d'une base de biscuit roulé déposé sur
une génoise, le tout garni d'une mousse framboise et vanille. C'est avec ce gateau qu'il veut prouver a

Cyril et Mercotte qu'il a le niveau pour devenir le meilleur péatissier de la semaine.
M — Ah... C'est joli ce beau biscuit |a !

Se — Je fais donc, une petite génoise minute comme je faisais dans mon enfance. On faisait de... giteau
roulé et on chronométrait pour le quatre heures, vingt minutes chrono je faisais un gateau roulé, vaisselle

comprise.

M — Trop bien! Génial!



N — Pour nos candidats I'enjeu de cette épreuve est double: plaire au jury et rendre hommage aux
dimanches passés en famille comme pour Amandine, qui prépare une pate a choux pour son Paris-Brest.

Des ceufs, de I'eau, du beurre et du sel portés a I'ébullition auxquels on ajoute de la farine.

A — Moi, mes desserts préférés c'est tout ce qui est a base de pate a choux, donc j'ai décidé de partir sur

un Paris-Brest, mais totalement revisité avec un peu de got d'enfance qu'on retrouve dedans.

N — Amandine, 29 ans est passionnée par les chevaux depuis sa plus tendre enfance. Ce n'est que depuis

trois ans que la patisserie a pris une place importante dans sa vie, pour la plus grande joie de ses proches.
X =1l est super beau, Dine...
X1 - Il est vraiment trés réussi.

N — Si Amandine est la moins expérimentée de nos patissiers amateurs elle aime prendre de risques quitte

a jouer parfois sa place dans le concours.

Pour son gateau du dimanche, Amandine revisite le Paris-Brest avec une créme patissiére a la vanille, des

fraises, le tout recouvert d'une chantilly a la violette.

Thomas va s'attacher a atteindre la perfection avec son Paris-Brest et comme a chaque fois, il veut innover
et va faire évoluer la recette avec une créme patissiére praliné au lait d'amandes et des noisettes

caramélisées.

C — Alors, c'est quoi le gateau du dimanche chez Thomas? Tout en complexité ou...
T - C'est le Paris-Brest.

M — Le vrail Avec la créme pralinée.

T — La créme pralinée et tout, la seule petite excentricité c'est que pour préparer ma créme patissiere de

base et ma péte a choux j'utilise du lait d'amandes.
M — D'accord

T — Moi, ce que j'aime moins dans le coté... dans le Paris-Brest c'est le coté trés fort praliné et du coup je

trouve que le lait d'amandes ¢a arrondi un petit peu.
C —D'accord.
M — D'accord.

N — De son cdté, Elodie la meilleure patissiere de la semaine derniére s'est lancée dans une recette a son

image pleine de créativité.
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E — Aujourd'hui je vais faire un fraisier framboisier. Je fais une creme mousseline au... a la vanille et
chocolat blanc, c'est ce qui se marie parfaitement avec les fraises et les framboises. C'est le premier gateau
gue j'ai essayé de faire, donc ¢a me tient vraiment a coeur parce que c'est le tout premier d'une grande

histoire.

N — Pour son giteau du dimanche, Elodie prépare un fraisier framboisier a base de génoise, le tout

recouvert de pate d'amandes et décoré de sa fameuse pate a sucre.

Pour son gateau de dimanche Delphine veut sortir du lot avec une recette trés technique. Elle se lance

donc un nouveau défi de taille: réaliser un macaron géant.

D — Je suis en train de réduire mes pistaches pour parsemer ma ganache et mes framboises, en fait a
I'intérieur de mon macaron. Parce que c'est pas |I'image d'un gateau familial un grand macaron. Je sais
pas, je vais voir, j'espére que je me suis pas trompée et qu'ils vont comprendre mon choix et puis surtout

gu'ils vont aimer quoi

N — Le macaron géant de Delphine sera composé d'un biscuit a la framboise, d'une créme de pistache et

de framboises fraiches.

(08 :09)
L'EVALUATION DU JURY

M — Il est juste magnifiquel! Il y a rien d'autre a dire. Il est magnifique! Bah, maintenant reste a gouter

pour voir...

F — Bon... il est stressé hein... lls nous stressent hein! |l faut dire quelque chose la... on est, on est tendus

... ll'y ala pression!

C — C'est parfait. C'est parfait parce que la créme, elle est bien légére, elle est bien onctueuse, le choux il

est réussi. Ca c'est un Paris-Brest comme j'aime.
M — C'est excellent!

C—Non, il est délicieux, vraiment! Il est top! Et je vais te dire hein... Continue comme ¢a, reste dans I'axe

comme ¢a, de faire des choses bonnes, gourmandes. Ca c'est top! C'est de la bombe!

M — C'est tres, trés bon... Je vais tout manger!



B — Cyril et Mercotte passent maintenant a Amandine qui, comme Thomas a réalisé un Paris-Brest qu'elle

a réussi a terminer malgré un gros probléme de cuisson.
C-Donc, la c'est ton gdteau de famille? C'est ta recette?
M — C'est quoi ¢a?

A — C'est la pate a choux.

M — Ah... C'est la pate a choux.

C - On dirait du flan en fait.

M — Ah, oui, oui, la pate est pas cuite.

C—Le....c'est |la pate a choux et |3 elle manque de cuisson, elle a diminué, elle fait comme un flan en

fait...c’est pas cuite.

N — De son cété, avec son gateau aux roulés framboise et créme patissiére a la vanille, Sébastien va-t-il

séduire le jury et réveiller les souvenirs d'enfance de Cyril Lignac?
C — Alors... ces petits biscuits roulés? J'ai peur que la créme ne soit pas prise. Tu vois ? Sur le couteau?
M — Aie!l! C'était le risque!

S — Quand on a une créme prise, on ressort, c'est comme dans un gateau le couteau, il est nickel et la il
ressort le couteau plein de créme... dong, 12 j'ai le cceur qui commence a taper... il arrive et prend et leve

la part comme ¢a et ...

C — Ouh... ¢a tient! Waouh! Il en fallait pas moins, hein? Vraiment, hein? C'est trés bon, c'est maitrisé, la
vanille est maitrisée. Je pense méme, qu'a ta place j'aurais fini tout le gateau roulé la... partout, comme
ca on aura réussi un vrai biscuit a pleine bouche, quoi... Parce que la, ce qui est bon, c'est quand je vais

ici... je me mets |a je prends un peu de créme, sur mon biscuit roulé et |a c'est formidable...
S — A la maison je fais comme ¢a, dans un saladier je chemise de plein de petits roulés...
C — Mais pourquoi tu ne fais pas ici... c'est un gateau maison...

N — Espérons maintenant que la présentation ne jouera pas aussi de tours a Elodie.

C-Cail faut I'enlever ?
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M — Tu déshabilles un peu le gateau hé... la reine de la mise en scéne, superbe !

C — Une mention spéciale pour les..pour les roses comme ¢a, parce que ¢a c'est hyper compliqué.

E — Merci

C — En tout cas c'est bien moelleux, hé... C'est un gateau que tu fais vraiment les dimanches ?

E — Ah oui... c'est mon gateau préféré.

M — La créeme mousseline elle se marie trés, trés bien avec les fruits rouges 13, je viens d'avoir un morceau

de fraise...

C — C'est trés bon, je suis trés surpris et quand j'ai vu la pate d'amandes je me dis : oh 13, 1a ! Ca va étre
trop sucré et |a elle est étalée finement donc c'est délicieux, le biscuit il est moelleux a souhait et la creme

chocolat blanc juste sucrée, un peu d'acidité pour les fruits rouges... Bravo !

M — Super | Bravo !

E — Merci...

N — C'est maintenant au tour de Sylvie et son gateau tout chocolat d'étre dégusté par le jury. Le risque de

sa recette est qu'elle soit trop chargée en chocolat et donc écceurante.

M — Ah... le chocolat ! C'est le gateau préféré des familles le chocolat, hé ?

Sy — Tout afait !

C —Tu sais que moi, je t'attends la-dessus, han... sur le chocolat que risque d'étre trop fort?
Sy —J'ai bien compris |

C — Mais... On y va, on le découpe. C'est moelleux, et on sent la fermeté de la ganache.

M — Peut-étre que le biscuit est un tout petit peu sec, peut-étre que j'aurais mis un petit peu plus de

ganache au milieu.



C - On aurait aimé un gateau un peu plus coulant tu vois ? Quelque chose qui nous emméne... 1a tu vois,
je I'apprécie s'il y a un peu de créme anglaise... tu vois, une créeme anglaise a la citronnelle, parce qu'on a

besoin de mouiller un peu le giteau... tu vois ?
Sy — Oui, je comprends.

M — Il est bien régulier, les framboises sont bien mises, il y a juste une petite chose qui me choque un tout

petit peu il est un petit peu de rose artificielle. J'aurais préféré qu'il soit un peu plus pastel.

C— Ca c'est un gateau vraiment difficile, hé ? Parce que le macaron, il faut qu'il soit moelleux, il faut qu'il
ait de la tenue parce que dedans il y a de la créme pour qu’on puisse avoir quelque chose de joli comme

ca.
M — Oh la ! Déja a couper tu sens le moelleux ! Et aussi tu as mis des framboises a l'intérieur ?
D —Qui.

M — C'est gourmand, super gourmand !

D — Oui.

C - Pourquoi la créme elle est aussi verte ?

D — C'est la pate de pistache. J'ai pas mis de colorant...

M = C'est parfait.

D — Merci.

M — C'est moelleux, c'est fruité, c'est excellent !

C—Ohlavache !

F — Je crois que c'est super bon.

C - Putain, c'est bon !!!

M —Hmmmm

C—Waouh ! Le macaron est parfait. Il est bien moelleux, la créme de pistache elle est comme il faut — pas
trop sucrée — du fait qu'on a le biscuit sucré. Alors, je trouve gue ca c'est vraiment intelligent. Les

framboises hé, ¢a apporte de I'acidité. C'est formidable!
D — Merci

C—C'est... ll yarien a dire... Bravo !
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D — Merci.

M —Super bon !

C - Et... dis-moi... Dimanche prochain je dine chez toi ?
D — Pas de probléme !

M — Dans cette épreuve les candidats ont vraiment fait de trés beaux gateaux. Il y en a deux qui m'ont
particulierement impressionnée: c'est le macaron framboise-pistache de Delphine et le sublime Paris-

Brest de Thomas.

C—Thomas I3, je pense qu'il a compris la legon du fait de partir toujours un peu dans tous les sens. Il est
resté sur un gateau traditionnel — le Paris-Brest — et ¢a marche formidablement bien quoi... c'est
incroyable. Elodie c'est la seule qui est réguliére, c'est-a-dire qu'elle garde sa ligne de conduite dans sa
scénographie, son histoire, sa personnalité. C'est une vraie force dans le concours de pouvoir garder son
identité de patisserie et c'est elle, quoi... voila. La... Delphine, autant la semaine derniére elle était en
danger, autant la han... elle y va. Gros coup de coeur quoi... c'est vraiment le gateau... waouh. Le gateau
de Sébastien, j'aurais aimé avoir un gateau roulé tout autour avec cette créme a la vanille qui était
délicieuse. C'est vrai que j'ai eu ce petit point de déception. Et le gdteau de Sylvie il est vraiment un niveau
en dessous de tout ce qui a été présenté. Le gdteau qui m'a le moins convaincu, c'est le géteau

d'Amandine, le Paris-Brest revisité.

M — Le souvenir que j'en garde n'est pas vraiment positif.
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Sitotheque

=

S

Cuisine a la francaise - http://www.cuisinealafrancaise.com/fr

Cuisine de A & Z - http://www.cuisineaz.com/
Dictionnaire Gastronomique - http://www.dictionnaire-gastronomique.com/

France 2 — Qui sera le prochain grand pétissier - http:

rochain-grand-patissier/diffusions/28-07-201 08

o o

La Cuisine — Centre d’Art et de Design - http://www.la-cuisine.fr/

Le Monde — Chef Simon — Lexique Culinaire -

http://chefsimon.lemonde.fr/lexique/index.html

7. Le Plat du Jour — Site de culinaria francesa de Uiara Aratijo - http://www.platdujour.com.br/

8. M6 Le Meilleur Péatissier - http://www.m6.fr/emission-le meilleur patissier/

Recettes:

a.

b
c.
d

™o

750 gr - http://www.750g.com/
L’atelier des chefs - https://www.atelierdeschefs.fr/fr/recettes-de-cuisine.ph

Le Figaro. Madame - http://madame.lefigaro.fr/recettes

Le Journal des Femmes - http://cuisine.journaldesfemmes.com/toutes-les-recettes/

Les recettes de Cyril Lignac - http://gourmand.viepratique.fr/les-recettes-de-cyril-lignac

Les recettes de Philippe Conticini - http://www.conticini.fr/
Marmiton - http://www.marmiton.org/

10. Tutorial Windows Movie Maker - https://www.voutube.com/watch?v=1H 2 Q8akuA

11. TV5 Monde — Epicerie Fine - http: //www.tvsmonde.com/cms/chaine-francophone/Revoir-

nos-emissions/Epicerie-fine/p-17332-lgo-accueil.htm

www.france2.fr/emissions/qui-sera-le-
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Apéndice E - Ficha de Gramatica 1 - Justifier son choix

Programme FLE-USP
Profa. Dra. Cristina M. C. Pietraroia

Minicours
Du gotiit pour le
Jrancais

Constanca Lefévre Vigneron
FFLCH-USP aoiit 2015

1% Partie : Le meilleur patissier
Fiche de grammaire (FG) 1
Justifier un choix

... Entre-temps, dans Le meilleur patissier...

D — Je suis en train de préparer un grand macaron. Pour moi enfin... ca représente
vraiment, voil... ca me rappelle les dimanches soir qu'on passait avec mes parents.

T - J'ai choisi le Paris-Brest parce que j'ai trouvé que ca correspondait bien au
giteau finalement qu'on allait acheter le dimanche a la patisserie. Comme c'est le gateau
préféré de mon peére, voili... un petit hommage.

A — Les dimanches on allait souvent manger a... chez mes grands-parents et ¢'est mon grand-pére qui était

chargé d'acheter le dessert pour ses petites-filles et j‘ai trouveée sympa de lui faire ce petit
hommage.

D - C'est ma maman qui m'avait donneé cette recette de gateau et depuis je I'ai modifiée,
un petit peu changé quelques dosages et puis surtout je... j'ai revu la présentation pour que ce soit vraiment
le giteau familial, un gateau a partager.

Pour donner une opinion personnelle:
(& partir de http://insuf-fle.hautetfort.com/tag/justifier
Les verbes d’expression : trouver, considérer, penser, adorer, aimer, détester, croire ...

Voici quelques expressions pour donner votre opinion :

A mon avis... Je pense que...+ indicatif
D'aprés moi... Je trouve que...+ indicatif
Personnellement... En ce qui me concerne...

Pour moi... Je crois que...+ indicatif

Selon moi... J’ai 'impression que...+ indicatif
A ma connaissance ... Il me semble que... + indicatif




Apéndice F - Ficha de Gramatica 2 - Le partitif

Programme FLE-USP
Profa. Dra. Cristina M. C. Pietraroia

Minicours
Du goiit pour le
Jrancais

Constanca Lefévre Vigneron
FFLCH-USP aofit 2015

1¢re Partie : Le meilleur patissier

Fiche de grammaire
Le partitif

2 (FG2)

... Entre-temps, dans Le meilleur pitissier...

«... faire une génoise simple et rapide, avec de la farine, du beurre fondu, du sucre, de
la vanille et des ceufs montés en neige. »

« pour Amandine, qui prépare une pate 4 choux pour son Paris-Brest. Des ceufs, de 1'eau, du
beurre et du sel portés a 1'ébullition auxquels on ajoute de la farine. »

http://www.bonjourdefrance.com/exercices/contenu/2

LES PARTITIFS

rammaire/875.html

L'article partitif, est une sous-catégorie des déterminants indéfinis. Il est employé devant les noms
exprimant une quantité indéterminée (non comptable) (ex: de l'eau) ou désignant une chose
abstraite (ex.: Elles ont du courage).

Les formes de |'article partitif sont:

- au masculin: DU. Exemple : Les filles aiment manger du chocolat.

- devant les noms masculins ou féminins qui commencent par une voyelle ou un h muet: DE L.
Exemple: C'est de l'or (masculin). Elle achéte de I'huile (féminin).

- au féminin: DE LA. Exemple : La mére sert aux enfants de la soupe.

- au pluriel, noms masculins et féminins: DES. Mangez des fruits et des céréales pour une vie

saine.

La suppression de l'article partitif.
L'article partitif est remplacé par la préposition DE/D' dans les cas suivants:

1) phrase négative: Elle n'a pas DE courage. Les garcons ne mangent pas DE beurre.

2) quantité précise:

- par une unité de mesure: deux kilos DE pommes; 500 gr DE viande; une

douzaine D’ceufs
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- par un contenant: une brique DE lait; une bouteille DE vin;
- par un adverbe: un peu DE sucre; assez D’argent; trop DE travail,
- par un nombre: un melon; cent euros

3) DE + adjectif + nom: Nous cherchons de belles fleurs pour la féte de Marie.

EXERCICES
I - Choisissez la réponse correcte.

1 - Sur la pizza je mets :

( ) dejambon, de fromage, de champignons.

( ) dujambon, du fromage, des champignons
( ) delajambon, de fromage, du champignons

2- Le matin, je ne prends pas :

( ) des céréales, du lait ou de la confiture

( ) de céréales, de lait ou de confiture

( ) des céréales, de la lait ou de la confiture.

3 - Nicolas va au marché, il achéte :

( ) duviande, des légumes, du fromage blanc

( ) delaviande, des légumes, du fromage blanc
( ) desviande, de légumes, de la fromage blanc

4 - Chaque matin, je bois____ et je mange
( ) dela café, des croissants.

( ) du café, des croissants

( ) de café, de croissants

5 - Ma mére achéte:

( ) huile, tomates et fruits.

( ) del'huile, des tomates et des fruits
( ) d'huile, de tomates et de fruits

6 - Nicole offre a son amie :
( ) cadeaux

( ) des cadeaux

( ) de cadeaux

|WIY 68F/2J1BWWEIS/9T/NUIIU0D/S3IDIAXD/ WO ddUBLDPINOUOG MMM/ /:d1Yy :98ejueAep J3213Xa,S JNOd

IT — Chassez I'intrus

Michelle méne une vie saine. Le matin, au petit déjeuner, elle bois beaucoup (DE / DU) jus de fruit
et une tasse (DE / DU) café. Elle mange peu (DE / DU) pain, (DE / DU) beurre et (DE / DE LA)
confiture. Elle ne mange jamais (DE L’ / D’) omelette. Parfois, elle gofite (DE / DU) fromage, un
peu (DE / DU) jambon avec (DE / DE LA) salade. Elle aime beaucoup les fruits, donc elle mange
(DES / D’) oranges et (DE / DES) bananes.



Apéndice G - Ficha de Atividade 2 - Des courses pour une recette

Programme FLE-USP
Profa. Dra. Cristina M. C. Pietraroia

Minicours
Du goiit pour le
Jrancais

L WEned

PATISSIER
. R

Constanca Lefévre Vigneron
FFLCH-USP aofit 2015

1ére Partie : Le meilleur patissier
Fiche d’Activité 2 (FA2)
Des courses pour une recette

Pour réaliser le gateau du dimanche de Thomas il faut, d’apreés la recette, élaborer la liste de

courses. Analysez la recette et continuez la liste :

LA RECETTE - Le Paris-Brest au lait d’amandes - http://www.m6.fr/emission-
-paris brest au lait d amandes.html

le_meilleur

atissier/recettes-de-cuisine/farine/1

cassonade

> Une pincée de
sucre

> Une pincée de
sel

& 90 g de beurre
& 110 g de farine

> 30 g de sucre
> 10 g de poudre a
flan

0 g de jaunes
d'oeufs (soit un jaune
decuf et demi

> 15 g de beurre

(

de

> 90 g de praline
noisette

> 200 g de creme
patissiére au lait
d'amandes

Pour le Pourlapatea | Pourlacréme Pour la créme Pour les
craquelin choux patissiere au lait mousseline noisettes
d'amandes pralinée caramélisées
> 100 g d'eau > 125 g de lait > 20 g d'eau > 150 gde
> 100 g de lait d'amandes > 50 g de sucre noisettes
d'amandes > 12 gousse de vanille | > 1 cuillére a soupe | > 25 g d'eau

> 75 g de sucre
> 12 gousse de
vanille

> Une pincée de
fleur de sel

Etape 1: le craquelin

Mélanger le sucre et le beurre.
Ajouter la farine, étaler finement (2mm).
Faire durcir au congélateur.
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Etape 2 : la pite a choux

Mélanger l'eau, le lait d'amandes, le sucre et le sel.

Faire fondre le beurre dans le mélange.

Ajouter la farine en une fois hors du feu et bien mélanger.

Remettre sur feu doux 2 minutes.

Ajouter les ceufs petit a petit.

Fourrer les choux 4 I'aide d'une poche a douille.

Déposer le craquelin sur les choux.

Enfourner dans un four préchauffé a 250°C. Eteindre le four et laisser lever 15 minutes.
Finir de cuire 15 4 20 minutes 4 160°C.

Etape 3 : la créme pétissiére au lait d'amandes

Faire infuser la vanille dans le lait d'amandes pendant 15 minutes a couvert.
Fouetter les ceufs avec le sucre et la poudre a flan.

Verser le lait bouillant sur les ceufs blanchis.

Cuire 1 minute a ébullition.

Refroidir sur bain-marie glacé.

Ajouter le beurre et bien fouetter lorsque la température est inférieure a 60°C.
Filmer au contact et garder au frigo.

Etape 4 : la créme mousseline pralinée

Fouetter les ceufs, ajouter le sirop cuit 4 121°C et continuer de fouetter jusqu'a refroidissement complet.
Fouetter le beurre pour qu'il foisonne et devienne crémeux, ajouter le mélange aux ceufs puis le praliné
noisette.

Finir en incorporant la créme patissiére au lait d'amandes lissé.

Etape 5 : les noisettes caramélisées

Torréfier les noisettes 20 minutes a 160°C.

Les rouler dans un torchon pour enlever la peau des noisettes.
Cuire 1'eau et le sucre avec la gousse de vanille.

Ajouter les noisettes hors du feu et attendre qu'elles sablent.
Remettre sur feu moyen et laisser caraméliser les noisettes.
Verser sur une plaque en silicone (silpat) et laisser refroidir.
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Apéndice H - Ficha de Gramatica 3 - Le Futur Proche

Programme FLE-USP
Profa. Dra. Cristina M. C. Pietraroia

Minicours
Du gotit pour le
Jrancais

Constanca Lefevre Vigneron
FFLCH-USP aofiit 2015

1¢re Partie : Le meilleur patissier
Fiche de grammaire 3 (FG3)
Le Futur Proche

... Entre-temps, dans Le meilleur patissier...
F —[...]ils vont rivaliser de gourmandise et ¢a tombe bien, on n'attend que ca.

D- [...]je vais volr, jlespére que je me suis pas trompé et qu'ils vont comprendre mon
choix et puis surtout qu'ils vont aimer.

F - On va commencer avec l'Epreuve Signature, on va vous demander de pétisser le
giteau que vous a accompagné dans tous les moments importants de votre vie.

LE FUTUR PROCHE

https://francais.lingolia.com/fr/grammaire/les-temps/le-futur-proche

Le futur proche (aussi : futur composé) est utilisé pour parler d’'une action ou situation
envisagée dans un futur peu éloigné du moment présent. 1l indique que I'action va se dérouler
prochainement et souligne I'intention de faire quelque chose.

Formation
On forme le futur proche avec le verbe aller au présent suivi de I'infinitif.
Attention a la formation négative!

Ala forme négative, 'NE' se place devant le verbe aller et 'PAS' aprés. C'est-a-dire, 'auxiliaire vient entre
ne et pas.

Ex.: Ils NE vont PAS dormir tout de suite.

Personne Formes de ALLER Verbe a Iinfinitif |
1r¢ personne du singulier je vais finir
2¢ personne du singulier tu vas
vendre
3¢ personne du singulier il/elle/on va _
voir
1r¢ personne du pluriel nous allons




2¢ personne du pluriel vous allez apprendre
3¢ personne du pluriel Lgjellless oo ete
EXERCICES
I - Réecrivez la phrase au futur proche -
http: s.prenhall.com/ca _ph parmentier enbons 6/11984/306 .cw/content

1. Madeleine finit son travail.

Tu béatis une maison.

A

Vous réfléchissez un moment.

Jules et Pierre téléphonent au professeur.

Je marche avec toi.

J'écoute le concert.

Tu choisis un cours de géologie.

3
4
5
6. Nous allons au centre-ville.
7
8
9

Ils parlent a leur avocate.

10. On ne démolit pas 1'école.

11. Je ne grossis pas.

12. Tu reviens demain matin.

13. Elle ne prépare pas son examen.

14. Ils ne visitent pas Québec.

15. Nous ne regardons pas le monument.

IT — Complétez avec le futur proche

1. J'adore cette recette ! Tu

, c’est stire ! (réussir)

bient6t ! (commencer)

ce giteau ! (refaire)

4 la prochaine saison de I'’émission ! (participer)

2. Ils sont trés excités ! L'émission

3. Clest décidé : la pite est ratée ; je

4. Nous sommes ravis : nous

5. Vous avez de la chance ! Vous

6. Les candidats sont trés concentré. Ils

Pour s’exercer d’avantage:

http://www.languagesonline.or

de nouvelles délices dans cet épisode. (préparer)

dans une nouvelle épreuve. (s’affronter)

.uk/French/Grammar/Aller Infinitif/Index.htm
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Apéndice I - Ficha de Atividade 3 - Le Futur Proche

Programme FLE-USP
Profa. Dra. Cristina M. C. Pietraroia

Citty [; - . .

o boii Minicours
Du goiit pour le francais
Constanca Lefévre Vigneron

FFLCH-USP aoiit 2015

1ére Partie : Le meilleur patissier
Fiche d’activité 3 (FA3)
Le Futur Proche

Mon collégue est en train de préparer un diner pour des invités et il a décidé d'utiliser ta recette pour le
dessert. Sauf que... aprés quelques essaies ratés il t'a appelé par la messagerie pour le dépanner...

Avec la recette, le tableau des connecteurs qui est en dessous et en utilisant le Futur Proche, comme dans
I'exemple, tu dois lui envoyer les instructions et sauver le dessert pour ses amis.

LA RECETTE

Ingrédients pour le fondant au chocolat :
100g de sucre

100g de beurre

100g de farine

200g de chocolat noir patissier

1/2 sachet de levure chimique

2 ceufs

En savoir plus sur http://www.750g.com/fondant-au-chocolat-a11512.htm#6jP6xqpxjSdYtMSw.99

Préparation

e Mettez le sucre dans une casserole avec 1/2 verre d'eau.

e Faite bouillir.

o Eteignez le feu.

e Hors du feu, ajoutez le chocolat et le beurre coupé en morceaux.

e Une fois que la préparation est homogene, ajoutez les oeufs et la farine.

o Versez 'appareil dans des petits moules en papier et enfournez a 180°C (Th°6)

Connecteurs d’Enumération / Classification
D'une part.... D'autre part De plus
D'abord Quant a
Tout d'abord En troisieme lieu
Premiérement Puis
En deuxieme lieu En dernier lieu
Deuxiémement Pour conclure
Aprés Enfin
Ensuite Finalement




Maintenant c’est a toi de continuer...
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Salut Constanga! Au secours!!!!

Je n'arrive pas a bien réussir ta recette de
Coeur Fondant!! Mes amis arrivent dans
une heure. Tu peux me téléguider au long

de la recette?

C'est mon dernier essaie avant d'aller
acheter quelque chose a la pétisserie... ®

| tu vas ajouter de I'eau et vas les faire bouillir
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Apéndice ] - Ficha de Gramatica 4 - Les pronoms relatifs QUI, QUE, DONT et OU

Programme FLE-USP
Profa. Dra. Cristina M. C. Pietraroia

Minicours
Du goiit pour le
Jrancais

Constanca Lefévre Vigneron
FFLCH-USP aofiit 2015

1ére Partie : Le meilleur patissier
Fiche de grammaire 4 (FG4) R
Les pronoms relatifs QUI, QUE, DONT et OU

... Entre-temps, dans Le meilleur patissier...

« E —[...] Cest le premier gateau QUE j'ai essayé de faire, donc ¢a me tient vraiment 2
coeur parce que c'est le tout premier d'une grande histoire.»

« Se — Quand on a une créme prise, on ressort, c'est comme dans un giteau, le couteau, il est nickel
etlail ressort le couteau plein de créme... done, 1a j'ai le coeur QUI commence a taper... »

LES PRONOMS RELATIFS QUI, QUE, DONT et OU

http://fis.ucalgary.ca/Elohka/qui que.htm

http://www.bonjourdefrance.com/exercices/contenu/conjuguons-les-couleurs-du-
monde-voila-les-pronoms-relatifs-simples.html

Le pronom relatif remplace un nom, qui le précede dans la phrase, et qu'on appelle un

antécédent. Il lie une phrase principale a sa subordonnée relative.

< QUI est toujours le sujet du verbe de la phrase relative
Exemple :

* L'homme qui porte un veston rouge est le cousin du Pére Noél.
- L'homme [...Jest le cousin du Pere Noél : phrase principale

- qui porte un veston rouge : subordonnée relative

- qui : évite de répéter "l'homme", sujet du verbe porte

ATTENTION - L’élision est interdite avec QUI
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‘:’QUE ou QU’ (avant une voyelle) est toujours le COD du verbe de la phrase relative

Exemple :

* La fille qu'il a épousée s'appelle Jenny

-la fille[...] s'appelle Jenny : phrase principale
- qu'il a épousée : subordonnée relative

- que : a épousée qui ? "que” mis pour "la fille", COD.

ATTENTION i l’accord du participe passé d’'un verbe conjugué avec avoir !
Quand le complément d'objet direct précéde un verbe au passé composé il faut faire 1'accord
entre le participe passé et le COD.

Exemples :

* C’est une lettre QUE mon grand-pére a écritE.Il faut ajouter un E au participe passé : Le
mot "une lettre"” est Uantécédent du pronom relatif. L'antécédent est un mot féminin
singulier.

* La femme QUE j'ai vuE est la sceur d'Eric. Il faut ajouter un E au participe passé : Le mot

"la femme" est 'antécédent du pronom relatif. L'antécédent est un mot féminin singulier.

S DONT remplace de + quelque chose. Dont remplace aussi en (de + chose) ou un
possessif.

Exemples :

* J'ai beaucoup aimé ce film. Tu m'as parlé de ce film hier (tu m'en as parlé hier) :J'ai
beaucoup aimé ce film dont tu m'as parlé hier.

* Je connais Picasso. J'ai vu son exposition a Paris : je connais Picasso dont j'ai vu
I'exposition a Paris. (Attention : dont ayant remplacé le possessif, l'article défini est
employé)

¢ OU est utilisé pour I'espace ET pour le temps.

Exemples :

* Voici la maison ou j'ai grandi. (Lieu ou espace)

* L'année ot j'ai passé mon bac, il a neigé en mai. (Expression de temps)
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http://bonpatron.com/guide/500/

pronoms relatifs

forme fonction exemple notes
-sujet La fille qui nage bien.
. -répond a la question
qul . - ’ ] by .y - " an LU ran
-objet animé d'une Le garcon a quij'ai qui?" ou "a qui?
préposition parlé.
que -objet direct Le livre que je lis. -répond & la question

"quOi?"

-sert afaireleliena  Lafemmedont tum'as -n'estjamais précédé d'une
dont unnom quisuitune  parlé; l'enfant dontje préposition; ne s'emploie
expression avec de. suis fier. jamais dans les questions

-fait référence a un

ou .
lieu

L'endroit ot je travaille -il faut un accent

ATTENTION

¢ lorsque QUE est suivi d'un verbe au passé composé, il faut faire I'accord avec un
objet direct qui préceéde, par ex.: La pomme que j'ai mangée.

« siun verbe est normalement suivi du mot de, utilisez dont, par ex.: le filme dont j'ai
parlé.

¢ On ne fait pas I'accord du participe passé apres dont, par ex.: la fille dont j'ai parlé.




EXERCICES

http://www.bonjourdefrance.com/exercices/contenu/conjuguons-les-couleurs-du-
monde-voila-les-pronoms-relatifs-simples.html

I — Chassez l'intrus :

1.J’ai un chien. Le chien s’appelle Filou.

- J’ai un chien QUI — QUE — DONT - OU s’appelle Filou.

2. Marion porte une robe de soirée. Elle I'a achetée a Paris.

-Marion porte une robe de soirée QUI — QU’ — DONT — OU elle a acheté 2 Paris.

3. Vous avez passé les vacances en Gréce. Ma mére est née en Gréce.

-Vous avez passé les vacances en Gréce QUI — QUE — DONT — OU ma mére est née.
4. Tu as pris les clés. J'ai besoin de ces clés.

-Tu as pris les clés QUI — QUE — DONT — OU j’ai besoin.

5. M. Mallet est le professeur d’anglais. Notre classe ’adore.

-M. Mallet est le professeur d’anglais QUI — QUE — DONT — OU notre classe adore.

IT - Choisissez la bonne réponse :

1. Voila la voiture j’ai achetée hier.

a. Dont b. Qui ¢. Que d. Ou

2. Paul a fait de la randonnée avec nous la semaine derniére est trés fort.
a. Ou b. Dont c. Que d. qui

3. Il y a des événements de mon enfance je ne me souviens plus.

a. Que b. Qui c. Ou d. dont

4. La maison nous habitons maintenant est plus confortable que la précédente.

a. dont b. qui c. ou d. que

5. Les chansons
a. Qui b. dont c. ol d. Que

jadore sont celles de Zaz.
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6 . Kévin a un chien j'ai peur
a. dont b. ou c. que d. Qui
7. L’hotel nous avons passé cette nuit était agréable.
a. dont b. qui c. ou d. Que
8. Le cahier est sur la table est celui de Marine.
a. qui b. dont c. que d. ou
9. Voila un appareil photo je suis content(e).
a. ou b. dont c. qui d. Que
10. Ma mere a offert un livre je suis satisfait(e).
a. qui b. ot c. dont d. que

III - Complétez par le pronom relatif qui convient et puis résolvez la devinette :

http://lisgar.net/zamor/Franii/rel3.html

a. C'est un objet vous aurez toujours dans la cuisine
. un rei I ravai atisser plus si .
b. Cest un appareil end le travail de patisser plus simple
¢. C'est un outil rassemble plusieurs fonctions.
. C'est un cadeau vous pouvez offrir & votre mére.
d. Clest d jid t
e. Les personnes T'utilisent sont plus efficaces.
f. C'est un outil vous aurez besoin tous les jours.
. Les gateaux vous préparerez seront un succes.
g. Lesgat prép t
h. C'est un objet VOus ne pourrez pas vous passer!
i. C'est1'objet il vous faut !

j- Cetobjet est le...

Pour s’exercer d’avantage :
http://fis.ucalgary.ca/Elohka/qui que.htm

http://www.podcastfrancaisfacile.com/podcast/2008 /06 /relatifs.html



Apéndice K - Ficha de Atividade 4 - Ecrire une publicité

Minicours
Du gotut pour le
Jfrancais

Constancga Lefévre Vigneron
FFLCH-USP aofit 2015

1¢re Partie : Le meilleur patissier
Fiche d’activité 4 (FA4)
Ecrire une publicité

Programme FLE-USP
Profa. Dra. Cristina M. C. Pietraroia

http://www.darty.com/nav/achat/petit electromenager/aide culinaire/tablette culinaire/index.html#dart
yclic=X_peti-elec-cuis_aide-culi tabl-culi

Ala facon de I'exercice III de la fiche de grammaire FG4, rédigez six phrases en utilisant les
pronoms relatifs pour la pub de ce produit.

Tablette culinaire 399 99€*

QOO0Q TABLETTE QOOQ V3 BLANC 9
5/5(1avis) ¥ ENSTOCK [c1) Livraison OFFERTE

» Tablette de cuisine Android Kitchenproof

+ Contient + de 3000 recettes & techniques exclusives @* AJOUTER AU PANIER

= Usage multimédia: internet, musique, vidéo...
— * Découvrez la vidéo : Cliquez ici

—
[l=] RETIRER EN MAGASIN

il Comparer »

Tablette culinaire 99¢€ *
QOO0Q TABLETTE QOOQ V3 ROUGE 3999
43/5(3avis) v ENSTOCK [y Livraison OFFERTE

» Tablette de cuisine Android Kitchenproof

= Contient + de 3000 recettes & techniques exclusives
» Usage multimédia: internet, musique, vidéo...

- Découvrez la vidéo : Cliquez ici

+
& AJOUTER AU PANIER

E RETIRER EN MAGASIN

I

il comparer »

C’est le produit QU’il vous faut pour avoir une cuisine du XXI¢ siecle chez vous !

e o o e B
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Apéndice L - Lexique Culinaire Collaboratif

Programme FLE-USP
Profa. Dra. Cristina M. C. Pietraroia
Minicours
Du goiit pour le francais
Constanca Leféevre Vigneron
FFLCH-USP aoiit 2015
1¢re Partie : Le meilleur patissier
Lexique Culinaire Collaboratif
NOM IMAGE DESCRIPTION TRADUCTION SOURCE AJOUTE
PAR
AMIDON DE . | “L’amidon, la fécule de | AMIDO DE http://atroune.sar | Isabella
MAIS Corir ] mais, ou la maizena, MILHO ah.over-
(nom masc.) sont des noms qui blog.com/article-I-
@ﬁﬁ‘ désignent la méme amidon-de-mais-
W = | | substance ; qui est usage-et-utilite-
oswsiee | extraite du mais, elle 85906413.html
‘ & | | esttrés utilisée en
_—— cuisine dans les
sauces, les cremes et
soupes, mais a aussi
d’autres propriétés,
vous trouverez dans
cet article tous les
renseignements sur
l'usage et I'utilité de
cette poudre, trés
convoitée en cuisine,
surtout en France.”
ANANAS _. i | Plante tropicale de la ABACAXI http://www.le- Camila
(nom masc.) g W’ famille des dictionnaire.com/
e = ) broméliacées a gros definition.php?mo
‘0} fruit sucré. t=ananas
ARTICHAUT Capitule comestible ALCACHOFRA | http://www.le- Camila
(nom masc.) produit par la plante dictionnaire.com/
potagére de la famille definition.php?mo
il des composées. t=artichaut
AUBERGINE Fruit de cette plante BERINJELA http://www.lingue | Camila
(nom fém.) souvent volumineux, e.fr/francais-
allongé et violet, peu portugais/search?
nourissant mais de source=auto&que
saveur trés ry=berinjela
caractéristique.




BEURRE Substance alimentaire | MANTEIGA http://www.lintern | Larissa
(nom masc.) grasse et onctueuse aute.com/dictionn

obtenue en battant la aireffr/definition/b

créme de lait. eurre/
CAFETIERE A On parle ici de CAFETEIRA DE | http:/blog.videlice | Constanga
PISTON cafetiére a piston aussi | PISTAO OU .com/2013/06/06/
(nom fém.) appelée French Press. | EMBOLO comment-choisir-

Souvent constituée sa-machine-a-

d'un corps en verre, le cafe-ou-cafetiere/

principe repose sur

une tige adaptée avec

un filtre en métal ou

une gaze.[...]Sa

simplicité d’utilisation

n'enléve rien a la

qualité du café. Au

contraire, on dit que la

cafetiére a piston est

utilisée par les

torréfacteurs pour

évaluer un café. Elle

libére les vrais arémes

du cafe.
CAROTTE Plante cultivée pour sa CENOURA | http://www.larous | Larissa
(nom fem.) racine comestible de se.fr/dictionnaires

i | forme cylindrique, plus [francais/carotte/1

ou moins allongée, de 3381

couleur rouge.
CASSONADE Sucre quin'a été ACUCAR version Constanca
(nom fem.) @ raffiné qu'une fois, MASCAVQO électronique du

appelé aussi sucre Nouveau Robert

roux, a cause de sa 2001

couleur.
CERISE La cerise est le fruit CEREJA https:/ffr.wikipedia | Larissa
(nom fém.) comestible du cerisier. .org/wiki/Cerise

m| |l s'agit d'une drupe

(petit fruit charnu a

noyau), de forme

sphérique, de couleur

généralement rouge

plus ou moins foncé.
CHOU Plante crucifére dontil | COUVE http://www.lintern | Camila
(nom masc.) existe diverses variétés aute.com/dictionn

cultivés pour aire/fr/definition/c

I'alimentation. hou/
CHOUQUETTE Petit chou, viennoiserie http://iwww.lintern | Constancga
(nom fém.) soufflée et légére aute.com/dictionn

parsemée de sucre
perlé que l'on propose
au dessert

aire/fr/definition/c
houquette/
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CREME Créme blanche et CREME DE http://www.lintern | Isabella
FRAICHE f‘"‘ épaisse, pasteurisée, a | LEITE aute.com/dictionn
(nom fém.) ‘\\‘\-,ﬂ A Iaquellg on donne une airelfrldgfinition/cr

noteacide par culture eme-fraiche/

bactérienne et trés

utilisée dans le

domaine culinaire pour

la préparation de

différents culinaires.
EPLUCHER Nettoyer en enlevant DESCASCAR version Constanga
(verbe) les parties inutiles ou electronique du

mauvaises (en Nouveau Robert

coupant, grattant) 2001
FARCIR Remplir, garnir de RECHEAR version Constanca
(verbe) farce (un mets). Farcir electronique du

une volaille, un Nouveau Robert

poisson, des tomates. 2001

Fig. Surcharger de

(connaissances,

notions, idées, etc.).

Farcir la téte d'un

enfant de

connaissances inutiles.
FLEUR DE Sel cueillie a la "fleur FLOR DE SAL http://www.caves | Constanca
SEL de l'eau”. Il est séché a.ch/definition/fle
(nom fém.) naturellement au soleil ur-de-

et cristallise sur le fond sel, 711.html

d'argile des marais.

Ses cristaux sont plus

petits ou plus gros en

fonction du vent. lls

sont laissés a |'état

naturel et ne subissent

ni lavage, ni

concassage.
FOUET Ustensile de cuisine BATEDOR http:/imww.lintern | Constanga
(nom masc.) servant a battre les MANUAL aute.com/dictionn

oeufs ou les sauces. aire/fr/definition/fo

Synonyme : batteur uet/
FRAISE Fruit comestible du MORANGO http:/iwww.larous | Camila
(nom fem.) fraisier, récéptacle se.fr/dictionnaires

charmu de la fleur ffrancais/fraise/34

auquel sont fixés de 975

nombreux akénes.
FRAISIER Gateau aux fraises. E CHAMADO http:/iwww.lintern | Camila
(nom masc.) DO MESMO aute.com/dictionn

JEITO EM aire/fr/definition/fr
PORTUGUES | aisier/




GLACAGE Action de recouvrir COBERTURA version Constanca
(nom masc.) d'une couche de sucre électronique du
ou d'une gelée. Nouveau Robert
nappage. 2001
MIRABELLE La mirabelle est le fruit | MIRABEL (TIPO | https:/fr.wikipedia | Constanca
(nom fém.) du mirabellier, variété | DE AMEIXA) .org/wiki/Mirabelle
il de prunier. C’est un
=, fruit répandu
spécialement en
Lorraine et dans le
nord de l'Alsace, ainsi
qu'en Haute-Sadne,
mais aussi présente au
Québec.
Classification: Prunier
MIXEUR iy Appareil LIQUIDIFICADO | http://dictionary.re | Larissa
(nom masc.) '\.,H ) electroménager utilisé | R verso.net/french-
pour écraser et definition/mixeur
mélanger des aliments
MYRTILLE Les myrtilles sont des https://fr.wikipedia | Isabella
(nom fém.) fruits produits par .org/wiki/Myrtille
diverses espéces du
genre Vaccinium https://fr.wikipedia
(famille des .org/wiki/Ericacea
Ericaceae). Ce sont de e
petites baies de
couleur bleu-violacé a
la saveur douce et
légérement sucrée.
NOISETTE 3 ) L AVELA http://www.larous | Larissa
(nom fém.) w“ Fruit du noisetier, se.fr/dictionnaires
i comestible, formé /francais/noisette/
d'une grosse amande 54783
dans une coque
ligneuse, le tout
enchassé dans une
cupule foliacée.Elle est
surtout utilisée grillee
en confiserie,
patisserie,
chocolaterie.
NOIX DE Fruit du cocotier, plus | CASTANHA DE | http://www.larous | Larissa
COCO souvent appelé noix de | COCO se.fr/dictionnaires
(nom fém.) coco, parfois grosse ffrancais/coco/16
comme une téte 854

humaine, contenant un
endocarpe ligneux
difficile a casser et qui
enveloppe I'amande.
(Celle-ci fournit une
pulpe blanche et
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sucree.)
OEUF Produit comestible de | OVO http://www.larous | Larissa
(nom masc.) la ponte de certains se.fr/dictionnaires
oiseaux, poissons ffrancais/%C5%9
3uf/557057q=0E
UFS#55334
PARFUM Quel est Golt de ce qui est SABOR version Constanga
(nom masc.) o perem SR, | aromatisé. Ex. Glaces électronique du
préféré a tous les parfums Nouveau Robert
y 77 2001
PASTEQUE un gros fruit MELANCIA http://www.larous | Larissa
(nom fém.) comestible, a chair se.fr/dictionnaires
rose trés agueuse et lfrancais/past%C
rafraichissant 3%A8que/585467
g=LA+PASTEQU
E#58191
EQ'CI'JEUQ La pate & choux est https:/{fr_.wiokipeiiia Larissa
- . S .org/wikilP%C3%
(nom fém.) une pate cuite utilisée A2le “%C3%A0 ¢
' en patisserie pour de houx -
nombreuses
realisations sucrées ou
salées. Elle est
obtenue par
l'incorporation d'ceufs
dans une péte appelée
« panade », composée
de farine cuite dans de
I'eau et/ou du lait,
salée et beurrée puis
desséchée.
POIREAU Plante potagere a ALHO - PORO http://www.lintern | Isabella
(nom masc.) bulbe et feuilles vertes. aute.com/dictionn
aire/fr/definition/p
oireau/
fiiig
ROBOT “7" Machine utilisée pour | BATEDEIRA http://www.lintern | Alessandr
(nom masc.) .cuisiner. Les aute.com/dictionn | o
N différentes fonctions aire/fr/definition/ro
‘ = | proposées parce type bot-menager/
== d'appareil offrent la
possibilité de réaliser
beaucoup derecettes,
d'autant plus que
certains sont
multitdches.
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ROQUETTE & > Plante que 'on mange | RUCULA http://www.lintern | Camila
(nom fém.) & en salade. aute.com/dictionn
- h L
¥ aire/fr/definition/ro
quette/
1
o

SEMOULE Produit de meunerie SEMOLA OU https://fr.wikipedia | Constanca

(nom fém.) * /| obtenue par mouture SEMOLINA .org/wiki/Semoule
4 grossiére de grains

humidifies de céréales
(en particulier de blé
dur) [...]

Riche en gluten, la
semoule de blé dur est
employée en cuisine
dans diverses
préparations,
notamment gateaux de
semoule, potage et
couscous, et sert a la
fabrication des pates
alimentaires.

TARTE TATIN Un dessert a base de E CHAMADA http://www.lintern | Camila
(nom fem.) pommes renversées et | POR ESSE aute.com/dictionn
"y | de sucre. Les pommes, | NOME EM aire/fr/definition/ta
‘| caramélisées apres PORTUGUES rte-tatin/

avoir été revenues

dans le beurre et le

sucre, sont placées sur

une pate et ensuite

retournées.
VANILLE . . BAUNILHA http://www.larous | Larissa
{nom fém.) Fruit des vanillier. se.fridictionnaires

Gousse ou extrait de ffrancais/vanille/8

ce fruit utilisé pour 1038

parfumer des

. préparations de

confiserie ou de

patisserie et dans la

fabrication du chocolat.
VERMICELLE ' | Le vermicelle coloré GRANULADO Site super Dannilo
COLORE est composé de COLORIDO toinette: la cuisine
(nom fém.) poudre de cacao, de familiale

sucre, d'amidon, de
matiére grasse
végétale, il sert pour la
décoration de
patisseries.
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Apéndice M - Roteiros corrigidos

A.C.

IA.C

SCenario

ApPréesentateur:

Voila, c’est Alessandro. IL a 39 ans_(on pronnonce |trant-nefan| et travaille comme technicien
en radiologie.

IL aime faire-se réunireunien avec tses amis et c’est pour ¢a qu’il a commencée aller-a
fréquenter la cuisine.

Mais c’est avec la paatissierie qu’il s"amuse!!!!

A.C.

Pour moi, les repas sont dessm moments trés affectifsve,(on doit pronnoncer le C) je crois que
la nourriture est I affectionte dans son état pure. Par conséquentReurtant, j'adores faireun
rendez-vous-avec réunir -meés amis etles-effrirumplat autour d’un repas .Bien sir que les
paatissieries y occupent une place d’honneur-senttesteileursplatespourca-

AlersPourtant; mon gateau du dimanche est ur-gatead trés simple, -Mmais il que me rappelle
beaucoup des personnes et des choses. (suggestion: il est lié a beaucoup de mémoires)

Voila!!lC'est le gateau de farine dew mais .Ce gateau que ma tante faisait tous les apres-midi
de dimanche.-+tard.; ”Nous nous reunissions dans la cuisine pour le manger. C’'Eétait uns
moment trés especial pour moi, ma famille réeunie!!!!

C’est un hommage pour ma tante...Elle est srort-décédée il y a trois_ (un seul A) ans.




B.T.

C.C.
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Mon scénario

B.a 22 ans et elle est passionée par le théatre, la littérature e la danse. Aujourd’hui elle fera « un
gateau d’enfance ». Ce gateau fait partie de I'histoire de sa famille, parce que sa grand-meére
faisait toujours pour ses anniversaires quand elle était petite. C'est un gateau trés simples, mais

qui a une importance affective enorme. B., raconte-nous...

C'était une époque merveilleuse !!! Ma grand-meére aimait rassembler toute la famille quand il
y avait des occasions spéciales, surtout pour les anniversaires de mon enfance. Ces jours étaient
trés importants pour moi et le gateau était toujours le méme : un gateau de brigadeiro. Je le
ferai donc a cause de la nostalgie que cette époque m’apporte. Peut-étre que je pourrai

expérimenter une épiphanie, celle méme de Proust en mangeant la madeleine.

|CC - Du goiit pour le Frangais

Ellc est étudiante des Lettres a I’'Université de Sdo Paulo. Elle est une actrice aussi

mais une de ses plus grandes passions est la gastronomie. Camila lie sa passion pour les
animaux et sa passion pour Ja cuisine en faisant des mets végétaliens. Elle réve d’ouvrirun
restaurant végétalien avec sa mére.

L'histoire du gateau du dimanche de|C_ est trés belle parce que, c’est un gateau qu’ellea

créé pour sa famllle|C racontez-nous cette histoire.

C_ - Je suis la seule végétalienne (attention a la syllabe tonique)de la famille. Mes parents

et mon frére n'aiment pas beaucoup (la le son est |U| pas de “biquinho”) la culinaire
végétalienne, donc cest trés difficile pour moi de cuisiner quelque chose qujplajse (attention
ala syllabe tonigue) a tous. Mon frére, spécialement, il est tres difficile pour manger. Il n"aime
pas la plupart des fruits, mais lg fraise est un fruit qu’il adore ainsi comme le reste de la famille.
Pour cette raison, j’ai transformé une recette base de gateau dans un gateau de vanjlle (on
doit pronnoncer “vaniie”) et de fraise quia conquis toute (bien pronnoncer TOUTE au féminin)

la famille. Je I'appelle le “Gateau de Nicolas”, un petit hommage (faire |a liaison) a mon frére

Graduée en Radio et Television a la Casper Libero, Isabella est, actuellement, étudiante de Lettres a
I'Université de S&o Paulo et aussi une scénariste. (il faut faire « Biguinho »,_pour pronnoncer la lettre
U)

Son objectif de vie est d'utiliser et transmettre, toujours, ses passions a travers l'art : La littérature, le
cinéma, le théatre et la musique.

Mais pendant son temps libre, Isabella gime (syllabe tonique) s’aventurer dans la cuisine.
Principalment dans la pétisserie.,
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G.N.

LS.

L.E.

Du goiit pour le Frangais.

Scénario: candidat@

@c'est notre premier candidat il a 20 ans et habite a Sfo Paulo, 1l étudie le Efrancais. Il aime le
jazz et cuisiner dans son temps libre. Nous allons parler de la raison de son goiit par-pour le giteau de
carrottes et comme il fairle prépare.

J'adore le giteau de carrottes parce que c'est une recette simple, mais trés savoureuse. Je vais habituell
ement au supermarché choissir moi méme les ingrédients pour faire un bon géteau, les casrottes, le lai
t, le beurre, la farine. I'aime faire cette recette pour tous les petit-déjeuners de aux dimanches pendant
_que j'écoute des disques-albums de John Coltrane et Charles Mingus, je crois que ¢a jm'inspire.

Présentatrice :

Graduée en Radio et Television a la Casper Libero, IIIest, actuellement, étudiante de Lettres a
I'Université de Sao Paulo et aussi une scénariste.

Son objectif de vie est dutiliser et de transmettre, toujours, ses passions parpour I'art : La littérature,
le cinéma, le théaéatre et la musique.

Mais durant-pendant son temps libre, |I| aime s’aventurer dans la cuisine. Principalment dans
la eenfiture patisserie.

Aujourd'hui, elle va parler sur la “Pavlova”, son gaateau de-du dimanche. C’est un gaateau russe qui
a, pourar elle, une histoire trés spécieale.

l.S.

|%si la Pavlova parce qu’e-ellea a une histoire trés liée a mon enfance. Tout a commencé
(attention a la syllabe tonigue finale) quand, a I'dge de 10 ans, j'ai gagné, de mon grand oncle, un
livre avec des recettes typiques de différents pays du monde. L’a-illustration de la Pavlova, qui est
un gaateau russe fait (ne pas pronnoncer le T final) avec des fruits_(ne pas pronnoncer le TS final)
rouges, était,pour moi, la plus belle du livre.
Plus tarde, ma mére m’a emamené (le E caduc ne doit pas étre pronnoncé, tu dois dire [emmné| a
un restaurant ou_il y avait la Pavlova, qui était, defaitvraiment, merveilleuse.

Ensuite, nous avons appris la recette et la Pavlova est devenue mon gaateau de-du dimanche.
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Scénario — L.E.

L. a 19 ans. Etudiante en lettres, elle aime : étudier le francais, écouter de la musique pendant
qu’elle étudie et voyager pour visiter ses parents.

Elle a envie d’e-habiter en France et au Québec pour travailler, étudier plus et connaitre
meilleur la langue, la culture, la culinaire, la maniére de vivre de ces personnes.

Le gateau du dimanche de L. est le « nuage a I’ananas ». La pate est une génoise, la garniture
est une créme patissiére avec de la compote d’ananas. Le glagage est chantilly, et pour finir,
décoré avec de la noix de coco rappé.

*Ce gateau est trés traditionnel (chez moi) er+rafamite. Ma mére le prépare souvent depuis
que j'étais petite etil est présent en-dans les anniversaires, les dates importantes et comme
dessert leaux week-ends. Tout le monde aime ce gateau, et quand moi ou ma mére ne le
préparons pas, quelqu’un demande : Ou est le gateau d’ananas ? Pour quoi il n’y a pas_de
gateau d’ananas aujourd’hui ?

Alors, c’est mon gateau, spécial e merveilleux.
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Apéndice N - Questionario pds-minicurso

Du gott pour le francais_avaliagao_Respostas

1. Durante este

2. Enumere as
trés palavras que

3. Deste curso

4.Otema mais

5. 0 assunto mais

video

Carimbo de curso o que eu e . . 6. Durante o curso, o 0 8. O material do
N N melhor resumem nunca dificil para mim agradavel para . 7. eu ndo... muito N
datathora aprendi de mais eu... muito curso foi...
0 curso para esquecerei... foi... mim foi...
VOCé...
22/10/2015  |partitif et le s . i s alme_les fyaux le cours e@t .
. focalisé,lintéress [les videos passé composé |[les deserts como suivre mes plusiers fois par |a eu adapté
11:01:02 vocabulaire ) . N
ante |'efficace études en frangais semaine
refletir sobre o
processo de
L . . - . coerente com a
aquisigdo de - a composigdo dos [a pesquisa de adiantei (muito)
. tematico, . L . X proposta do curso
02/11/2015 segunda lingua a |, o da produg&o dos |roteiros (relagdo [possiveis receitas |alguns topicos .
" interdisciplinar e . e bem planejado
17:31:16 partir da produgéio |, 3 videos. entre o bolo e 0 de bolo para a trabalhados ao longo .
intensivo. . X . para o nimero de
de géneros participante). criag&o do roteiro. [do semestre aulas
textuais .
diferentes.
- - falar sobre mim e
vocabulério razere o vocabulério sobre meu
15/12/2015 especifico p y ligado a culinaria |, .. a histéria da Tarte B pude me completo para o
" o aprendizado . 'gatéau du aprendi .
15:06:05 'adquirido” de : e areceita da - B Tatin empenhar que foi proposto
eficiente . diamnche"em
forma prazerosa Tarte Tatin

11. A experiéncia do curso
mudou alguma coisa na forma

12. Como vocé viu o ensino.

13. Como vocé se

14. Vocé observou

15. Na sua opinido
qual a

por de

escritos e estes
em relagédo a
producgao oral.

produgéo oral dos textos
escritos precisam funcionar
como um conjunto por

do tema proposto.

francesa em diversos
[géneros texuais
(mensagens, videos,
dicianario, roteiro)

quanto para avalia-los

professeur: 50%

9. 0 nimero de 10. As tarefas (como vocé vé o ensino- aprendizagem do FLE sentiu na questa 15. Vocé tem comentérios
aulas foi... pedidas foram... |aprendizagem de FLEem usando a gastronomiae as| trabalhando em da sua autonomia de v 5 ou sug Ses para o curso?
do aprendiz e do
contexto universitario? Se tecnologias? grupo? aprendizagem?
professor para o
sim, diga-nos o que... n
aprendizagem ?
oui,'ai appris plusiers
oui, las transcriptions etaitune |, n'a pas eu de de lecnlqyes pour fixé le apprenti: 50% - faire cours & moins fois par
excellent excellent intéressant probléme pour vocabulaire et - Eno,
bone tyau L professeur: 50% [semaine
moi apprendre a ecouter
meilleur
Depois do curso penso no
As tecnologias deram ao
complementares, estudo de FLE através de uma 9 N
i o tema gastronémico a
0s exercicios contextualizagé. A e
e . ... |possibilidade de .
auditivos em especificidade do vocabuléario, X i Sim, tanto para procurar "
_ . - lexperimentar a lingua . apprenti: 50% -
relagao aos exercicios gramaticais, a materiais de estudo,

suficiente, porém,
mais encontros
seria agradavel

algumas foram
dificeis,
demandavam
tempo para serem
feitas, mais foram
agradaveis.

Sim, meu primeiro semestre
de francés foi (em parte) um
pouco engessado, e esse
curso me proporcionou uma
otima experiéncia de
aprendizado diferente (do
"tradicional”) e prazeroso,

Eficiente, principalmente

lem relagdo ao vocabulario
e expressdes proprias do
contexto que trabalhamos

Foi étimo, um
ajudou o outro e
assim fizzmos um
bom curso.

Sim, continuei
assistindo episédios do
programa que conheci e
passei a usar mais
alguns sites que
conheci no curso, além
de perder bastante o
medo de falar.

apprenti: 80% -
professeur: 20%

Gostaria de agradecer, o
curso foi muito bom, me
ajudou muito com a
competéncia orla, pois
treinamos para fazer os
videos e ndo ficamos
acanhados, pois as
corregBes nao foram feitas
de modo a nos repreensivo
para nos deixar
envergonhados.
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CAROTTE

Plante cultivée pour sa racine
comestible de forme
cylindrique, plus ou moins
allongée, de couleur rouge.

L.E.

ROBOT

Machine utilisée pour
cuisiner. Les différentes
fonctions proposées par ce
type d'appareil offrent la
possibilité de réaliser
beaucoup de recettes,
d'autant plus que certains
sont multitaches.

VERMICELLE
COLORE

Le vermicelle coloré est
composé de poudre de cacao,
de sucre, d'amidon, de
matiére grasse végétale, il
sert pour la décoration de
patisseries.

Dannilo

TARTE TATIN

Un dessert a base de pommes
renversées et de sucre. Les
pommes, caramélisées apres
avoir été revenues dans le
beurre et le sucre, sont
placées sur une pate et
ensuite retournées.
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Plante potagére a

POIREAU bulbe et feuilles vertes. IEI
Plante tropicale de la
famille des
ANANAS broméliacées a gros
fruit sucré.
Nettoyer en enlevant
4 les parties inutiles ou
EPLUCHER mauvaises Constangs
(en coupant, grattant)
Appareil
MIXEUR électroménager utilisé

pour écraser et
mélanger des aliments




BEURRE PETIT-DEJEUNER GATEAU

MAIS VANILLE GARNITURE

APRESENTAR 50 AS IMAGENS

Olhando estas imagens vocé consegue se lembrar do nome de algum destes itens?

Em caso de resposta positiva: Vocé pode formular um exemplo com esta palavra?

Retirar as cartas conforme elas forem sendo reconhecidas ou nomeadas.

(Recolher todas as imagens)

APRESENTAR SO AS DEFINIGOES

Vocé se lembra a quais palavras estas defini¢oes se referem?

REAPRESENTAR AS IMAGENS

Quais as imagens que vocé consegue associar as suas definigdes?

(Recolher todas as cartas e deixar apenas os pares formados)

Tendo agora as imagens e as defini¢des vocé se lembra dos nomes deles?

Retirar as cartas conforme elas forem sendo reconhecidas ou nomeadas.

Retirar todas as cartas

APRESENTAR OS NOMES

Vocé reconhece estas palavras?
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Apéndice P - Transcri¢oes das Entrevistas

Transcrigdao entrevista A.C.

P - pesquisadora

A-AC.

P - Bom, A.C.. Entdo, primeiro eu queria saber o que vocé tem feito com o francés desde que acabou o curso faz
um ano mais ou menos. Qual tem sido a sua rela¢do com a lingua francesa nesse ultimo ano.

B - Eu continuo fazendo a Letras e agora o enfoque td mais no francés. Té fazendo Poesia Francesa, eu td mais
em contato com a lingua, né? Também t6 fazendo um TGI, né? O material ¢ a poesia argelina, entdo eu t6 lendo
poesia e material critico em francés... eu acho que eu t6 tendo mais contato com a leitura e com a escrita, ndo
muito com a habilidade de comunicagdo, comunicagdo oral. Acho que é isso.

P - E qual é o seu objetivo com a sua formag¢do em francés?

A - E... primeiro, eu acho que aprender bem uma lingua. E eu acho interessante o francés porque a base da nossa
cultura é a cultura francesa, os modernistas foram influenciados pelos franceses. Eu tenho vontade de fazer pos-
graduacdo, e ai eu ndo sei se eu vou fazer pds-graduacdo em literatura francesa ou literatura brasileira, mas eu
acho que o conteudo que eu t6 aprendendo em francés vai me ajudar em qualquer uma dessas escolhas,
entendeu? Fora isso, mas eu acho que esse objetivo estd bem mais distante, mas eu gostaria de dar aula em
francés... aula DE francés, né? Mas eu ainda ndo me sinto capaz ainda nio de fazer isso.

P - Ta... vocé falou que vocé ainda tad aqui na Letras fazendo francés, né? Vc... com que frequéncia vocé estd
estudando francés?

A - Na minha casa? Ou tendo contato com a lingua?
P - Tendo contato com a lingua, com o francés.

A - E... deixa eu ver... eu acho que pelo menos 4 dias na semana eu td tende contato com a lingua, todas as
noites.

P - Aqui nas aulas da USP...

A - E, porque eu tb fazendo Poesia, t6 fazendo lingua francesa que sdo dois dias, Poesia que ¢ um dia diferente
dessa... de francés e também t6 fazendo tradugdo que é dado em francés,

P - Hum, hum...
A - Entendeu? Entdo eu t6 tendo contato quatro dias na semana, pelo menos duas horas de contato com a lingua.
P - Ta... E além das horas que vocé td tendo aula aqui, vocé tem estudado?

A - Entdo... infelizmente ndo. Eu ndo tenho muito tempo. Mas assim, por exemplo, é.... formalmente, de pegar
um livro, assim... eu ndo tenho esse tempo pra estudar, ndo. Eu t6 lendo muito em francés, eu ndo té estudando
gramadtica, entendeu? Mas eu leio muito, pela necessidade do TGI, pra poesia o material critico é em francés, as
atividades da Lingua francesa também eu faco, as vezes tem que ler, mas assim, ler muito, eu ndo té lendo
muito... ah... assim, estudando muito a gramatica eu ndo to estudando... ah... é isso.

P - E.... quais sdo os tipos de ferramenta que vocé usa pra estudar?

A - E! Entdo... eu esqueci de falar... quando eu t6 em casa eu assisto s6 TV5. Entendeu? Eu deixo a televisdo
ligada e, se eu estiver na cozinha ela td num volume que eu consiga escutar 14, entdo, por exemplo, eu assisto
televisdo, canal... a TVs, eu vejo ... muita musica em francés e uso a internet, né? Assim... Youtube, e também as
vezes eu vejo o Le Monde.
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P - Hum, hum...

A - Leio, né?

P - Pela internet?

A - Isso.

P -T4... De1a s, qual a importancia que vocé atribui para a internet na sua aprendizagem?

A - Ah... eu acho que 4. Porque tem muito recurso, né?

P - Hum, hum... de1a 5, qual a importancia que vocé atribui para o vocabuldrio na sua aprendizagem?
A - Eu acho... eu acho... é Internet? A internet? A internet... é.... ey, eu... daria um 3 assim...

P - Pra vocabulario?

A - Pra vocabuldrio, porque, por exemplo, eu acho mais rico em relagdo a vocabuldrio a televisdo, porque quando
vai ver vocé também faz pesquisas viciadas, sempre sobre o mesmo tema... sobre aquilo que gosta e, quando vocé
assiste um programa de televisdo, vocé se expde a coisas que de repente vocé ndo procuraria, e ai vocé aprende
vocabuldrios que vocé ndo, é... num leque que vc, é... vocé acredita que ndo é importante pra vc, entendeu?

P - Hum, hum...

A - Entdo... se vocé parar pra pensar, que nem... eu uso muito a internet, mas eu fago pesquisas muito
direcionadas... quando eu vou ver eu td sempre viciado em ver sempre as mesmas coisas. Entdo quando vai ver
eu tenho um vocabulario muito mais de economia, politica do que de amenidades, por exemplo. Vocé nio vé
uma revista... uma revista de moda, de...

P - Hum, hum...

A - Entdo vocé ndo sabe descrever uma roupa... e ja aconteceu de eu assistir um programa de televisio que era
de moda e eu estava na frente da televisdo e fui aprendendo vocabuldrio.

P - Entendi..., mas, assim... no seu aprendizado geral, vocé falou de gramadtica... da literatura... que importancia
vocé atribui pra aprender vocabuldrio.

A - Na internet?
P - Ndo. No seu aprendizado em geral, qual a importancia de vocabulario? Vocé acha que é importante...

A - Sim, é importante. Até mesmo porque vc... vocé precisa um enfo... vocé saber diferenciar... o que é.... uma
porta ¢ diferente de uma portinhola e... vocé saber falar especificamente alguma coisa. Eu acho que... ta tudo
bem... pra uma viagem, ndo... mas pra uma pessoa que pretende, de repente... fazer uma pds-graduagdo, ou ser
um profissional, acho que é mais importante vocé ter esse vocabuldrio mais apurado.

P - E ai, que importdncia que vocé atribuiria, assim, entre as outras ... capacidades...
A-Deoags?
P - De1a5... quanto vocé atribuiria de importancia pro vocabuldrio

A - Ah, eu acho que... daria 3, porque vocé também precisa do verbo... vocé precisa da gramadtica, né? Eu acho
que, vocé precisa do vocabuldrio, mas vocé também precisa da estrutura da lingua, né?

P - Sim. E da gramatica? Qual é a importancia, de1a 5?
A - Eu acho que 4. (risos)

P - Entdo, a importdncia da gramatica é maior do que a do vocabulario?
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A - Eu acho que sim, porque, por exemplo, principalmente em francés, quando vocé comega a aprender, vocé
comeca a perceber que é... td! Vocé pode até ter vocabulario... mas pra vocé se delimitar no espago, vocé precisa
da gramadtica, ndo s6 do vocabuldrio, entdo vocé percebe que embora o francés seja uma lingua latina, tem
algumas constru¢des que sdo muito diferentes e que se vocé ficar pensando em francés como vocé pensa em
portugués, vocé ndo se comunica, né? Agora por exemplo, eu ndo saberia te explicar direitinho, né?...

P - Hum, hum...

A - ... alguns exemplos. Mas, eu aprendendo gramdtica, sdo coisas por exemplo, que a gente tem dificuldade, né?
E... e... na hora que a gente ta aprendendo, e que a gente tem dificuldade por que? Porque aquilo tem uma
funcionalidade diferente da funcionalidade da nossa lingua. E embora eu ndo tenha experiéncia, mas eu tenho
certeza que se vocé tentar falar com um francés como vocé pensa em portugués... vai... pode ter uma...
comunicag¢do, mas ela vai ser confusa.

P - Hum, hum...
A - Entdo vocé precisa sim da gramatica.

P - T4 certo... e nesse conjunto, que nota vocé daria, de 14 5, para a cultura francesa? Pra importincia da cultura
francesa?

A - Eu... ey, eu, eu daria 4. Eu acho que seria muito mais simples falar em cultura francofona, né? Porque,
principalmente agora que eu estou estudando os argelinos, tal, entdo aquilo que, se vocé parar pra pensar, que
lingua e cultura sdo coisas permeadas, né?... entdo a cultura é construida ndo so por habitos, mas € pela lingua,
né? Tem muitas coisas, assim... que extrapolam a cultura francesa, né?

P - Com certeza.

A - E eu acho interessante, nio ficar assim, numa arrogancia... a cultura francesa é muito importante e tal, mas
eu acho que seria legal se expandisse um pouco.

P - Vocé tem razdo. Nesse um ano, vocé teve algum outro contato relacionado com a gastronomia francesa?
A - Eu assisto bastante programa culinario francés... entendeu?
P - Na televisdo?

A - E. E ai, também eu te digo assim...que vocé vé que um programa é diferente do outro e o vocabulario ndo é
0 mesmo. As vezes vocé vé um programa que passa na Suica e as vezes vocé vé um programa que passa no
Canadd, assim... ¢ logico que ndo sdo totalmente diferentes... mas vocé percebe que existe uma diferenga de
vocabuldrio, entendeu? A forma como eles falam algumas coisas...

P - Hum, hum...

A - Entendeu?

P - Entendi. Agora, tentando lembrar do curso, vocé lembra de algum termo da gastronomia que a gente usou
que vocé aprendeu 14 no curso?

A - Ah... eu vou falar errado... (risos)

P - Fala do jeito que vocé lembra.

A - Paris-Bre?... Ndo?... Paris-Bré?...

P - Paris-Brest?

A - Brest... Paris-Brest... E... paté-choux ?

P - Pate-a-choux.



A - Péte- a-choux ?

P - Hum, hum...

A - Nio é paté-choux, é pate-a-choux !
P - Pite-a-choux.

A - Pite- a-choux... ah... eu ndo me lembro muito, ndo...
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P - Vocé lembrou de duas coisas... Bom, eu trouxe umas palavras pra gente olhar aqui... Eu vou te mostrar umas

imagens, e eu queria ver se vocé se lembra do nome dessas coisas aqui... olhando apenas a imagem.

A - Posso falar?

P - Pode.

A - Tarte Tartin, hum......, ananas?

P - Hum, hum...

A - Robot, ahmmm......, carriot? (carotte) ... non?
P - Fala da forma que vocé se lembra.

A - Eu ndo tenho certeza se fala isso... éploncher?
P - Eplucher.

A - Mixeur? Oui? Je ne... Je ne sais pas...

P - T4 otimo ! Foi ... Boa memodria! Bom... é... deixa eu ver... vocé consegue me... colocar em contexto essas

palavras, me dar um exemplo usando essas palavras?
A — Um exemplo? Como assim?
P - Qualquer exemplo. Usar uma frase...

A - Em francés?

P - ... em francés usando essas palavras aqui que vocé lembrou? Uma frase, o contexto de uma frase.

A - On fait la tarte Tatin avec pommes que.... hum........ nous... pouvons... couper (faz o gesto de cortar)

P - Hum, hum

A - ... les pommes et la tarte est avec les pommes et caramelisée ?

P — ...caramelisée ! Trés bien ! C’est trés bon déja.
A - E carriot mesmo ? (mostra a imagem da carotte)

P - Vamos seguindo a sequéncia aqui.

A - E... Pour... pour... é... on utilise une instrument pour éploncher légumes et fruits qui ont une camade...

P - Une peau...

A - Une peau... é.... L'ananas... on peut utiliser de plusieurs maniéres... salade de fruits, je peux utiliser... dans

une tarte et.... je peux faire... je peux la faire... suco ?
P - Jus.

A -Jus.
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P - Trés bien !

A - Le robot... est... le robot ¢’est une machine qu'on utilise pour faire la massure... de beaucoup de... de... choses
dans la cuisine, la tarte, eh... eh... un biscuit... cava ?

P - Cava. Trés bien !

A - Mixeur ? Ahn... Le mixeur je peux utiliser pour faire un jus de ananas...
P — hum, hum. Trés bien.

A - et... je ne sais pas. (risos - mostra a imagem da carotte)

P - D’accord... pas de probléme. Bon, maintenant je vais te donner les définitions des ces mots. Je veux voir si
avec... tu as déja reconnu presque tous les mots, si avec les définitions tu arrives a trouver les mots.

A - « Plante tropicale de la famille des broméliacées a gros fruit sucré. » - Ananas.

« Machine utilisée pour cuisiner. Les différentes fonctions proposées par ce type d'appareil offrent la
possibilité de réaliser beaucoup de recettes, d'autant plus que certains sont multitiches. » - Hum... é... Robot ?

P - Hum, hum.

A - « Plante potagére a bulbe et feuilles vertes. » - C'est la... C’est le nom que je, je ne...

P - Que tu n'as pas reconnu...

A - Oui.

P - Hum, hum.

A - « Plante cultivée pour sa racine comestible de forme cylindrique, plus ou moins allongée, de couleur rouge. »
P - Rouge ? Ndo exclusivamente.

A - E a cenoura?

P - Hum, hum.

A - Que eu ndo sei também falar em francés. ... « Appareil électroménager utilisé pour écraser et mélanger des
aliments » - E mixeur ?

P - Hum, hum,

A - « Un dessert a base de pommes renversées et de sucre. Les pommes, caramélisées aprés avoir été revenues
dans le beurre et le sucre, sont placées sur une pite et ensuite retournées. » - E... tarte Tatin.

« Le vermicelle coloré est composé de poudre de cacao, de sucre, damidon, de matiére grasse végétale, il sert
pour la décoration de patisseries. » - Ah... je ne sais pas comment s’appelle ¢a, mais c’est le chose qui est... du
chocolat ?

P - Hum, hum.

A - « Nettoyer en enlevant les parties inutiles ou mauvaises (en coupant, grattant) » - Cest le truc que s'utilise
pour ... éploncher ?

P - Hum, hum. C’est I'action de enlever la peau
A - L'action que la fait com (acompanha com o geste de descascar) é... é...
P - vocé falou o nome do verbo. Eplucher. Trés bien. Maintenant on va associer les images aux définitions...

A-Ah ta..
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(associa as imagens e as defini¢des)

P - Trés bien. Maintenant, que tu as fait ca, je te donne les noms
A - (1& 0s nomes) Carrotte !

P - Carotte...

A - Falei em inglés... carriot... Tarte Tatin... Poireau...

P - Poireau, c’est le légume.

A - Que je ne savais pas

P - Que tu ne te souvenais pas

A - Vermicelle,

P — Ouis, vermicelle. Bon... tu as déja. Tu reconnais tout déja. Maintenant, je te donne d’autres mots, qu'on n'a
pas vu les images, mais qui ont fait partie du cours aussin, qu’on a parlé. Tu me dis lesquels tu reconnais.

A - En portugais ?
P - Hum, hum.

A - Milho, leite, manteiga, café da manha, é uma espécie de bolo, sobremesa, Pite é também um tipo de ... é
uma torta, né? Pite? Pite a choux...

P - Pate a choux
A - E um tipo de massa
P - Hum, hum.

A - Fraise é morango, Vanille é vanilha, Oeuf é ovo e Pdtisserie eu nio me lembro e Garniture também ndo me
lembro.

P - T4 bom! Pas de probléme, tu te souviens de plein de choses déja.

Bom, quanto ao vocabuldrio era sé isso o que eu queria verificar. O quanto tinha ficado... Ficou bastante pra
vc. Bom... vou desligar aqui...
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Transcricdo entrevista B.T.
P - pesquisadora

B-B.T.

P - Bom, B.T.. Primeiro lugar, obrigada por mais uma vez ter se disposto...
B - De nada...

P - ... a doar seu tempo pra minha pesquisa. Eu queria saber, nesse tltimo ano, qual tem sido a sua relagdo com
a lingua, o que vocé tem feito, do curso até hoje.

B — Mas... do ano de 2016?
P - isso... do meio de 2015 até agora.

B - ah t4... eu acho que do meio de 2015 até agora foram periodos que eu descobri que a gente pode ter uma
relagdo com a lingua além da gramatica. Até no livio Chagrin d’école tem uma parte muito bonita que ele fala
que os alunos tém que existir gramaticalmente, entdo nos 50 minutos de aula ele tenta... se desdobra 14 para os
alunos tentarem entender que eles podem existir gramaticalmente. Entdo eu acho que esse é o grande segredo
que, por exemplo, no Ensino Médio, o professor entrava na sala e ela explicava gramatica e a gente ndo existia
gramaticalmente, a gente completava lacuna, era assim, simplesmente, uma coisa muito racional...

P — Mecénica
B - ... mecénica. Entdo, eu acho que, o francés me permitiu essa reflexdo, assim...
P - Sobre a sua propria gramatica? E isso?

B - E, assim... Sobre o que vai além do ensino da gramatica na lingua. Por exemplo, quando a gente faz ateliés e
tal... uma vez eu fiz um atelié “Je comunique aussi avec la gestualité” entdo a gente vé que o corpo também estd
presente na aprendizagem de lingua, sdo vdrias coisas, a memoria ... ndo é sé os verbos, né? Entdo isso é muito
legal de perceber, fora a identidade também. A gente descobre a gente mesmo e o outro, né? Quem ¢ o outro...
que a gente td aprendendo uma lingua, quem é esse outro? E a gente faz essa ponte, assim... Quem sou eu
também, né? Entdo é uma descoberta da gente mesmo e do outro... que é bem legal.

P - E.... 0 que vocé fez com o francés nesse periodo?

B - Entdo... eu fiz intercambio agora, né? No primeiro semestre de 2016, achei bem legal... E.... a minha relagdo
é mais de leitura por enquanto, assim... com o francés, né? E claro... filme, musica, uma coisa mais receber do
que, por exemplo, falar. Falar, eu so fui falar no intercimbio mesmo. Que eu sempre fico muito travada, com
medo de errar... 0 erro também é uma coisa que barra muito... a gente tem que falar assim... vou desligar e vou
me jogar... mas ¢ dificil. Entdo... eu acho que é dificil também, voltando pra questdo do Ensino Médio, por que
13, ¢ uma coisa assim... a nota né, que vale. A gente vai passar no vestibular, entdo se a gente, o professor, sei la...
ah... tirou 10. O professor, ah, parabéns... é tudo uma subida de degrau visando a resposta, a recompensa, né? E
o francés me trouxe outra coisa, assim... uma coisa muito mais desenvolvimento da aprendizagem do que
devolver alguma coisa, sabe?

P - E um negocio pra vocé, né?
B - Pra mim. Entdo a minha relacdo é essa.
P - Entdo vocé continua entdo, no curso, vocé de ld pra ca vocé continua estudando?

B - Sim, continuo estudando.
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P - E.... além das horas de aula e vocé dedica algum tempo para o estudo?
B - Dedico... precisa falar quanto, mais ou menos?
P - Nio... s6 0 que vocé faz?

B - An ham.... Entdo, eu gosto bastante de escutar miisica, ultimamente eu tenho assistido bastante filme... coisas
mais culturais mesmo, assim. Que eu acho que me motivam mais do que... nio sei... do que fazer uma coisa...
mais gramdtica.

INTERRUPCAO PARA TROCA DE BATERIA DA CAMERA
P - Entdo, a gente estava falando do que que vocé estuda além das aulas e vocé falou de musica, filme...

B - Livro também... coisas mais culturais, né... do que pegar um livro de ensino da gramatica, por exemplo, eu
ndo fico muito presa a isso...

P - Fazer exercicio...
B - Fazer exercicio é...

P - E, que tipo de ferramenta vocé usa pra estudar? Vocé falou de musica, mas... alguma outra ferramenta...
algum site...

B - Entdo... eu entro bastante na TV 5, hum... no Youtube, em alguns canais, né? Entdo, mais pela internet
mesmo. Que eu lembre é isso...

P - Na TV 5, o0 que vocé procura la?

B - O video da atualidade, né... questdes assim... tem até umas questdes de ensino, né? Como ensinar, e os niveis,
assim, eu pego umas coisas... porque eu quero dar aula, né... ai eu ja fico mergulhando nesse universo... mas,
mais sobre atualidades, mesmo, que é uma coisa assim, que eu acho que a gente escuta em portugués, mas é
legal escutar em francés pra... enriquecer mais... o vocabuldrio, tudo...

P-E..de1a 5 qual a importdncia que vocé atribui para a internet na sua aprendizagem?
B-5

P - 5. De1a 5 qual a importancia do vocabuldrio na sua aprendizagem? Olhando globalmente assim, nas coisas
que vocé precisa adquirir pra ter o dominio... a fluéncia da lingua?

B - Ahn... Acho que 5 também. E fundamental, né? Sem vocabulario...
P - E, pra gramatica... de1a 5?
B - Zero... Brincadeira... (risos) E.... acho que 3...

P -3... Da gramatica... de estudar formalmente a gramatica né? Porque a gramatica vocé ta adquirindo enquanto
vocé td ouvindo musica, quando vocé ta...

B-E.... entao...
P - A gramadtica vai sair dai, né?

B - Porque também, por exemplo, na lingua materna, a gente comega a falar... claro que com a lingua estrangeira
é diferente, mais dificil, né... mas... a gente ndo fica, tipo, em casa... quando a gente € pequeno... olha, eu vou
aprender gramatica, pra vocé aprender a falar, né?

P - Alids, dizem que o fracasso do ensino da gramatica do portugués, da lingua materna vem dessa questdo... a
gente fala, né? Por que a gente precisa...

B - ...Sistematizar tudo?
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P - ... entender as regras, os mecanismos... enfim... E pra cultura francesa, 1 a 57
B - 5. Acho que é o que mais motiva na aprendizagem inclusive.

P - Certo... e..... Durante todo esse tempo, vocé teve algum outro contato com a histéria da gastronomia?
Programas de TV? Literatura especializada?

B - Entdo... é..... No seu curso, né? Foi no ano passado, no segundo semestre?
P - Hum, hum.

B - E depois que eu voltei da Franga eu trouxe algumas revistas de gastronomia.... ndo fiz nada... (risos). Mas é
legal dar uma lida...

P - Entdo vocé tem algum interesse pelo assunto...

B - Eu tenho.

P - Vocé lembra de algum termo... alguma palavra que a gente viu 14 no curso, que a gente aprendeu?
B - Gente... Memdria... (pausa) pode ser de comida?

P - De qualquer coisa...

B - “Fleur de sel”... uma coisa assim... (pausa) “Epiner”... é isso “rdper’...?

P - “Raper”.

»

B - Néo tinha um outro que era “E....” alguma coisa?
P - Tinha... a gente vai ver daqui a pouco, vocé vai lembrar...
B - (Risos) “Epeler”! Nao era?

P - Nao... “épeler” é soletrar...

B - T4 bom... eu desisto...

P - Mas é bem parecido. E... outras coisas...
(pausa...)

B - “Casserole”?

P - “Casserole”

(pausa...)

B - Tinha alguma coisa com V. Ai... Ah, é... “glagage”
P - “Glagage”. Vocé lembra o que é “glacage™?

B - E cobertura.

P - Hum, hum.

(Pausa...)

P - T4 bom! Vamos estimular a memoria. Eu vou te mostrar umas imagens e vocé me diz se vocé se lembra do
nome, ou da defini¢do...

B - (risos ao ver a imagem de “éplucher”)

P - £ 0 que vocé estava tentando lembrar, né?
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B - Ai... (reagdo 4 imagem do abacaxi)

B - Jesus... “Tarte Tatin” ... “Carotte”... Como que é abacaxi...? Ai gente... isso aqui... Isso aqui é alho poré? Meu
Deus... como que fala em francés ... Gente.... abacaxi era muito facil....... té tentando lembrar... (pausa). Nio...
épuiser ¢ esgotar né? Ai... comeca com E né?

P - Vocé ta chegando perto... Vocé jd achou a segunda letra também...

B - EP?...

P - Vocé ficou bem... vocé falou rdper que tem a ver com cenoura... a gente chega la...
B - Epa... Epe...

P - Vai uma letra por uma...

B - Epu... Epi... ndo...

P - Bom... vamos, vamos continuar... ndo sofra... ndo ¢ pra sofrer. Eu queria que vocé me desse um exemplo com
cada palavra dessas, colocar elas em...

B - Em frase?
P - Em contexto.

B - “Les lapins aiment les carottes... phrase simple’e... «Nous avons mangé une tarte trés, trés bonne ensemble...
chez toi »

P - Ok... tres bien, maintenant je... ah... agora eu quero ver se vocé chega nas palavras pelas defini¢des.

B - T4... Humm... vermicelle... granulado (risos) ah... eu sabia que comeg¢ava com V cara... Ahn... é pra falar o que
é a partir da descrigdo...

P - E... o nome.

B - Nesse caso ¢ Vermicelle ... “Plante de la famille...” é o abacaxi, né? (risos) Que droga! Calma... “Plante potagére
a bulbe et feuilles vertes” é... é o alho ? Ndo é o alface...

P - Ah... é 0 alho por6 sim.

B - £ o alho poré. (pausa...) Tarte Tatin.(lé as defini¢des murmurando)

P - “Rouge” mais ou menos né? (sobre a defini¢do de cenoura)

B - £ laranja?

P - Hum, hum...

B - “Carotte”.

P - “Carotte” E que 14 eles tém de todas as cores, vocé viu? Cenoura roxa, branca...

B - Nossa... Roxa eu vi, verdade... Branca ndo... Eu quero lembrar do abacaxi, cara... Comeca com P? Bom...
“Nettoyer en enlevant les parties...” Esse aqui é o famoso EP... e tal? Nao?

P - Ahé... é esse (pausa) Bom... vamos seguir. Vocé consegue associar as imagens as defini¢des?
B - (faz as associacdes) Vermicelle...
P - Ué... cadé o vermicelle? Ah, ta aqui...

B - (hesita para formar os pares de robot e mixeur) acho dificil esse “machine utilisé pour cuisiner...” isso aqui é
parecido... écraser...
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P - Ok!100 %. E... Com os dois juntos, vocé consegue nomear mais algum?

B - Acho que njo...

P - Entdo eu vou juntar... e vou te apresentar os nomes.

B - Ai... vou adorar saber como que ¢é abacaxi e come ¢ aquele... “Ananas” Gente...
P - O... saiu na ordem...

B - “Eplucher”! ... “Poireaux” ... « Ananas »... “Eplucher’...

P - Agora vocé consegue formar os...

B - “Eplucher” (completa os conjuntos imagem + defini¢do + nome)

P - Agora a gente vai ver outras palavras que ndo tém imagem nem defini¢do, mas que fizeram parte do curso,
da nossa atividade. Eu tirei de algumas das descri¢des que vocés fizeram dos “Gdteaux de famille” ... Vocé lembra
qual que era o seu “Gdteau de famille”?

B - E... era um bolo de brigadeiro. (pausa)

E pra eu dizer o que é cada um?

P - Se vocé se lembra dessas palavras e...

B - E... lembro. E pra falar o que é?

P - Hum, hum.

B - E... milho, morango, baunilha, leite, “garniture” é o que coloca dentro né? Ai gente...
P - Faltou em portugusés...

B - Faltou em portugués... (risos). E...

P — Daqui a apouco volta... o vocabulario td...

B - Sobremesa, manteiga, café da manhd, bolo, massa, ovo, “pdtisserie” é... hum... uma loja que vende, vende...
doces, sobremesas e tal?

P - Hum, hum. E confeitaria a palavra...

B - Confeitaria!

P - Mas pode ser o doce também, né. “Pdtisserie” é o proprio doce.

B - E o proprio doce...Gente! Eu lembrei e esqueci na hora que eu fui falar! E.... recheio!

P - Recheio.... Muito bem! 100% também.
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Transcri¢dao entrevista G.N.

P — Bom, em primeiro eu queria te agradecer por vocé continuar usando o seu tempo pra me ajudar na minha
pesquisa e eu trouxe um pedaco de Tarte Tatin

G - Obrigado... obrigado...

P — A Tarte Tatin, vai ficar mais gostosa se vocé esquentar ela antes de comer, mas se ndo der pra vocé carregar
até a hora de ir pra casa dd pra comer fria também.

Entdo... Bom... Em primeiro lugar eu queria te perguntar, nesse ultimo ano que foi da época do curso até agora,
qual é a relacdo que vocé tem tido com a lingua francesa.

G - ahn, acho que... acho que tem sido uma relagdo bem, ahn... bem ahn... eu me sinto de certa forma mais
imerso dentro... é... dentro, dentro, acho que eu posso dizer assim, num contexto cultural, é... baseado na
gastronomia... entdo... entdo depois do curso eu continuei, de certa forma, pesquisando, procurando
programas de culinaria francesa... é... acho que também ndo sé com a culindria mas também...é...cheguei a
adaptar coisas que eu ja me interessava como musica, musica, cinema, entdo eu acho que foi me dando mais
autonomia pra ir adentrando na lingua, na producdo cultural.

P - Legal. Qual que é o seu objetivo com essa sua formagdo em francés? O que vocé pretende fazer?

G - Entdo, acho que...bom, eu pelo menos eu fui reformulando meus objetivos até agora. Eu até me interessava
bastante, principalmente nesse ultimo ano na questdo do mercado editorial, ainda mais pensando...acho que a
lingua francesa ndo td dissociada desse meu interesse, né. Eu fui comegando a pesquisar alguns contextos de
produgio literdria ndo s6 pensando na Franca, mas, por exemplo, a producdo literdria caribenha, francéfona
caribenha, comecar a pensar quando ele estabelecer essas relagdes do mercado editorial nessa literatura, né. Eu
ndo sei, talvez pensar em tradugdo, ndo sei.

P - Legal. Bom eu vou fazer algumas perguntas agora sobre os seus habitos de estudo.
G - Ok.

P - Vocé ainda ta estudando francés, né?

G - Ainda.

P - Com qual frequéncia vocé estuda?

G - As aulas, elas sdo duas vezes por semana, né. Entdo, fora o curso presencial eu estudo, eu costumo estudar
aos fins de semana, eu programo um hordrio pra um dia depois da aula, poder ficar revisando o conteudo
trabalhado. Acho que eu até aprendi com o curso, que o estudo da lingua ndo se resume apenas a um formato
de estudo. Ndo sei (murmura algo). Ficar fazendo exercicio de gramatica ou coisa do tipo. Mas também tem a
ver justamente exercer atividades que estimulem vocé a usar a lingua o tempo todo, entdo acho que eu ndo
resumo meu estudo sé ao tempo que eu reservo pra rever o que foi trabalhado na aula, mas também quando eu
t6 vendo um filme, ouvindo uma musica acho que vai criando essas relagdes de conhecimento.

P - Legal. Bom, vocé ja respondeu que vocé estuda fora das horas de aula. E eu queria saber que tipos de
ferramenta vocé usa pra estudar. Vocé pode citar alguns pra mim.

G - Ah, eu uso diciondrios online, acho que a internet basicamente. Tanto pra acessar diciondrios online ou pra
acessar sites de exercicio, canais de lingua francesa no YouTube. Acho que ¢ basicamente isso.
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P — Uhum. Bom de 1a 5 que importdncia vocé atribui pra internet na sua aprendizagem?

G-5.

P - E de1 a 5 qual importancia vocé atribui para o conhecimento do vocabuldrio pra sua aprendizagem?
G - 5 também.

P - E pra gramatica?

G-s.

P - E pro papel da cultura francesa na aprendizagem?

G-5.

P - Bom, durante esse 1 ano que passou, vocé teve algum outro contato relacionado a gastronomia francesa?
G - Bom € o que eu falei né, eu tenho seguido alguns canais com programas sobre gastronomia francesa.
P - Vocé pode citar quais sdo?

G - Le carnet de Julie. Acho que basicamente ¢é esse. Esse eu acho bem legal. Mas tem uns que as vezes eu
procuro alguma coisa que ndo ¢é gastronomia francesa propriamente, mas ta relacionada de certa maneira com
a francofonia. Por exemplo a gastronomia congolesa, as vezes eu vejo alguma coisa do Haiti.

P - Sobre gastronomia?
G-E.

P - Onde que vocé acha isso?

G - Procurando na internet, as vezes tem como esses canais de gastronomia francesa no Youtube, as vezes tem
recomendagdo de algum um video e ai eu olho ou tem alguma receita que eu vi e eu quero procurar tem algum
prato que eu vi e eu procurei também na internet, assim coisa do tipo.

P - Que legal. Que bom. Bom, é eu vou fazer um pequeno teste aqui com vocabuldrio que a gente viu no curso.
Eu queria que vocé me dissesse das palavras que vocé se lembra, ta? Entdo primeiro eu vou te mostrar imagens
e vocé me diz se vocé se lembra das palavras em francés ou se vocé sabe me dizer uma defini¢do.

G - Ces't la tarte tartin. Les carottes. N'est-ce pas... Comment on dit ¢a? Je crois que c’est un mixeur... je ne
trouve pas le mot...

P - Sem pressdo, se ndo lembra tudo bem.

G - E, acho que eu ndo lembro.

P - Ces’t bon?

G - (concorda com a cabega e com um som que nio da pra entender).

P - Entdo td. Entdo vou recolher as imagens. E eu vou te mostrar as defini¢des, eu tirei isso aqui do nosso
diciondrio, que a gente fez. E agora eu vou te mostrar umas defini¢oes. E eu queria ver se pela defini¢do vocé
consegue lembrar da palavra.

G - Je crois que je sais I'association
P - Vocé ndo acha palavra com nenhumas dessas defini¢des?
G - Ndo, eu consigo associar a defini¢do da imagem, mas eu nio me lembro as palavras.

P - Nem daquelas que vocé ja identificou na foto?
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G - Ah! Ces’t la tarte tartin. Les carottes. Je crois que ¢a c’est le mixeur.
P - Appareil électroménager utilisé pour écraser les aliments. Esse aqui né, que vocé indicou.
G- E!

P - Bom, eu vou te devolver as imagens pra vocé associar com as defini¢des. Vocé pode mexer aqui t4, se vocé
quiser.

G.N. associa todas as imagens

P - Bien. E agora eu vou recolher e vou te mostrar as palavras.

Ambos ajeitam as palavras na mesa.

P - Vocé identifica todos eles?

G - Eu t6 em duvida ainda entre esses dois aqui.

P - Vendo as imagens vocé acha que vocé...

G - Acho que da pra deduzir. Pelo radical aqui acho que da pra deduzir, ndo sei...
P - Vocé acha que esse aqui ¢ qual? Pode dar uma tradugao.

G - Acho que é aquele que tira a casca, ndo sei... (acompanha com o gesto)
P - Esse aqui? Poireau?

G - E. Nio sei, eu olhei o puan e fiz essa associacio.

P - Com o que que vocé associou?

G - Puan.

P - Puan? Punho?

G - E, mas nio sei, acho que...

P - Bom, eu vou te dar os pares e ai...

G.N. comeca a formar trios com as cartas.

G - E, acho que deve ser. Acho que vou trocar.

P - Isso! O radical ER é radical de verbo né, isso aqui é uma agdo, né...

G - Eu achei que estava falando do objeto so.

P - Ah td! S6 a foto aqui t4 trocada. O robot é o multiuso, que serve pra vérias coisas, e 0 mixeur € esse aqui
Bom, agora eu vou te mostrar outras palavras que ndo estavam no nosso diciondrio, mas que apareceu nc
curso, nos textos que vocés escreveram e eu queria ver se vocé se lembra delas. Ai vou pedir pra vocé falar ¢
nome dela e a tradugdo, se vocé se lembra.

G - Beurre é manteiga... gdteau ¢ bolo... pite acho que é massa... oeuf é ovo... vanille...é baunilha, ... lait é ¢
leite, petit déjeuner é café da manha... lait é o leite... essa daqui eu ndo me lembro.

P - Vocé pode s6 ler pra mim esses que vocé ndo lembra?

G - mais, fraise, garniture, dessert e patisserie
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Transcricdo entrevista L.S.

P: Bom, entdo I., queria perguntar nesse ano que passou do curso que a gente fez até agora, qual que tem sido
sua relacdo com a lingua francesa?

I: Ah! Minha relacdo esse ano td um pouco...td mais nas aulas, eu td fazendo uma aula de tradu¢ao também,
mas mais isso assim, as vezes vejo filme, mas com a correria...eu acho que no ano passado, no ano passado eu
ndo estava trabalhando, eu estava fazendo uns freelas, entdo estava mais tranquilo de ver filme sempre, ler
mais, fazer...enfim, esse ano ta sendo um pouco mais dentro da usp mesmo.

P: Entdo é no periodo das aulas?
LE

P: Qual que é seu objetivo com a sua formagao em francés?

I: Eu...é....como eu tenho outra formagdo eu fago muito Letras como algo que vai acrescentar...enfim...na minha
propria profissdo e tudo e se de repente eu quiser migrar um pouco, e com francés eu penso muito em juntar
com 0 que eu fago em comunica¢do e tentar juntar essas duas dreas, eu até de repente futuramente viajar,
estudar até coisas relacionadas com a minha drea, estudar cinema fora, estudar cinema na Franca, ou em

Montreal também eu penso muito.

P: T4. Bom, vocé ja me falou que vocé ta aqui na faculdade, né? Estudando francés, e qual que é sua frequéncia
de aulas?

I: Do francés, trés vezes na semana eu tenho alguma coisa relacionada ao francés. Duas do francés mesmo,
francés 4, e uma de tradugdo.

P: T4. E além das horas de aula vocé tem tempo pra se dedicar ao estudo do francés?

I: Sim...sim! T6 sempre assim, em dia de aula acabo estudando alguma coisa, fazendo nem que seja...as vezes
acabo fazendo...sei 1a...meia hora, mas fazendo alguma coisa da gramatica, revisando um pouco a aula, e as
vezes no final de semana também.

P: E que tipo de ferramentas vocé usa pra estudar?

I: Eu uso muito Linguee, muito. Eu acho que agora, mesmo pra estudar mais eu t6 usando mais Linguee, coisas
mais assim, mais online mesmo, mais rdpidas mesmo, diretas, neste momento.

P: Certo! De um a cinco, que importdncia que a internet tem na sua aprendizagem?
I: Nossa, muito! Acho que uns quatro vai, quatro e meio talvez.

P: Quatro e meio. E pro papel do vocabulario na sua aprendizagem?

I: Isso na internet?

P: Ndo, sem pensar na internet, assim, que papel que vocé acha que aprender as palavras, o vocabulario ocupa
no seu aprendizado?

I: Ah, eu acho que muito também. E que eu dei 4,5 pra internet, talvez internet seja uns trés vai, vocabuldrio
uns quatro e meio.
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P: Internet trés e vocabulario quatro e meio?

I: E. E que a internet acaba sendo uma maneira também de adquirir vocabulario né, entdo acho que sio duas
coisas interligadas.

P: E pra gramatica?

I: Gramadtica...ndo sei...acho que mais ou menos a mesma coisa que vocabuldrio. Se bem que...eu acho que a
partir do momento que vocé tem uma gramadtica consolidada, vocabulario é uma coisa que vocé tem que ter
aprendido sempre, assim, é que eu acho. Mesmo que vocé esteja, em qualquer lingua, mesmo que vocé esteja
bem na gramatica vocabulario é uma coisa que vocé sempre tem coisa nova pra aprender.

P: T4, e que nota vocé daria pra gramdtica?

I: Eu dei quatro e meio pro vocabuldrio? Trés e meio vai.

P: Trés e meio. E a cultura francéfona dentro do teu aprendizado? Qual a importancia dela?
I: Em nota também?

P: E, em nota, de um a cinco.

-

I: O, ndo que nio...6 muito importante, mas talvez assim neste momento em que eu nio té podendo me
debrugar em outras coisas além da aula, neste momento daria uns dois e meio, mas é uma coisa que eu acho
que tem extrema importincia, nio adianta vocé aprender uma lingua sem estar aprendendo a cultura. E que
neste momento eu acho que uma coisa ndo depende da outra em determinadas fases do aprendizado.

P: Durante esse ano vocé teve algum outro contato com assuntos relacionados a gastronomia?
I: Acho que nio.

P: Nao?

I: Nao.

P: Vocé lembra qual foi seu gatéau du dimanche?

I: Meu gatéau du dimanche foi uma Pavlova.

P: E algum termo da gastronomia que a gente viu no curso, vocé lembra?

I: Tarte Tatin, gdteu du dimanche, eu tenho essa coisa que eu ndo sou muito forte em decorar os vocabuldrios
mas uma coisa que ficou muito pra mim o video que eu fiz do giteu du dimanche, o discurso que eu fiz é uma
coisa que talvez eu hoje agora ndo va lembrar de tudo mas é uma coisa que sempre me vinha & tona, sempre,
sempre, sempre, muitas vezes , as vezes até em conversas que eu tive com pessoas em francés. Teve uma vez
que eu tava voltando do Rio de Janeiro e tinha um cara que morava na Franga, e a gente comecgou a conversar,

e eu lembro que eu usei umas coisas que eu falei no video pra me comunicar com ele.

P: Legal. Bom eu vou te mostrar algumas palavras e algumas imagens agora. Comecando com as imagens. E ai
vocé me diz se vocé consegue lembrar.

I: Ta.
P: O nome em francés. Ai se vocé lembrar eu vou pedir pra vocé falar porque eu ndo consigo gravar imagem.
I: Eu falo no fim?

P: E vocé separa as que vocé lembrar e fala o0 nome delas.
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I: Isso é o que em portugués?
P: E descascar.

I: Ah td. Bom é um... une tarte, liquidificateur?, esse aqui acho que é uma coisa com poi...poi...poireau?
Poireau. Ok. Fruit de passion? N3o...é...carotte, carotte! Esse é uma coisa muito 6bvia e eu ndo lembro, mixeur?
Mixeur! Ai eu ndo lembro esses...

P: Tranquilo, ja
I: Mas foi melhor do que eu imaginei.

P: E.... agora eu vou te dar as definigdes que a gente colocou la no diciondrio e ai eu queria ver se vocé lembra
também dos nomes pelas definigdes.

I: C'est le mixeur ici ? Machine utilisée pour... E isso? Ai, esse aqui é...Tarte Tatin, vanille né? Nio...
P: Bom...vocé lembrou dessas duas. Agora vamos ver se vocé associa.

I: T4, posso....

P: A Imagem... pode...

I: Acredito que esse seja assim.

P: T4 certo... vem alguma outra palavra?

I: Eu sei que essas aqui elas tdo em algum lugar, mas eu ndo consigo lembrar, e abacaxi ainda é uma coisa
muito constante, eu lembro de alguma coisa tipo decrasser, ndo?

P: Bom...eu vou te dar as palavras agora, e ai vocé associa elas

I: T4...Esse aqui acho que é aqui, Ananas, Tarte Tatin, mixeur, ah...é éplucher, eu sabia que era uma coisa por
ai, carotte.

P: Carotte. A unica coisa que vocé trocou mixeur com robd
I: Ah!

P: Mas vocé....Vocé consegue fazer uma frase assim num contexto, escolhe duas palavras e faz uma frase pra
mim...

I: Duas dessas aqui?

P: E.

I: T4... Tu dois éplucher la carotte.... et utiliser le mixeur.

P: Néo precisa juntar todas numa frase sd....pode fazer frases....

I: Si tu éplucher la carotte et apres faire, tu peux faire un giteau de carottes.

P: Trés bien! Muito bem. Agora eu vou te mostrar umas palavras que ndo estavam no nosso diciondrio, mas que
fizeram parte dos assuntos que a gente falou e foram tiradas dos textos que vocés produziram pra fazer o filme.
Ai eu queria ver se vocé lembra delas e se vocé consegue me dar a traducdo delas...

I: T4...ovo, bolo, leite, baunilha, milho, sobremesa, café da manhd, patisserie é tipo uma padaria mas de doces...

P: confeitaria...
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I: Confeitaria! Manteiga, morango, garniture ..., eu ndo consigo lembrar a tradugdo em portugués pra isso...
P: Mas pra que que serve?

I: E tipo uma cobertura...ndo é uma cobertura, é.... tem um nome pra isso...

P: Que que vocé faz com isso?

I: Recheios?

P: Recheio!

L E..

P: Garniture é recheio....

I: Ah! E o recheio!

P: £ o recheio!

I: E tipo a massa!

P: Hum hum....trés bien. Bom...de vocabuldrio era isso que eu precisava verificar com vocé. Eu vou desligar a
camera.
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Transcricdo entrevista L.E.

P - Pronto. E entio, queria retomar umas questdes sobre o minicurso que a gente fez, principalmente sobre
vocabulario.

L - Uhum.

P - A primeira pergunta é a seguinte, queria saber nesse tltimo ano qual ¢ a sua relagdo com a lingua francesa?

O que que vocé tem feito?

L - Entdo, eu comecei a estudar francés no ano passado né, entdo esse ano eu fiz francés 3 fiz francés 4, entdo
té desenvolvendo todas as competéncias que a faculdade exige, oral, escrita, e além disso eu comecei a
trabalhar com francés, ensinando, né, o iniciante, e t6 fazendo estdgio na escola de aplicagdo, entdo td
acompanhando também 14 os professores, tem todo um processo de acompanhar a producdo de material delas,
entdo é uma relag¢do que ta cada vez...o francés t4 cada vez mais presente na minha vida.

P - Uhum.
L - Isso...
P - T4 bom, e quando vocé comecou essa formagdo qual era o seu objetivo com o francés?

L - Com francés? Entdo, quando eu escolhi estudar francés eu...na verdade eu queria fazer inglés, a minha
escolha de aplicagdo era inglés, mas eu vi que tinha todo um universo que eu poderia ter acesso aqui na letras,
e eu escolhi francés na verdade quando eu ouvi falar da francofonia e quando eu vi que era um universo, né, em
volta dessa lingua e cultura e eu me interessei pelo francés, e ndo vou falar que eu tinha um objetivo especifico
assim, eu queria e pensava em trabalhar com tradugao e editoragdo mas eu fui pescada pela educacio, e ¢ isso,
agora é isso, quero trabalhar com ensino de francés.

P - Ta certo, bom, vocé falou ja, vocé continua aqui na letras, né, vocé continua estudando aqui, e qual que é a
frequéncia das suas aulas do francés?

L - Entdo, eu tenho aula de francés 4 duas vezes por semana, e tenho aula de poesia francesa uma vez por
semana, dou aula de francés duas vezes por semana e trabalho trés vezes por semana na escola de aplicagio,
tem dias que eu tenho contato com francés e tem dias que ndo. Basicamente todos os dias eu tenho contato
com a lingua.

P - Uhum. E além das horas que vocé td em aula vocé estuda?

L - Sim...sim...fago tanto atividades propostas pelo professor quanto leio, escuto coisa em francés, assisto
videos pra preparar aula também, tem que buscar vérias coisas, entdo tenho um contato a mais.

P - Uhum. E que tipos de ferramentas que vocé usa para estudar?

L - Bom, a gente segue na graduagdo pra fazer as licdes o La Grammaire des Premiers Temps, entdo eu uso
isso pra fazer as ligdes, nas minhas producdes escritas eu uso o Linguee, uso diciondrio impresso, uso Larousse
online, uso outros diciondrios online, assisto videos no YouTube, as vezes de canais, por exemplo o Cyprian,
quando eu quero ver uma coisa que pode ser ttil para os meus alunos, e entro em vdrios sites infantis e
adolescentes, vejo vdrias sequéncias do TV 5, isso é o que eu t6 fazendo mais esse semestre, né, e 0 TV 5 e tem
um site que eu entro bastante que ¢ o Un jour en actu que também tem bastante coisas legais para esse
publico, as vezes quando eu posso vou ao cinema pra, outro dia fui assistir um documentario Francofonia, ndo
sei se vocé viu... lindo, maravilhoso

P - Uhum
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L - Lindo...maravilhoso...ai assisto filmes quando ndo da pra ir no cinema, pego filme emprestado, baixo da
internet, assisto sem legenda, agora esse semestre entrei no processo, vou assistir sem legenda, e td, e assim,
vocé se sente meio desesperado né, no comego assim, mas vai, agora dd, antes eu sentia mais dificuldade, mas
agora da. E acho que é isso, eu leio também sempre, as vezes eu uso bastante o site Littérature Audio eu gosto
de ler, as vezes eu posso ndo o romance inteiro, mas eu pego um capitulo, gosto de ler, as vezes tem palavras
que eu ndo sei como pronuncia e depois eu escuto e tiro a duvida, tempos verbais, varias coisas assim.

P - Legal, de 1 a 5 que importdncia vocé atribui pra internet na sua aprendizagem?
L - 5. Eu uso muito.
P - E de1a 5 qual aimportancia que vocé atribui pra aprendizagem do vocabulério?

L - Ah...5. Eu acho muito importante. Porque, tanto pra falar quanto pra producdo escrita, quanto pra todas
falta né, entdo, acho importante.

P - E de1a 5 qual importdncia que vocé atribui pra gramdtica?

L - Eu diria que 4. E também igualmente importante, mas ndo sei, ndo consigo expressar bem, mas, eu
consegui desde que eu comecei a estudar o francés eu evolui relativamente rdpido e ndo necessariamente
dominando todos os tempos verbais ou necessariamente dominando todas as construgdes, e ainda tem milhdes
de falhas tenho muito que aprender, mas eu ja consigo ensinar, sei que eu consigo transmitir alguma coisa e
ndo domino 100% a gramatica.

P - T4. E ainda de 1 a 5 qual a importancia que vocé atribui pra cultura francesa na sua aprendizagem?

L - Na aprendizagem, acho que 5. E outra forma de pensar, é outra forma de representacio de mundo, é outra
forma...sdo outros valores, as vezes algumas coisas acabam coincidindo, né, mas é bem raro, eu acho que
quando vocé passa a se apropriar dessa cultura é mais facil aprender, eu sinto isso.

P - Ta. Agora sobre o vocabulario mesmo, durante esse ano que passou vocé teve algum outro contato com

assuntos relacionados a gastronomia francesa?

L - Sim, na escola de aplicacdo tem uma disciplina eletiva pros alunos do ensino médio, na qual cada semana
tem um grupo que é responsavel por preparar um prato, entdo eles escolhem, e outro dia eu comi um prato
que eu ndo vou me lembrar o nome agora, mas que eu ndo conhecia, entdao tem sempre contato sim. E a Cris,
que faz crepes, né, no CRUSP e ai tem toda aquela retomada no vocabuldrio, dos utensilios, dos ingredientes,
mais em torno disso.

P - E vocé lembra de algum termo da gastronomia que a gente viu 14 no minicurso?
L - Termo ou vocabuldrio mais especifico?
P - E vocabulario...

L - Nossa, muita coisa que eu uso até hoje,Paris-Brest, vanille, la fleur de sel, tem vérias coisas que agora eu
ndo lembro, spatule, moule, vdrias coisas.

P - Legal. Vocé se lembra qual foi seu gateu du dimanche?

L - Ah sim, era..eu ndo lembro bem o nome mas era aquele, alguma coisa como gateu a la anands, alguma coisa
assim, é bolo de abacaxi.

P - Nuage a 'ananas.

L - Nuage a l'ananas!



244

P - Bom, agora eu vou te mostrar umas imagens eu queria ver se vocé se lembra do nome delas em francés.

L - C'est carotte, vermicelle collorée, c’est ¢a?, ananas, tarte tatin, ¢a je me souviens pas, robot, mixeur, nio me
lembro qual era o outro, e éplucher? Acho que é isso.

P - Trés bien! Agora eu vou te mostrar as definicdes quero ver se vocé acha a palavra através da definicdo.
L-Ta.
P - Essas palavras foram tiradas do nosso dicionario, que a gente fez.

L - Ah! Sim! T4, mixeur o robot, ananas, je pense, esse eu ndo lembro, tarte tatin, aqui mixeur e 14 robot, é
carotte, éplucher, vermicelle collorée?

P - Tres bien! Bom. Agora ¢é associar, vocé reconheceu 100% , entdo...
L - Aquele de fazer associagdo?

P - Isso.

L - Esse eu sei mas eu ndo consigo me lembrar. Pronto.

P - Treés bien. Esse aqui ¢ o poireau.

L - Poireau!

P - Bom, e agora eu vou te mostrar aqui teria as palavras, mas vocé jd reconheceu todas, entdo, e por ultimo,
algumas palavras que eu tirei ndo do diciondrio, mas dos textos que a gente usou, que vocés produziram, e ai
eu queria ver se vocé lembra e se vocé me da a tradugdo.

L - T4, uma traducdo?
P - Uhum.

L - Poder ser: patisserie - confeitaria, dessert - sobremesa, mais - milho, garniture, ndo lembro se é
recheio...recheio, fraise - morango, oeuf - ovo, lait - leite, pate - massa, vanille - baunilha, petit — déjeuner - café
da manhd, giteu - bolo e beurre - manteiga.

P - Beleza! Eu queria que vocé escolhesse 3 palavras aqui pra me dar uma frase.

L - Uma frase? Pronto, Petit déjeuner, pate e gateau, vocé quer que eu formule uma frase?
P - N4o precisa ser uma frase, pode ser 3 frases...

L - Sim, as trés, mas...ndo importa...

P - Nio importa...sé pra colocar ela num contexto.

L - Em francés?

P - Uhum.

L - Je ne peux pas commencer ma journée sans prendre mon petit déjeuner ; Il faut que je mange moins de
pétes ; 'adore préparer de giteaux.

P - Muito bem. Bom as perguntas sobre o vocabuldrio eram essas, obrigada.
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