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Página Linha Onde se lê Leia-se

23 8 (DPA, 22:5, n-3) (DPA, 22:5, n-6)

31 11 levar reduzir

55 Tabela 8 (2ª coluna) FAO/WHO – 2 a 5 anos FAO/WHO – Adultos 

58 6
...linolênico quando 
comparada a outras 
fontes vegetais.

...linolênico.

63 11 Tabela XX Tabela 11

64 16 Figuras 13 a 20 Figuras 14 a 21

64 17 Figuras 13 a 16 Figuras 14 a 17

64 18 Figuras 17 a 20 Figuras 18 a 21

72 Tabela 13 (6ª linha) 266,129±0,01s 266,129±0,01b

73 15 Tabela XXX Tabela 13

76 20 ...fatal. ...fatal (ASCHERIO et al, 1996)

76 34 17g e 12g/dia 1,7g e 1,2g/dia

77 Tabela 16 (8ª linha) 536,00±0,36c 536,00±0,36b

77 Tabela 16 (8ª linha) 485,00±0,01b 485,00±0,01c

79 Tabela 16
Pães com adição de 
farinha de semente de 
chia

Pães com adição de farinha de 
semente de chia 1,2,3

80 Tabela 18
Pães com adição de 
semente de chia1,2

Pães com adição de farinha de 
semente de chia1,2

86 12 enquanto que 40,4%
enquanto 40,4%  preferiram o pão 
6% de FSC.

110 7
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