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RESUMO

LEONARDI, B. Extratos vegetais amazonicos no processo téxtil: caracterizagcao
fisico-quimica e aplicac6es. 2016. 114f. Dissertagdo (Mestrado) - Escola de Artes,
Ciéncias e Humanidades, Universidade de S&o Paulo, Séo Paulo, 2016.

Os extratos vegetais amazonicos para uso em beneficiamento téxtil podem ser uma
alternativa sustentavel e ecolégica em relacdo as atuais matérias-primas utilizadas
pelo mercado. Este estudo teve como objetivo efetuar a caracterizacao fisico-quimica
de extratos vegetais amazobnicos (6leo-resina de copaiba, 6leo de castanha do Brasil,
6leo de buriti, manteiga de cacau, manteiga de tucuma e manteiga de cupuacu),
preparar emulsbes e realizar aplicacbes preliminares destas em téxteis. A
caracterizacdo fisico-quimica foi realizada através das técnicas instrumentais
analiticas de espectroscopia de infravermelho por transformada de Fourier (FTIR) e
cromatografia a gas com deteccgéao por ionizagdo de chama (CG-FID). Alem disso, foi
realizada a determinacdo do Equilibrio Hidrofilo-Lipofilo (EHL) das emulsbes
preparadas a partir dos extratos estudados; selecdo da emulsdo mais estavel por
extrato para aplicacdo por foulardagem; avaliacdo da oxidacdo das emulsdes
aplicadas sobre o material téxtil em diferentes temperaturas (120 a 200°C); e avaliacéo
sensorial de toque proporcionado pelas emulsées em comparacdo a um amaciante
de uso industrial. Os principais resultados foram que o 6leo de castanha do Brasil e
as manteigas de cacau, tucuma e cupuacu apresentaram resultados préximos nas
analises por FTIR; a distribuicdo graxa por cromatografia a gas mostrou-se Gtil para a
caracterizacdo destes extratos vegetais; os valores de referéncia de EHL para os
extratos analisados foram de 7,51 a 10,72 e estdo de acordo com a literatura cientifica
(de 6 a 12); os extratos estudados emulsionados nas condi¢cdes do estudo né&o
possuem tendéncia a oxidacdo por temperatura; as médias globais das analises
sensoriais de toque indicam um resultado inferior ao padrdo comercial, porém, as
manteigas de cacau, cupuacu e o0 Oleo de castanha do Brasil apresentaram o0s
melhores resultados, com notas entre 2,8 e 2,9 (numa escala de 1 a 5). Assim, nota-
se que, os resultados obtidos podem ser utilizados como base para pesquisas futuras
no sentido de melhorar as formulagcées das emulsdes para a producdo de amaciantes

ou outros produtos.

Palavras-chave: Extratos vegetais amazonicos; FTIR; CG-FID; EHL; beneficiamento
téxtil.



ABSTRACT

LEONARDI, B. Amazonian plant extracts in the textile process: physicochemical
characterization and applications. 2016. 114f. Dissertation (MSc) - School of Arts,
Sciences and Humanities, University of S&o Paulo, 2016.

The Amazonian plant extracts for use in textile processing can be a sustainable and
environmentally friendly alternative to the current raw materials used by the market.
This study aimed to make the physicochemical characterization of Amazonian plant
extracts (copaiba oleoresin, Brazil nut oil, buriti oil, cocoa butter, tucuma butter and
cupuacu butter), prepare emulsions and perform preliminary applications in textile. The
physicochemical characterization was performed by analytical instrumental
techniques, such as FTIR spectroscopy and gas chromatography with FID detection
(GC-FID). Furthermore, the determination of the Hydrophile-Lipophile Balance (HLB)
was performed of the emulsions prepared from the extracts studied; the emulsion more
stable for selection extract for application by padding; evaluation of the oxidation of
emulsions applied to the textile material at different temperatures (120 to 200°C); and
sensory evaluation provided by the touch emulsions compared to an industrial
softener. The main results were that the Brazil nut oil and cocoa, tucuma and cupuacu
butters showed similar results in the analysis by FTIR; grease distribution by gas
chromatography proved to be useful for the characterization of plant extracts; the HLB
values for the reference analyzed the extracts were 7.51 to 10.72 are consistent with
the literature (6 to 12); the extracts studied emulsified in the study conditions have no
tendency to oxidation temperature; the global average of sensory analysis touch
indicate somewhat lower than the commercial standard, however, cocoa and cupuagu
butter and Brazil nut oil showed the best results, with grades between 2.8 and 2.9 (on
a scale of 1 to 5). Thus, it is noted that the results obtained can be used as the basis
for further research in order to improve the formulations of emulsions for the production

of fabric softeners or other products.

Keywords: Amazon Plant extracts; FTIR; GC-FID; HLB; textile processing.
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1. INTRODUCAO

Nos ultimos anos tem se observado uma tendéncia cada vez maior de uso de
matérias-primas de origem natural em produtos industriais, tais como farmacéuticos
e cosméticos. Isto tem causado uma corrida aos 6leos extraidos de plantas nativas
da Amazobnia, causando uma expansao rapida e significativa do mercado nacional e

internacional destes produtos (LIMA, 2009).

O uso de oleos vegetais encontrados na flora brasileira, quando viaveis,
possibilita o emprego de material de origem nacional, potencializando a preservagao

das espécies e geragao de renda para populagdes nativas (GOTO, 2011).

Por outro lado, o setor téxtil vive em constante evolugdo e os artigos
oferecidos ao consumidor final estdo sujeitos as tendéncias da moda. Este ciclo
exige novidades que podem estar em cortes, cores, estampas ou materiais, e

estabelece um alto nivel de exigéncia e inovacéo (OXITENO, 2011).

O progresso da inovagdo no que diz respeito a funcionalizagdo € um
imperativo quando se pretendem a concepg¢do e desenvolvimento de materiais
téxteis inovadores. As novas funcionalidades devem ser promovidas sem

comprometer o aspecto, o toque e o conforto dos artigos téxteis (SILVA, 2013).

Para tanto, a industria téxtil se torna um grande mercado consumidor de
recursos naturais e de produtos auxiliares que sao “indispensaveis para tornar
eficientes as etapas de fabricagdo de fibras, fios e tecidos, bem como no
acabamento destes materiais” (ALCANTARA; DALTIN, 1996).

No Brasil sdo encontradas diversas fontes renovaveis que séo potenciais
alternativas como substitutas as fontes nao-renovaveis. Deste modo, o uso de
extratos vegetais amazdnicos para beneficiamento e acabamento téxtil pode ser
uma alternativa sustentavel e ecolégica em relagdo as atuais matérias-primas
utilizadas pelo mercado, uma vez que, ndo provocam 0 mesmo impacto negativo
das fontes convencionais sobre o meio ambiente (SCHUCHARDT; RIBEIRO;
GONGCALVES, 2001; SILVA et al., 2005).



19

O presente estudo tem como obijetivo efetuar a caracterizacao fisico-quimica
de extratos vegetais amazdnicos (a saber: 6leo-resina de copaiba, 6leo de castanha
do Brasil, 6leo de buriti, manteiga de cacau, manteiga de tucuma e manteiga de
cupuagu) com potencial de matérias-primas para aplicagdo em processos de
beneficiamento da industria téxtil e realizar aplicagdes preliminares em materiais

téxteis.
Assim a presente dissertacdo tem como principais topicos:

- Revisao bibliografica: abordando a literatura sobre extratos vegetais
amazonicos, Oleos e gorduras vegetais, acidos graxos, emulsdes, tensoativos,
equilibrio hidrofilo-lipofilo, Karl Fischer, espectroscopia FTIR, cromatografia gasosa

(CG-FID) e aplicagbes em téxteis;

- Metodologia: materiais, métodos e equipamentos empregados,
especificamente em espectroscopia FTIR, cromatografia gasosa (CG-FID), preparo
das emulsdes, aplicagbes em materiais téxteis por foulardagem, avaliagédo do grau

de alvura (Berger) e andlise sensorial das amostras téxteis (escala Likert);

- Resultados e discussao: comparagédo analitica dos dados obtidos e com

valores descritos em literatura;

- Conclusoes: relacdo entre os dados do presente estudo e sua possivel

utilizacdo em pesquisas futuras.
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7. CONCLUSOES

Dos seis extratos vegetais amazbnicos estudados, foram realizadas as
seguintes analises: espectroscopia FTIR, cromatografia CG-FID, determinagcado do
EHL, teor de agua por titulagao Karl Fischer, aplicagéo preliminar em material téxtil
por processo de foulardagem, avaliagdo da oxidagéo por teste de amarelecimento

em rama e analise sensorial através do tato.
As principais conclusdes deste estudo se referem a:

e O o6leo de castanha do Brasil e as manteigas de cacau, tucuma e cupuagu
apresentaram resultados proximos nas analises por FTIR. Estes quatros
extratos apresentaram espectros caracteristicos de ésteres alifaticos. No 6leo
de buriti, a principal diferenga em relagao aos demais é a presenga da banda
caracteristica de carbonila de éster aromatico. O o6leo-resina de copaiba
apresentou espectro com caracteristicas diferentes em relagdo aos anteriores,

com a presencga de picos caracteristicos de aldeido aromatico.

e Apesar de alguns dos extratos possuirem similaridades, a distribuicdo graxa
por cromatografia é valida para a caracterizagao destes extratos vegetais. Os
resultados obtidos no presente estudo foram muito préoximos aos das

literaturas consultadas.

e Os valores de referéncia de EHL para os extratos analisados no presente
estudo foram de 7,51 a 10,72 e estdo de acordo com a literatura consultada
(de 6 a 12). Os extratos vegetais 6leo de castanha do Brasil, 6leo de buriti e
manteiga de cupuacgu apresentaram resultados iguais de referéncia de EHL,
ou seja, estes extratos podem ser emulsionados através da mesma mistura

de tensoativos.

e De acordo com os ensaios de amarelecimento, os extratos estudados,
quando emulsionados nas condi¢des deste estudo, ndo possuem tendéncia a

oxidacdo por temperatura. Apesar de apresentarem resultados muito



95

parecidos, o 6leo de buriti mostrou os melhores resultados, seguido pelo éleo

de castanha do Brasil e pela manteiga de cupuagu.

e As médias globais das analises sensoriais de toque indicam um resultado
inferior ao padrao comercial. Entretanto, as manteigas de cacau, cupuacgu e o
Oleo de castanha do Brasil apresentaram os melhores resultados, com notas

entre 2,8 e 2,9 (numa escala de 1 a 5).

e O Odleo-resina de copaiba foi o extrato que apresentou comportamento mais
distinto em relacdo aos demais extratos estudados em fungao dos resultados
das analises de espectro, distribuigdo graxa e por formar o maior numero de
emulsdes estaveis. Entretanto, apesar de possuir caracteristicas distintas, ndo
se notou grandes diferengcas nos resultados das aplicagbes quando

comparado aos demais extratos.

Nota-se que, os resultados obtidos através do presente estudo podem ser
utilizados como base para pesquisas futuras, em sentido de melhorar as
formulacdes das emulsdes para a producdo de amaciantes ou outros produtos, bem
como, de uma forma mais ampla, incentivo ao estudo e caracterizagdo de extratos

obtidos na flora brasileira.
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